




หลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตร 
(General Certification Schemefor Agricultural Products) 

 

บทนํา 

หลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรกําหนดขึ้นเพ่ือให้ผู้ประกอบการ
ตรวจสอบมาตรฐานนําไปใช้เป็นเกณฑ์ในการตรวจรับรองผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรให้มีคุณภาพ  
ความปลอดภัยเป็นไปตามข้อกําหนดของมาตรฐานสินค้าเกษตร (มกษ.)โดยหลักเกณฑ์ฉบับน้ีประกอบด้วย 3 ส่วนคือ 

ส่วนที่ 1 ข้อกําหนดทั่วไปสําหรับผู้ขอการรับรอง/ผู้ได้รับการรับรองผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์ 
กําหนดรายละเอียดและคุณสมบัติ สิทธิและหน้าที่ของผู้ขอการรับรองในการย่ืนคําขอการรับรอง

มาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตร 
ส่วนที่ 2 กระบวนการในการรับรอง 
กําหนดรายละเอียดเกณฑ์ที่ใช้ในการรับรอง ขั้นตอนการรับรอง การชักตัวอย่างเพ่ือการวิเคราะห์  

การลงโทษ และการใช้เครื่องหมาย 
ส่วนที่ 3 ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 
กําหนดรายละเอียดคุณสมบัติ และข้อกําหนดในการปฏิบัติงานของผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 

หน้าที่ความรับผิดชอบของผู้ตรวจประเมิน การลงโทษผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน  

หลักเกณ ฑ์ทั่ วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณ ฑ์สินค้ าเกษตร (General 
CertificationScheme for Agricultural Products)น้ี กํ าหนดให้สอดคล้องตามมาตรฐาน ISO/IEC 17065 
(Conformity assessment - Requirements for bodies certifying products, processes and services) 
มาตรฐาน  ISO/IEC 17067 (Conformity assessment - Fundamentals of product certification and 
guidelines for product certification schemes)มาตรฐาน  ISO/IEC 17007(Conformity assessment - 
Guidance for drafting normative documents suitable for use for conformity assessment) สําหรับ
การรับรองโดยหลักเกณฑ์ฉบับน้ีได้ผ่านการพิจารณาจากผู้มีความรู้และผู้มีส่วนได้ส่วนเสียที่เก่ียวกับการรับรอง
มาตรฐานก่อนเริ่มการให้บริการตรวจสอบออกใบรับรอง 

ขอบข่ายและการจัดทําหลกัเกณฑ์ทั่วไปสําหรบัการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สนิคา้เกษตร 

หลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรเล่มน้ีกําหนดขึ้นเพ่ือให้
ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานนําไปใช้เป็นหลักเกณฑ์ในการตรวจรับรองผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตร 
โดยพิจารณาใช้ร่วมกับมาตรฐานสินค้าเกษตร (มกษ.)ของผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์น้ันๆ นอกจากน้ี การตรวจรับรอง
ผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรแต่ละชนิดมีความแตกต่างกัน สํานักงานจึงได้กําหนดหลักเกณฑ์เฉพาะสําหรับ
การรับรองผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรในรายสินค้า (Specific Certification Scheme for Agricultural 
Products) เพ่ือให้ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานสามารถใช้ในการตรวจสอบรับรองสินค้าแต่ละชนิดและเอกสาร
ที่เก่ียวข้องที่สํานักงานกําหนดขึ้น โดยผู้ขอการรับรองต้องขอรับการรับรองจากผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 
ทั้งของภาครัฐและเอกชนท่ีได้รับอนุญาตจากสํานักงาน โดยเง่ือนไขสําคัญในการออกใบอนุญาตคือ ผู้ประกอบการ
ตรวจสอบมาตรฐานต้องได้รับการรับรองระบบงานภายใต้มาตรฐานระบบคุณภาพ ISO/IEC 17065 กล่าวคือ 
ต้ องปฏิ บั ติตามระบบบริหารคุณภาพ  มี ความเป็ นกลาง โปร่ งใส  และมี บุ คลากรที่ มี ความสามารถ 
ทั้งน้ี หน่วยงานภาครัฐซึ่งมีอํานาจหน้าที่ตรวจสอบและรับรองมาตรฐานตามกฎหมายจะได้รับการยกเว้นตาม
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บทบัญญัติ (หมวด 4 และหมวด 5) ที่เก่ียวข้องกับผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน ตามมาตรา 4 ของ
พระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้าเกษตร พ.ศ.2551 

นิยาม 

1. มาตรฐานสินค้าเกษตร (มกษ.) (Thai Agricultural Standard,TAS) หมายถึงมาตรฐานสินค้าเกษตรท่ี
ประกาศโดยกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ เพ่ือแสดงถึงคุณภาพ ความปลอดภัยทางเคมีชีวภาพ กายภาพ 
ความปลอดภัยด้านสุขอนามัยหรือสุขอนามัยพืชหรือลักษณะอ่ืนที่เก่ียวข้อง 

2. สํานักงาน หมายถึงสํานักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ (มกอช.)  

3. หน่วยรับรองระบบงาน (AccreditationBody, AB)หมายถึง หน่วยงานท่ีทําหน้าที่ให้การรับรอง
ความสามารถแก่ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานด้านสินค้าเกษตรและอาหาร 

4. ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน(Certification Body, CB) หมายถึงผู้ซึ่งได้รับใบอนุญาตให้
ตรวจสอบและรับรองมาตรฐานตามพระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้าเกษตร พ.ศ. 2551 และให้หมายความรวมถึง
หน่วยงานของรัฐซึ่งมีอํานาจหน้าที่ตรวจสอบและรับรองมาตรฐานตามกฎหมาย 

5. ผู้ผลิตหมายถึง  
(1) ผู้ซึ่งทําการกสิกรรม การประมง การปศุสัตว์หรือการป่าไม้เพ่ือการค้า  
(2) ผู้ประกอบการขนส่งสินค้าเกษตร คลังสินค้าเกษตร สะพานปลา ห้องเย็น โรงฆ่าสัตว์ 

หรือกิจการต่อเน่ืองอ่ืนที่เก่ียวกับสินค้าเกษตรตามท่ีคณะกรรมการมาตรฐานสินค้าเกษตรกําหนด  
(3)ผู้ซึ่งนําสินค้าเกษตรมาบรรจุหีบห่อ แปรรูป หรือกระทําด้วยวิธีการใดๆ 

6. ผู้ขอการรับรองหมายถึง ผู้ผลิต ผู้นําเข้า หรือผู้ส่งออกผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรที่ขอการรับรอง
จากผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 

7. ผู้ได้รับการรับรองหมายถึง ผู้ผลิต ผู้นําเข้า หรือผู้ส่งออกผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรที่ได้รับ
การรับรองจากผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 

8. ผู้ตรวจประเมิน หมายถึง บุคคล และ/หรือ คณะบุคคลของผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 
ที่ทําการตรวจประเมินตามมาตรฐานสินค้าเกษตร(มกษ.) 

9. คณะทบทวน หมายถึงบุคคลหรือกลุ่มบุคคลที่ทําหน้าที่พิจารณาทบทวนและอนุมัติผลการตรวจ
ประเมินรับรอง 

10. ผลิตผลหมายถึง ผลที่เกิดจากการทํากสิกรรม การประมง การปศุสัตว์ การป่าไม้รวมถึงผลพลอยได้ 
โดยยังไม่ผ่านกระบวนการแปรรูป 

11. ผลิตภัณฑ์ หมายถึงผลที่เกิดจากการทํากสิกรรม การประมง การปศุสัตว์ การป่าไม้ รวมถึงผลพลอยได้ 
โดยมีการผ่านกระบวนการแปรรูป 

12. ขอบข่ายการรับรอง (Scope) หมายถึง ประเภทของผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์ตามมาตรฐานสินค้าเกษตร 
ที่ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานให้การรับรองแก่ผู้ผลิต ผู้นําเข้า หรือผู้ส่งออกตามมาตรฐานสินค้าเกษตร (มกษ.) 
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13. เครื่องหมายรับรอง(Certification Mark) หมายถึงเครื่องหมายสําหรับผู้ผลิต ผู้นําเข้า ผู้ส่งออก  
ที่ได้รับการรับรองจากผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน ทั้งน้ีผู้ผลิตจะต้องปฏิบัติตามแนวทางการใช้เครื่องหมาย
รับรองที่กําหนดในกฎกระทรวงซึ่งออกตามความในพระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้าเกษตร พ.ศ. 2551และฉบับแก้ไข
เพ่ิมเติม 

14.รายการการตรวจประเมิน  (Checklist)หมายถึง รายการที่ จัดทําขึ้น เพ่ือใช้เป็นเครื่องมือ 
ในการตรวจรับรองผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์ตามข้อกําหนดของมาตรฐาน ซึ่งจะต้องครอบคลุมทุกข้อกําหนด 
และมีแนวทางการตัดสินใจที่เหมาะสม 
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1.1 ข้อกําหนดสําหรบัผูข้อการรับรอง/ผู้ได้รับการรบัรอง 

1.1.1 ผู้ขอการรับรอง/ผู้ได้รับการรับรอง 

1.1.1.1สิทธิและหน้าที่ 
   ก) ผู้ขอการรับรองต้องย่ืนคําขอการรับรองต่อผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานโดยกระบวนการ
ย่ืนคําขอจะต้องเสร็จสิ้นก่อนการตรวจประเมินหรือการตรวจประเมินครั้งแรก 
   ข) ผู้ขอการรับรองต้องยอมรับในแผนการตรวจที่ตกลงร่วมกันระหว่างผู้ขอการรับรอง 
และผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานรวมทั้งหลักเกณฑ์ เง่ือนไข และข้อตกลงที่ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน
กําหนดให้เป็นหน้าที่ของผู้ขอการรับรองมาตรฐาน 
   ค) ผู้ขอการรับรองที่ได้รับการรับรองจะต้องเป็นผู้รับผิดชอบผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตร
ให้ได้ตามมาตรฐานสินค้าเกษตร (มกษ.) และข้อกําหนดที่เก่ียวข้องตามขอบข่ายที่ย่ืนขอการรับรอง 
   ง) ผู้ขอการรับรองที่ได้รับการลงโทษจากผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานเดิมจะไม่สามารถ
เปลี่ยนไปขอการรับรองจากผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานใหม่จนกว่าผู้ขอการรับรองจะทําการแก้ไข
ข้อบกพร่องอย่างครบถ้วนต่อผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานท่ีต้องการยกเลิกสัญญาเสียก่อน หรือจนกว่า
ช่วงเวลาของการลงโทษน้ันสิ้นสุดลง 
   จ) ผู้ขอการรับรองสามารถเปลี่ยนผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานจากผู้ประกอบการ
ตรวจสอบมาตรฐานหน่ึงไปยังผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานอ่ืนได้ในกรณีที่ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน
เดิมถูกยกเลิกการรับรองระบบงานจากหน่วยรับรองระบบงาน เช่น ถูกยกเลิกจากบทลงโทษล้มละลายหรือสาเหตุ
อ่ืนๆยกเว้นผู้ขอการรับรองยังอยู่ในระหว่างการถูกลงโทษจากผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 
   ฉ) ผู้ขอการรับรองสามารถขอยกเลิกการขอการรับรองกับผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานได้
หากไม่ได้อยู่ระหว่างการถูกลงโทษจากผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 
   ช) เมื่อผู้ขอการรับรองต้องการขอรับการรับรองจากผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานอ่ืน 
ผู้ขอการรับรองต้องปฏิบัติดังน้ี 

 1) ให้ข้อมูลกับผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานท่ีผู้ขอการรับรองประสงค์ขอการรับรองใหม่
เช่น ข้อมูลการลงโทษ รายละเอียดการลงโทษเป็นต้น 

 2) ยินยอมให้ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานเดิมส่งข้อมูลเรื่องความไม่สอดคล้องต่อข้อกําหนด
และการลงโทษ รวมทั้งเรื่องอ่ืนใดที่เก่ียวข้องไปยังผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานที่ประสงค์จะขอการรับรองใหม่ 

 3) ในกรณีที่ผู้ขอการรับรองเปลี่ยนการใช้บริการของผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน
เป็นผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานใหม่ ผู้ขอการรับรองควรแจ้งให้ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานใหม่
ทราบถึงกรณีการพักใช้ การเพิกถอน และอ่ืนๆ ที่เคยถูกดําเนินการจากผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานเดิม  
   ซ) ผู้ได้รับการรับรองต้องให้สัญญาว่าจะดําเนินการตามข้อกําหนดที่ระบุไว้ทั้งในเอกสาร
ข้อกําหนดทั่วไปของเกณฑ์ที่ใช้ในการรับรองมาตรฐานสินค้าเกษตรและตามที่ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน
กําหนดเพ่ิมเติม 

ส่วนท่ี 1 ข้อกําหนดท่ัวไปสําหรับผู้ขอการรับรอง/ผู้ได้รบัการรับรอง 
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   ฌ) ผู้ได้รับการรับรองต้องรับผิดชอบในการแจ้งข้อมูลสําคัญที่มีการเปลี่ยนแปลงและอาจมี
ผลกระทบต่อผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์ต่อผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานและไม่ทําการกระจายสินค้าจนกว่าจะได้รับ
การตรวจรับรองจากผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานโดยข้อมูลดังกล่าวที่ต้องดําเนินการแจ้งมีดังต่อไปน้ี 

   1) วิธีการผลิตและเครื่องมือ เคร่ืองจักรที่ใช้ในการผลิต  
   2) สถานที่ผลติ 
   3) สถานที่เก็บผลิตผลหรือผลติภัณฑ์ 

  ญ) ผู้ได้รับการรับรองสามารถเปลี่ยนผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานในขณะที่ยังไม่สิ้นสุด
ระยะเวลาการรับรองจากผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานเดิมได้ การเปลี่ยนผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน
สามารถทําได้เมื่อได้รับหลักฐานการยกเลิกจากผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานเดิมเท่าน้ัน 

1.2 การย่ืนคําขอการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์  

1.2.1 ข้อมูลของผู้ขอการรับรอง 
ผู้ขอการรับรองที่ต้องการขอการรับรองมาตรฐานสินค้าเกษตร(มกษ.)จากผู้ประกอบการตรวจสอบ

มาตรฐานต้องแจ้งข้อมูลต่างๆ ให้กับผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานทราบ ประกอบด้วย 

1.2.1.1 ข้อมูลทั่วไป 
ก) ช่ือบริษัท /ช่ือผู้ผลิต /ช่ือผู้นําเข้า/ ช่ือผู้ส่งออก/ช่ือนิติบุคคล 
ข) เลขบัตรประจําตัวประชาชน หรือสําเนาหนังสือรับรองนิติบุคคลที่ลงนามโดยผู้มีอํานาจ 
ค) ช่ือผู้ติดต่อ 
ง) ที่อยู่สําหรับการติดต่อที่เป็นปัจจุบัน หมายเลขโทรศัพท์ หมายเลขโทรสาร ที่อยู่จดหมาย 

อิเล็กทรอนิกส ์
จ) หมายเลขอ่ืนๆสําหรับการบ่งช้ีผู้ขอการรับรอง (เช่น หมายเลขประจําตัวผู้เสียภาษีเป็นต้น) 

1.2.1.2 ข้อมูลรายละเอียดผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์ขอ้มูลประกอบด้วย 
ก) ชนิดของผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์ 
ข) มาตรฐานที่ต้องการรับรอง 
ค) ที่ ต้ังของสถานที่ผลิตระบุแหล่งผลิตตลอดเส้นทางการผลิต เช่น แหล่งปลูก ฟาร์ม 

โรงงานคัดบรรจุ โรงฆ่าสัตว์ 
ง) สถานที่เก็บสินค้า สถานทีจ่ําหน่ายสินค้าเกษตร 
จ) ในกรณีที่สินค้าเกษตรท่ีขอรับการรับรองมีการระบุในเอกสารที่เก่ียวกับหลักเกณฑ์เฉพาะ

สําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรรายสินค้าว่าต้องผ่านการรับรองมาตรฐาน 
การปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีหรือมาตรฐานการปฏิบัติที่ดี ให้ผู้ขอรับการรับรองแสดงหลักฐานดังกล่าวต่อหน่วยรับรอง 

1.2.2 ขั้นตอนการย่ืนคําขอของผู้ขอการรับรอง 
1.2.2.1 ผู้ขอการรับรองย่ืนคําขอเพ่ือขอการรับรองต่อผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน พร้อมหลักฐาน

และเอกสารต่างๆ ที่เป็นปัจจุบัน ตามแบบคําขอรับการรับรองที่ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานกําหนดซึ่งต้อง
สอดคล้องตามพระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้าเกษตร พ.ศ. 2551 และฉบับแก้ไขเพ่ิมเติม 

1.2.2.2 ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานพิจารณาคําขอและรายละเอียดต่างๆ ของผู้ขอการรับรอง 
หากมีรายละเอียดที่จําเป็นต้องปรับปรุงแก้ไข ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานต้องแจ้งให้ผู้ขอการรับรองทราบ
เพ่ือดําเนินการปรับปรุงแก้ไขให้ถูกต้อง 
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2.1กระบวนการในการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตร 

2.1.1 เกณฑ์ที่ใช้ในการรับรอง 
ให้พิจารณาตามเกณฑ์มาตรฐานสินค้าเกษตร (มกษ.)ที่ตรวจรับรองในแต่ละผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สําหรับ

รายการตรวจประเมินในแต่ละขอบข่ายสินค้าเกษตร เช่น พืช ปศุสัตว์ และประมง ผู้ประกอบการตรวจสอบ
มาตรฐานสามารถกําหนดขึ้นตามความเหมาะสมโดยร่วมกับภาคผนวกหลักเกณฑ์การรับรองผลิตผล 
หรือผลิ ต ภัณ ฑ์ สิ นค้ า เกษตรในรายสินค้ า (SpecificCertification Scheme for Agricultural Products) 
และหลักเกณฑ์เพ่ิมเติมตามที่สํานักงานกําหนด 

2.1.2 ขั้นตอนการรับรอง           

2.1.2.1 การตรวจประเมินครั้งแรก       
 ก) เมื่อผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานได้รับคําขอแล้วจะดําเนินการดังน้ี  
  1) กําหนดวันที่ตรวจประเมิน และแต่งต้ังผู้ตรวจประเมินที่มีความสามารถเหมาะสม 
และไม่มีส่วนได้ส่วนเสียกับผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน/ ผู้ขอการรับรอง เพ่ือให้ทําหน้าที่ตรวจประเมิน 

  2) ดําเนินการนัดหมายการตรวจประเมนิกับผู้ขอการรับรอง   
  3) ดําเนินการตรวจประเมิน       
 4) นําเสนอคณะทบทวนเพ่ือพิจารณาตัดสินการรับรอง  

  ข) เมื่อคณะทบทวนอนุมัติให้การรับรองแล้ว ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานจะออกใบรับรองให้ 
โดยมีผลต้ังแต่วันที่คณะทบทวนอนุมัติให้การรับรอง ใบรับรองมีอายุไม่เกิน 3 ปี และไม่สามารถโอนใบรับรองให้แก่ผู้อ่ืนได้ 

2.1.2.2 การตรวจติดตามประจําปี(กรณีที่ใบรับรองมีอายุมากกว่า 1 ปี) 
  ก) ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานจะต้องนัดหมายผู้ได้รับการรับรองเพื่อตรวจติดตาม

ประจําปี โดยความถ่ีของการติดตามคือ อย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง ตลอดช่วงเวลาของการรับรอง 
  ข) ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานจะต้องตรวจติดตามการรับรองผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์

ว่ายังคงสอดคล้องกับข้อกําหนดมาตรฐานสินค้าเกษตร (มกษ.)หากมีข้อสงสัยในระบบการผลิต ผู้ประกอบการ
ตรวจสอบมาตรฐานต้องทําการตรวจติดตามในระบบการผลิต  

  ค) รายละเอียดการตรวจติดตามประจําปีในแต่ละชนิดสินค้า จะระบุในหลักเกณฑ์ 
การรับรองผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรรายสินค้า ตามท่ีสํานักงานกําหนด 

2.1.2.3 การตรวจประเมินเพื่อต่ออายุ         
 ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานสามารถตรวจติดตามเพ่ือต่ออายุได้ทุกเวลา ในช่วง 6 เดือนก่อนที่ใบรับรอง
หมดอายุ 

ก) ผู้ได้รับการรับรองย่ืนความประสงค์เพ่ือขอต่ออายุการรับรองต่อผู้ประกอบการตรวจสอบ
มาตรฐานโดยการย่ืนคําขอพร้อมกรอกข้อมูลในแบบฟอร์มคําขอผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานจะนัดหมาย
และตรวจประเมินเพ่ือต่ออายุก่อนใบรับรองหมดอายุ ขั้นตอนการตรวจประเมินเพ่ือต่ออายุจะดําเนินการ
เช่นเดียวกับการตรวจประเมินเพ่ือการรับรอง  

ส่วนท่ี 2กระบวนการในการรับรอง 
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ข) การต่ออายุใบรับรอง ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานจะต้องกําหนดวันที่ตรวจประเมิน 
ก่อนใบรับรองหมดอายุเท่าน้ัน  

กรณีที่พบข้อบกพร่องร้ายแรงต้องทําการแก้ไข ถ้าไม่มีการแก้ไข จะไม่ออกใบรับรองเพ่ือต่ออายุ 
ค) ในกรณีที่ผู้ได้รับการรับรองไม่พร้อมที่จะให้ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานเข้าตรวจ 

ในช่วงเวลาดังกล่าว ด้วยเหตุผลอันควร ผู้ได้รับการรับรองสามารถแจ้งความประสงค์จะขอขยายอายุใบรับรอง  
ซึ่งการขยายอายุการรับรองสามารถขยายได้ไม่เกิน 3 เดือน หรือหน่ึงรอบการผลิตหรืออย่างใดอย่างหน่ึงที่สั้นกว่า 
ด้วยเหตุอันควรเท่าน้ัน 

2.1.2.4การตรวจประเมินเพื่อขยายขอบข่ายการรับรอง 
ในระหว่างอายุของการรับรอง ผู้ได้รับการรับรองสามารถขอขยายขอบข่ายการรับรองต่อ

ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานได้ทั้งการเพ่ิมชนิดผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์ใหม่การเพ่ิมพ้ืนที่การผลิตโดยยังคงวัน
หมดอายุการรับรองตามใบรับรองเดิม ตามเง่ือนไขดังน้ี 

1) กรณีเพ่ิมชนิดผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์ใหม่  
ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานสามารถพิจารณารับรองการขยายขอบข่ายชนิดผลิตผล

หรือผลิตภัณฑ์ใหม่ได้โดยไม่ต้องตรวจประเมินใหม่ในกรณีที่เป็นกลุ่มผลผลิตเดียวกันและมีระบบการผลิต
เช่นเดียวกันกับผลผลิตที่ได้รับการรับรองเดิมหรืออาจพิจารณาให้ผู้ได้รับการรับรอง ส่งหลักฐานการตรวจสอบ
สินค้าก่อนพิจารณารับรองการขยายขอบข่ายหรือผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานสามารถเข้าตรวจประเมินเพ่ิม
ก่อนรับรองการขยายขอบข่ายแล้วแต่กรณี 

2) กรณีเพ่ิม/ขยายสถานที่ผลิต 
 ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานสามารถพิจารณารับรองการขยายปริมาณการผลิต

จากการเพ่ิม/ขยายสถานที่ผลิตได้โดยอาจทําการตรวจประเมินใหม่ในกระบวนการผลิตหรือระบบคุณภาพก่อน
อนุญาตให้เพ่ิม/ขยายสถานที่การผลิตหรือตรวจประเมินเพ่ิมเติมในระหว่างการตรวจติดตาม 

 2.1.2.5 การตรวจประเมินแบบพิเศษ เป็นการตรวจที่กําหนดเพิ่มเติมขึ้นมา เช่น การตรวจตาม
เง่ือนไขของคณะทบทวน การตรวจเมื่อมีข้อร้องเรียน การอุทธรณ์การตรวจติดตามแบบไม่แจ้งล่วงหน้า และการตรวจ
แบบสุ่มตามความเสี่ยงของผลิตภัณฑ์ 

2.1.3ระยะเวลาในการเข้าตรวจประเมินมาตรฐานสินค้าเกษตร(มกษ.)การกําหนดวันเวลาการตรวจ
ประเมินจะเกิดหลังจากที่ผู้ขอการรับรอง ได้ย่ืนคําขอการรับรองหรือย่ืนคําขอต่ออายุการรับรองแล้ว 

2.1.4การชักตัวอย่างเพื่อการวิเคราะห์ 

2.1.4.1กรณีที่ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานต้องชักตัวอย่างเพื่อการวิเคราะห์ เพื่อประกอบ 
การรับรองสามารถดําเนินการได้ ดังต่อไปนี้ 
 1) ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์เฉพาะสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้า
เกษตรรายสินค้า (Specific Certification Scheme for Agricultural Products)ที่ กําหนดไว้ในภาคผนวก 
หรือตามข้อกําหนดในมาตรฐานสินค้าเกษตร (มกษ.)ที่ใช้รับรองในกรณีที่ไม่มีหลักเกณฑ์เฉพาะ 
 2) ผู้ตรวจประเมินพิจารณาแล้วว่า มีการใช้สารเคมีและยาที่เป็นอันตราย หรือมีการปนเป้ือน
สารเคมีและยาในสินค้าเกษตรเกินเกณฑ์มาตรฐานหรือเป็นพ้ืนที่เสี่ยงต่อการปนเป้ือนสารเคมี 
 3) ผู้ตรวจประเมินพิจารณาแลว้ว่า มีความเสี่ยงที่ทาํให้เกิดการปนเป้ือนจุลินทรีย์ในสินค้าเกษตร
เกินเกณฑ์มาตรฐาน 
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 4) ระหว่างตรวจติดตามกระบวนการผลิตแล้วพบข้อบกพร่องร้ายแรง 
 5) เมื่อมีข้อร้องเรียนจากลูกค้าหรือผู้เก่ียวข้องและผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน
พิจารณาแล้วว่ามีความจําเป็นต้องมีการชักตัวอย่าง 

 2.1.4.2 หน่วยงานวิเคราะห์/ทดสอบ 
 ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานต้องมีห้องปฏิบัติการหรือสามารถใช้ห้องปฏิบัติการ 
ที่ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานมีข้อตกลงในการใช้บริการทดสอบหรือวิเคราะห์โดยห้องปฏิบัติการ 
มีขีดความสามารถและคุณสมบัติ ดังน้ี 
 1) ห้องปฏิบัติการที่ได้รับการรับรองตามมาตรฐาน ISO/IEC 17025เรื่องข้อกําหนดทั่วไปว่าด้วย
ความสามารถของห้องปฏิบัติการทดสอบและห้องปฏิบัติการสอบเทียบและฉบับที่แก้ไขเพิ่มเติม ในรายการทดสอบ/
วิเคราะห์ตามหลักเกณฑ์ทั่วไปข้อ 2.1.4.1 หรือที่ขึ้นทะเบียนกับสํานักงาน หรือ 
 2) ในกรณีที่ไม่สามารถทดสอบตัวอย่างในห้องปฏิบัติการท่ีได้รับรองมาตรฐาน ISO/IEC 17025 ได้ 
สามารถใช้ห้องปฏิบัติการของหน่วยงานของรัฐที่มี อํานาจหน้าที่ ในการตรวจสอบและรับรองตามกฎหมาย 
หรือห้องปฏิบัติการที่หน่วยงานของรัฐที่มีอํานาจหน้าที่ในการตรวจสอบและรับรองตามกฎหมายให้การยอมรับ 
ทั้งน้ี ห้องปฏิบัติการดังกล่าวต้องมีการปฏิบัติสอดคล้องกับมาตรฐาน ISO/IEC 17025 

2.1.5การออกใบรับรอง 
การรับรองจะมีผลนับต้ังแต่วันที่คณะทบทวนของผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานตัดสินให้การรับรอง 

หรือหลังจากความไม่สอดคล้องได้รับการแก้ไข โดยมีอายุการรับรองไม่เกิน3 ปีและระบุวันที่ให้การรับรองในเอกสาร
การรับรอง 

2.1.5.1ใบรับรอง  
 ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานต้องเป็นผู้รักษาข้อมูลของผู้ได้รับการรับรอง ทั้งข้อมูลต่างๆ ที่

ระบุในใบรับรอง และข้อมูลดังต่อไปน้ี ให้เป็นปัจจุบัน 
ก) ช่ือและที่อยู่ของผู้ได้รับการรับรอง 
ข) ช่ือและที่อยู่ของผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานที่ให้การรับรอง 
ค) ช่ือประเภทสินค้า ชนิดสินค้าเกษตรที่ได้รับการรับรอง 
ง) ช่ือมาตรฐานสินค้าเกษตรที่ได้รับการรับรอง 
จ) เลขที่ใบรับรอง และระยะเวลาการรับรอง 
ฉ) ข้อมูลอ่ืนๆที่กําหนดโดยหลักเกณฑ์การรับรอง (Certification Scheme) 

2.2รูปแบบการลงโทษ 
ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานสามารถลงโทษผู้ได้รับการรับรองเมื่อพบการฝ่าฝืนข้อตกลงเป็นลําดับขั้นตอนดังน้ี 

 2.2.1การพักใช้ใบรับรอง 
ก) การพักใช้จะใช้เมื่อผู้ได้รับการรับรองไม่สามารถแก้ไขข้อบกพร่องตามระยะเวลาที่ผู้ประกอบการ

ตรวจสอบมาตรฐานกําหนดไว้ 
ข) การพักใช้น้ีอาจให้กับผู้ได้รับการรับรองเม่ือพบความไม่สอดคล้องตามมาตรฐานสินค้าเกษตร (มกษ.)

ของผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์ 
ค) ภายหลังจากที่มีการพักใช้ใบรับรองจะต้องมีการตกลงเรื่องกรอบเวลาสําหรับการแก้ไขซึ่งจะกําหนด

โดยผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานและจะมีระยะเวลาในการพักใช้ไม่เกิน90 วันหากการพักใช้เกิดจากการร้องขอ
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ด้วยความสมัครใจระยะเวลาสําหรับการแก้ไขจะต้องกําหนดร่วมกันระหว่างผู้ได้รับการรับรองและผู้ประกอบการ
ตรวจสอบมาตรฐานโดยผู้ได้รับการรับรองจะต้องแก้ไขให้แล้วเสร็จก่อนที่จะมีการยกเลิกการพักใช้ทั้งน้ีต้องแก้ไข 
ให้เสร็จสิ้นก่อนใบรับรองจะหมดอายุหรือย่ืนขอการรับรองใหม่ 

ง) ในช่วงเวลาที่มีการพักใช้ผู้ได้รับการรับรองต้องไม่ใช้หรือแสดงเคร่ืองหมายรับรองหรือใบอนุญาต 
หรือใบรับรองหรือเอกสารต่างๆ ที่เก่ียวข้องกับมาตรฐานสินค้าเกษตร (มกษ.)ของผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์ 

จ) ถ้าผู้ได้รับการรับรองสามารถแสดงหลักฐานการแก้ไขข้อบกพร่องได้แล้วเสร็จต่อผู้ประกอบการ
ตรวจสอบมาตรฐานก่อนระยะเวลาที่ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานกําหนด ผู้ประกอบการตรวจสอบ
มาตรฐานจะสามารถยกเว้นการพักใช้ได้  

ฉ) หากสาเหตุของการพักใช้ไม่ได้มีการแก้ไขในช่วงระยะเวลาที่กําหนดผู้ได้รับการรับรองจะได้รับการ
ลงโทษโดยการเพิกถอนใบรับรอง 

2.2.2 การเพกิถอนใบรับรอง 
ก)ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานจะเพิกถอนใบรับรองในกรณี ดังต่อไปน้ี 

1) ผู้ได้รับการรับรองไม่สามารถดําเนินการแก้ไขข้อบกพร่องบางส่วนหรือทั้งหมดตามท่ีกําหนดภายใน 6 เดือน
หรือ 

 2) เมื่อพบว่าผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์ไม่สอดคล้องกับมาตรฐาน ทําให้ไม่เช่ือมั่นว่าผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์
จะมีคุณภาพและความปลอดภัย 

 ข) การเพิกถอนใบรับรองจะมีผลต่อการพักใช้เครื่องหมายการอนุญาตให้ใช้/การรับรองหรือส่วนหน่ึงส่วนใด 
หรือเอกสารที่เก่ียวข้องกับมาตรฐานสินค้าเกษตร (มกษ.) ของผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์  

 ค) ผู้ได้รับการรับรองที่ถูกเพิกถอนไม่สามารถย่ืนขอการรับรองกับผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานได้ใหม่
ภายใน6 เดือนนับต้ังแต่วันที่ถูกเพิกถอน 

2.2.3 การแจ้งเตือนและการอุทธรณ ์

2.2.3.1 การตัดสินใจเพื่อการลงโทษ 
การลงโทษทุกระดับ (การพักใช้ และการเพิกถอน)จะถูกกําหนด โดยผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 

2.2.3.2 การแก้ไขของผู้ได้รับการรับรอง 
ก) ผู้ได้รับการรับรองต้องส่งรายงานผลการแก้ไขเป็นลายลักษณ์อักษรต่อผู้ประกอบการ

ตรวจสอบมาตรฐานหากไม่ดําเนินการแก้ไขความไม่สอดคล้องดังกล่าวภายในระยะเวลาที่กําหนดตามท่ีข้อ2.2 
ข) ในกรณีที่ผู้ได้รับการรับรองไม่เห็นด้วยกับการลงโทษ ผู้ได้รับการรับรองสามารถอุทธรณ์

ต่อผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานโดยการอธิบายเหตุผลถึงการอุทธรณ์หรือในกรณีมีปัญหากับผู้ประกอบการ
ตรวจสอบมาตรฐานผู้ได้รับการรับรองสามารถร้องเรียนกับหน่วยรับรองระบบงานได้ 

2.2.3.3การยกเลิกการลงโทษ 
หากผู้ได้รับการรับรองได้แก้ไขข้อบกพร่องอย่างมีประสิทธิภาพก่อนถึงวันครบกําหนดให้แก้ไข

ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานทําการยกเลิกสถานการณ์ลงโทษน้ัน 

2.3 การใชเ้ครือ่งหมายรับรอง 
ผู้ได้รับการรับรองที่ได้รับการรับรองจากผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานตามที่กําหนดในเอกสารฉบับน้ี 

สามารถแสดงเคร่ืองหมายรับรองได้ตามท่ีกําหนดในกฎกระทรวงที่ออกตามความในพระราชบัญญัติมาตรฐาน
สินค้าเกษตร พ.ศ.2551 และฉบับแก้ไขเพ่ิมเติม 
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2.3.1 เครื่องหมายรับรองมาตรฐานสินค้าเกษตร 
เครื่องหมายรับรองมาตรฐานสินค้าเกษตร (มกษ.)ของผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์ หรือเครื่องหมาย Q 

ที่ผู้ได้รับการรับรองได้รับสามารถแสดงบนผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์ภาชนะบรรจุของผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์ 
หรือณจุดที่ทําการจําหน่ายและให้เป็นไปตามกฎกระทรวงกําหนดลักษณะของเคร่ืองหมาย การใช้เครื่องหมายและ
การแสดงเคร่ืองหมายรับรองมาตรฐานกับสินค้าเกษตร พ.ศ. 2553 

ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานจะเป็นหน่วยงานที่ตรวจประเมินเพ่ือที่ผู้ได้รับการรับรองจะ
สามารถแสดงเครื่องหมายรับรองดังกล่าวได้ 

 
ภาพท่ี 1  ตัวอย่างการแสดงเคร่ืองหมายรับรอง Q Product และรหัสสําหรับมาตรฐานทั่วไป 

(1) รหัส 2 หลกั ของผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 
(2) รหัส 4 หลกั ของมาตรฐานสินค้าเกษตร 

 (3) รหัส 11 หลัก ของผู้ได้รับการรับรอง 
ที่มา : คู่มือการแสดงเครื่องหมายรับรองมาตรฐานสินค้าเกษตร ภายใต้พระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้าเกษตร 
พ.ศ. 2551ฉบับปรับปรุงครั้งที่ 3 พ.ศ. 2561 

หมายเหตุ การกําหนดรหัสท้ัง 3 กลุ่ม ให้อ้างอิงตามคู่ มือการแสดงเคร่ืองหมายรับรองมาตรฐานสินค้าเกษตร ภายใต้
พระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้าเกษตร พ.ศ. 2551 ฉบับท่ีเป็นปัจจุบัน  
  

กษ 11-2222-33-333-333333
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ภาพท่ี 2  ตัวอย่างการแสดงเครื่องหมายรับรอง Q และรหสัสําหรับมาตรฐานบังคับ 
(1) รหัส 2 หลกั ของผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 
(2) รหัส 4 หลกั ของมาตรฐานสินค้าเกษตร 

 (3) รหัส 11 หลัก ของผู้ได้รับการรับรอง 
ที่มา : คู่มือการแสดงเครื่องหมายรับรองมาตรฐานสินค้าเกษตร ภายใต้พระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้าเกษตร 

พ.ศ. 2551ฉบับปรับปรุงครั้งที่ 3 พ.ศ. 2561 

หมายเหตุ การกําหนดรหัสท้ัง 3 กลุ่ม ให้อ้างอิงตามคู่ มือการแสดงเคร่ืองหมายรับรองมาตรฐานสินค้าเกษตร ภายใต้
พระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้าเกษตร พ.ศ. 2551 ฉบับท่ีเป็นปัจจุบัน  

2.4 การเรียกคืนสินค้า 
ในกรณีที่ตรวจพบว่าสินค้าที่ได้รับการรับรองมีความไม่ปลอดภัยและไม่เป็นไปตามข้อกําหนดของมาตรฐาน  

ผู้ได้รับการรับรองต้องปฏิบัติให้สอดคล้องตามประกาศของคณะกรรมการมาตรฐานสินค้าเกษตร เรื่อง กําหนดหลักเกณฑ์ 
วิธีการ และเง่ือนไขการสั่งให้ผู้ผลิต ผู้ส่งออก หรือผู้นําเข้าสินค้าเกษตรแก้ไขหรือปรับปรุง และทําลายหรือส่งกลับคืน
สินค้าเกษตรที่ไม่เป็นไปตามมาตรฐาน และตามมาตรฐานISO/Guide 27(Guidelines for corrective action to be 
taken by a certification body in the event of misuse of its mark of conformity)  

ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานต้องกํากับดูแลให้ผู้ได้รับการรับรองดําเนินการเรียกคืนสินค้า และแจ้งข้อมูล
ข่าวสารแก่ผู้บริโภคทราบ 

 
 
 

  

กษ 11-2222-33-333-333333
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3.1 ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 
เน่ืองจากมาตรฐานสินค้าเกษตร (มกษ.) เป็นมาตรฐานกําหนดขึ้นภายใต้พระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้าเกษตร 

พ.ศ. 2551 ดังน้ันผู้ผลิต ผู้นําเข้า หรือผู้ส่งออกที่มีความประสงค์ขอใบรับรองตามมาตรฐานสินค้าเกษตร(มกษ.) 
ของผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์จะต้องได้รับการตรวจประเมินและออกใบรับรอง จากผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 
ที่ได้รับอนุญาตโดยสํานักงานหรือหน่วยงานของรัฐที่มีอํานาจหน้าที่ในการตรวจสอบและรับรองตามกฎหมาย 

ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานดังกล่าวต้องได้รับการรับรองระบบงานตามมาตรฐาน ISO/IEC 17065  
ในขอบข่ายมาตรฐานสินค้าเกษตร(มกษ.) ของผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์และข้อกําหนดที่เก่ียวข้อง จากหน่วยรับรอง
ระบบงาน และต้องปฏิบัติตามข้อกําหนดที่ระบุไว้ในเอกสารน้ี 

3.2คุณสมบัติของผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 
ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานต้องได้รับอนุญาตเป็นผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานสินค้าเกษตร(มกษ.) 

จากสํานักงาน และต้องได้รับการรับรองตามมาตรฐาน ISO/IEC 17065 ที่เก่ียวข้องกับขอบข่ายของการรับรอง 

3.3สิทธิและหน้าที่ของผูป้ระกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 
ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานและหน่วยงานของรัฐที่มีอํานาจหน้าที่ในการตรวจสอบและรับรองตาม

กฎหมาย มีสิทธิและหน้าที่ดังต่อไปน้ี 

3.3.1 ต้องแจ้งวันที่เข้าตรวจรับรองภายใน30 วันทําการ หลังจากวันที่รับคําขอหรือตามกําหนดที่ตกลงกับ 
ผู้ขอการรับรอง และแจ้งผลการอนุมัติการรับรองภายใน45 วันทําการหลังจากที่ได้รับการตรวจประเมิน (กรณีที่ไม่
มีข้อไม่สอดคล้อง) หรือหลังจากที่ผู้ขอการรับรองมีการแก้ไขข้อบกพร่องจนเป็นที่ยอมรับแล้ว 

3.3.2 ต้องส่งข้อมูลให้หน่วยรับรองระบบงานทุกครั้งหลังจบสิ้นกระบวนการรับรอง และเมื่อมีการเปลี่ยนแปลง
สถานภาพการรับรอง ให้แสดงสถานภาพของการรับรองบนเว็บไซต์ 

3.3.3 กําหนดค่าธรรมเนียมในการตรวจ (ต้องไม่เกินอัตราสูงสุดที่กําหนดตามกฎกระทรวงที่ออกตามความใน
พระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้าเกษตร พ.ศ. 2551 มาตรา 27 วรรค 2) และอธิบายค่าใช้จ่ายกับสิทธิประโยชน์ 
ให้ผู้ผลิตที่ต้องการขอการรับรองทราบ 

3.3.4 ข้อร้องเรียนใดๆที่มีต่อผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานและหน่วยงานของรัฐที่มีอํานาจหน้าที่ 
ในการตรวจสอบและรับรองตามกฎหมายต้องดําเนินการตามขั้นตอนการรับข้อร้องเรียนของผู้ประกอบการ
ตรวจสอบมาตรฐานและจะต้องมีการสื่อสารให้ลูกค้าได้ทราบกรณีที่ไม่สามารถดําเนินการแก้ไขปัญหาตามข้อร้องเรียนได้
อย่างมีประสิทธิภาพสามารถส่งคําร้องเรียนน้ันไปยังหน่วยรับรองระบบงานเพ่ือพิจารณา และให้ดําเนินการ
เช่นเดียวกันในกรณีการอุทธรณ์ 

3.3.5 รักษาข้อมูลต่างๆ ของผู้ผลิตรวมทั้งรายละเอียดของสินค้ารายงานการตรวจประเมินและเอกสาร 
ที่เก่ียวข้องเป็นความลับ (ยกเว้นที่ระบุไว้ให้เปิดเผย ตามกฎหมายท่ีเก่ียวข้องกําหนดไว้) กรณีข้อมูลที่ถูกนําไป
เผยแพร่ยังบุคคลที่สามต้องได้รับการยินยอมจากผู้ผลิตยกเว้นเอกสารอ่ืนที่แจ้งไว้ในข้อกําหนดทั่วไป 

ส่วนท่ี 3 ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 



13 
 

3.3.6 เมื่อสินค้าได้รับการรับรองตามมาตรฐานสินค้าเกษตร (มกษ.) แล้ว ต้องทําการเปิดเผยรายช่ือสินค้า 
ที่ได้รับการรับรองเมื่อมีการร้องขอ 

3.3.7 ต้องปฏิบัติตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรในเอกสารน้ี 

3.4ข้อกําหนดในการปฏิบัติงานของผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 

3.4.1 ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานต้องนําหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผล 
หรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรและหลักเกณฑ์เฉพาะสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรราย
สินค้าและข้อกําหนดอื่นๆที่เก่ียวข้อง ที่ออกโดยสํานักงานไปปฏิบัติเพ่ือการรับรองมาตรฐานสินค้าเกษตร(มกษ.)ของ
ผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์ 

3.4.2 ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานท่ีได้รับการรับรองระบบงาน ต้องกําหนดบุคคลที่ทําหน้าที่ติดต่อ
ประสานงานกับหน่วยรับรองระบบงานโดยตําแหน่งน้ีทําหน้าที่เป็นตัวแทนของผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 
ทั้งน้ีต้องส่งข้อมูลที่เก่ียวข้อง หากสํานักงานร้องขอ      

3.4.3 ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานต้องแจ้งข้อมูลผลการตรวจรับรอง และสถานะของผู้ได้รับการรับรอง
ตามแบบฟอร์มที่กําหนดไปยังสํานักงานทุกรอบ 3 เดือน ตามประกาศสํานักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ
เรื่อง กําหนดหลักเกณฑ์วิธีการและเง่ือนไขการจัดทํารายงานผลการดําเนินการตรวจและรับรองมาตรฐาน ที่ออกตามความใน
พระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้าเกษตร พ.ศ. 2551   

3.4.4 บุคคลซึ่งมีส่วนในการตัดสินใจให้การรับรองหรือเป็นสมาชิกในคณะทบทวนของผู้ประกอบการ
ตรวจสอบมาตรฐานต้องมีคุณสมบัติเทียบเท่าผู้ตรวจประเมินอย่างน้อย 1 คน    

3.4.5 ในการดําเนินการตรวจประเมินมาตรฐานสินค้าเกษตร(มกษ.) ของผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์ผู้ประกอบการ
ตรวจสอบมาตรฐานต้องใช้ผู้ตรวจประเมินที่มีคุณสมบัติตามหลักเกณฑ์ฉบับน้ี  

3.4.6 กิจกรรมการตรวจประเมินและการรับรองของผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานต้องดําเนินการ 
ณสถานที่เก็บสินค้าที่ขอการรับรองกับหน่วยรับรองรวมถึงพ้ืนที่ที่มีการบริหารจัดการที่เก่ียวข้อง 

3.4.7 ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานสามารถว่าจ้างผู้รับจ้างช่วง เพ่ือการตรวจประเมินโดยใช้หน่วยตรวจ
ที่ได้รับการรับรองระบบงานตามมาตรฐาน ISO/IEC 17020 หรือผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานท่ีได้รับการรับรอง
ระบบงานตามมาตรฐานISO/IEC 17065ในขอบข่ายมาตรฐานสินค้าเกษตร (มกษ.)ของผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์ 
ที่เก่ียวข้องเท่าน้ัน 

3.4.8ในกรณีที่ผู้ได้รับการรับรอง ได้รับการรับรองจากผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานมากกว่าหน่ึงราย 
เมื่อผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานใดลงโทษผู้ได้รับการรับรองน้ัน ต้องให้ข้อมูลแก่ผู้ประกอบการตรวจสอบ
มาตรฐานรายอ่ืนที่ให้การรับรองแก่ผู้ได้รับการรับรอง ตามขอบข่ายและรายละเอียดของการปฏิบัติที่ดําเนินการอยู่
ระหว่างผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน (ถ้ามี) ทั้งน้ีผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานจะต้องส่งข้อมูล
รายละเอียดทุกอย่างที่เก่ียวข้องให้แก่กันอย่างไรก็ตามสถานะของผู้ได้รับการรับรองที่ผู้ประกอบการตรวจสอบ
มาตรฐานหน่ึงได้ให้เป็นบทลงโทษต่อผู้ได้รับการรับรองน้ันเป็นสิ่งที่ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานท่ีเก่ียวข้อง
ต้องรับทราบและยึดถือเพ่ือปฏิบัติ  
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3.5 ผู้ตรวจประเมิน  
ผู้ตรวจประเมินมาตรฐานสินค้าเกษตร (มกษ.) มีหน้าที่ความรับผิดชอบและคุณสมบัติตามท่ีได้รับการทวนสอบแล้ว

จากผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานดังน้ี 

3.5.1 หนา้ที่และความรับผดิชอบ 
ผู้ตรวจประเมินมีหน้าที่ในการตรวจประเมินตามมาตรฐานที่กําหนด มีความเป็นอิสระและรับผิดชอบ

ในข้อมูลดังน้ี 
 ก) การตรวจประเมินมาตรฐานสินค้าเกษตร(มกษ.) 
  1) ตรวจประเมินหาความสอดคล้องที่กําหนดไว้ตามมาตรฐานสินค้าเกษตร(มกษ.) ในการตรวจ
ประเมินผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตร 
  2) รายงานผลการตรวจประเมินให้กับผู้ขอการรับรองให้ตรงเวลาและถูกต้อง หลังจากได้ทําการตรวจ
ตาม ISO/IEC 17065 ตามข้อกําหนดภายใน 30 วัน    
  3)เตรียมความพร้อมและกระตือรือร้นในการพัฒนาตนเองทุกด้านอย่างสมํ่าเสมอ และติดตาม
การเปลี่ยนแปลงในด้านต่างๆเช่น กฎหมายที่เก่ียวข้องกับขอบข่ายที่ตนเองต้องปฏิบัติในการตรวจประเมิน 
  4) ดําเนินงานในหน้าที่ อ่ืนๆที่ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานมอบหมายนอกเหนือจาก
ขอบข่ายของมาตรฐานสินค้าเกษตร (มกษ.) ของผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์ โดยกิจกรรมเหล่าน้ันต้องไม่ขัดแย้งกับ
หลักการของ ISO/IEC 17065 หรือเง่ือนไขที่มีอยู่ในข้อกําหนดทั่วไปของมาตรฐานสินค้าเกษตร (มกษ.)ของผลิตผล
หรือผลิตภัณฑ์ 
 ข)ความเป็นอิสระ (impartiality) และการรกัษาความลับ (confidentiality) 
   1) ไม่อนุญาตให้ผู้ตรวจประเมินดําเนินกิจกรรมใดๆ ที่ส่งผลต่อความเป็นอิสระหรือความยุติธรรม
โดยเฉพาะอย่างย่ิงการให้คําปรึกษาแก่ผู้ที่ขอการรับรอง อย่างไรก็ตามการฝึกอบรมท่ีมีความเก่ียวข้องกับ 
เรื่องระบบการบริหารหรือเรื่องการตรวจประเมิน และการให้ข้อมูลทั่วไปไม่ถือว่าเป็นการให้คําปรึกษาโดยตรง 
   2) ผู้ตรวจประเมินต้องรักษาข้อมูลอย่างเคร่งครัดในเร่ืองของการทํางานต่างๆของผู้ขอการรับรอง
และผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานท้ังน้ีเพ่ือรักษาไว้ซึ่งความลับของข้อมูลและบันทึกต่างๆ 

 3.5.2 คุณสมบัติ  
3.5.2.1 การศึกษา 

 จบการศึกษาอย่างน้อยประกาศนียบัตรวิชาชีพช้ันสูง หรืออนุปริญญา และต้องเป็นสาขาวิชาที่
เก่ียวกับขอบข่ายที่ให้การรับรอง 

ทั้งน้ี หากคณะผู้ตรวจประเมินไม่มีผู้ตรวจประเมินที่จบการศึกษาเก่ียวกับขอบข่ายที่ให้การรับรอง 
ต้องมีผู้เช่ียวชาญทางเทคนิคที่มีความรู้เก่ียวกับขอบข่ายที่ให้การรับรองร่วมทีมด้วย  

3.5.2.2 ทักษะด้านเทคนิค และการฝึกอบรม 
 1) ทักษะด้านเทคนิค 

 1.1) มีประสบการณ์ทํางานในด้านอุตสาหกรรมเกษตรหรือด้านการเกษตรที่เก่ียวข้องอย่าง
น้อย3ปีโดยสามารถนับประสบการณ์ในระหว่างกําลังศึกษาได้ไม่เกิน1ปี 

 หมายเหตุหากจบการศึกษาปริญญาตรีในสาขาวิชาที่ เก่ียวข้องโดยตรงสามารถลด
ประสบการณ์ทํางานเป็นอย่างน้อย2ปีสามารถนับประสบการณ์ทํางานในระหว่างกําลังศึกษาได้ไม่เกิน1ปี 

1.2) ต้องมีประสบการณ์ในการตรวจประเมินตามมาตรฐานสินค้าเกษตรอย่างน้อย 4 ครั้ง และรวมเวลาใน
การตรวจไม่ตํ่ากว่า 10 วันทําการ     
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  1.3) มีความสามารถในการส่ือสาร โดยเฉพาะ “ภาษาใช้งาน” ซึ่งหมายถึงภาษาท้องถิ่นหรือ
ภาษาที่ใช้ในการทํางาน 

2) การฝึกอบรม 
 2.1)ผ่ าน ห ลั ก สู ต รก ารฝึ ก อบ รม ผู้ นํ าก ารต รวจป ระ เมิ น ภ าย ใต้ ห ลั ก ก ารข อ ง ISO 19011 

มีระยะเวลาเรียนไม่น้อยกว่า37 ช่ัวโมงหรือผ่านหลักสูตรการฝึกอบรมที่อย่างน้อยมีเน้ือหาหลักสูตรดังน้ี 
- หลักการและเทคนิคการตรวจประเมินตามแนวทางของมาตรฐานISO 19011  
-  การเตรียมการและวางแผนการตรวจประเมิน 
- การแต่งต้ังและคัดเลือกคณะผู้ตรวจประเมิน 
- การดําเนินการตรวจประเมินการเปิดประชุม (Opening meeting) และการปิดประชุม 

(Closing Meeting) 
-การดําเนินการตรวจประเมิน (หลักฐาน/เทคนิคการตรวจการเก็บข้อมูล) 
- ทักษะที่ใช้ในการตรวจประเมิน 
-การเขียนและเสนอรายงานการตรวจประเมิน 
- การติดตามผลและการปิดประเด็นข้อบกพร่อง 
- มีการประเมินผลผู้เข้าอบรมเพ่ือให้มั่นใจว่ามีความเข้าใจเทคนิคการตรวจประเมิน 
ทั้งน้ีระยะเวลาการฝึกอบรมต้องไม่น้อยกว่า 37 ช่ัวโมง 

 2.2) ผ่านการอบรมด้านอาหารปลอดภัยและมาตรฐานสินคา้เกษตร ดังน้ี 
    2.2.1) การฝึกอบรมมาตรฐานสินค้าเกษตรที่เก่ียวข้อง 

 2.2.2) หลักการในการบริหารจัดการความปลอดภัยอาหาร รวมถึงโปรแกรมสุขลักษณะ
พ้ืนฐาน หลักสูตรการฝึกอบรมควรได้รับการยอมรับจากหน่วยงานภาครัฐหรือภาคเอกชนอิสระที่ได้รับการยอมรับ
ในคุณสมบัติที่เหมาะสมและเก่ียวข้อง ซึ่งการอนุมัติหรือการรับรองหลักสูตรการฝึกอบรมโดยหน่วยงานอิสระที่มี
ความชํานาญน้ันสามารถยืนยันได้ว่าหลักสูตรถูกต้องตามมาตรฐานที่กําหนดไว้ 

3.6 การลงโทษผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 

การลงโทษผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานจากความไม่สอดคล้องที่เกิดจากการตรวจประเมินรับรอง
ให้ดําเนินการตามท่ีหน่วยรับรองระบบงานกําหนดไว้ (ตามISO/IEC 17065) 
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ภาคผนวก ก 

หลักเกณฑ์เฉพาะสําหรับการรับรองผลิตภัณฑ์ตามมาตรฐานสินค้าเกษตร  
เรื่อง เมล็ดถ่ัวลิสง : ข้อกําหนดปริมาณอะฟลาทอกซิน 

(Appendix A: Specific Certification Scheme for Agricultural Products  
in accordance with Thai Agricultural Standard for Peanut Kernel: 

Maximum Level of Aflatoxin) 
 
ขอบข่าย 

 1. การรับรองสินค้าถั่วลิสงตามหลักเกณฑ์น้ี ครอบคลุมการรับรองผลิตภัณฑ์ (product certification) 
ของเมล็ดถั่วลิสงแห้งดิบที่นํามาใช้เป็นอาหาร 
 2. หลักเกณฑ์เฉพาะฉบับน้ีสามารถนําไปใช้ในการดําเนินการความเท่าเทียมตามมาตรา 30 

คํานยิาม 

 ให้เป็นไปตามมาตรฐานสินคา้เกษตรที่เก่ียวข้อง และดังต่อไปน้ี 

1.เมล็ดถ่ัวลิสง (peanut kernel)หมายถึง เมล็ดที่ได้หลังจากการนําถั่วลิสงแห้งทั้งเปลือกไปกะเทาะ
เปลือกออกแล้วได้เมล็ดถั่วลิสงแห้งดิบไม่รวมถึงเมล็ดถั่วลิสงที่ใช้ทําพันธ์ุ 

2. ผู ้ผลิตเมล็ดถั ่วลิสง (peanut kernel producer) หมายถึง ผู ้ที ่นําถั ่วลิสงแห้งทั ้งเปลือกมา
กะเทาะแยกเมล็ดถั่วลิสงออกได้เมล็ดถั่วลิสงแห้งดิบเพ่ือการค้า ทั้งน้ีรวมถึงผู้รวบรวม ผู้บรรจุหีบห่อ และคลังสินค้า
เมล็ดถั่วลิสง เพ่ือการค้า 

3.ผู้ประกอบการโรงกะเทาะถ่ัวลิสง หมายถึง ผู้ที่นําถั่วลิสงแห้งทั้งเปลือกมากะเทาะแยกเมล็ดถั่วลิสงออก
เพ่ือการค้า 

4. ผู้รวบรวม หมายถึง ผู้ประกอบการที่รวมหรือนําเมล็ดถั่วลิสงจากโรงกะเทาะ หรือเมล็ดถั่วลิสงนําเข้า 
หรือจากแหล่งอ่ืนๆ เพ่ือเก็บรักษาไว้รอจําหน่าย  

5. ผู้บรรจุหีบห่อ หมายถึง ผู้ประกอบการที่นําเมล็ดถั่วลิสงมาบรรจุ หรือแบ่งบรรจุเพ่ือการค้าที่เข้าข่าย
เป็นโรงงานตามพระราชบัญญัติโรงงาน พ.ศ. 2535 

6. คลังสินค้า หมายถึง ผู้ประกอบการที่นําเมล็ดถั่วลิสงมาเก็บรักษาไว้เพ่ือจําหน่ายในลักษณะของ 
เมล็ดถั่วลิสงแห้งดิบต่อไป คลังสินค้าอาจเป็นผู้เดียวกับผู้ประกอบการโรงกะเทาะ ผู้บรรจุหีบห่อ หรือผู้รวบรวมได้ 
ซึ่งใช้ใบอนุญาตเป็นผู้ผลิตเมล็ดถั่วลิสงใบเดียวกัน 
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1.1 ข้อกําหนดสําหรบัผูข้อการรับรอง/ผู้ได้รับการรบัรอง 

1.1.1 ผู้ขอการรับรอง/ผู้ได้รับการรับรอง 

 1.1.1.1 สิทธิและหน้าที่ 
ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตร 

ข้อ 1.1.1.1 ก) ถึงข้อ 1.1.1.1 ญ) และเพ่ิมเติมดังต่อไปน้ี 
 ฎ)ผู้ขอการรับรองตามหลักเกณฑ์น้ี คือ ผู้ผลิตเมล็ดถั่วลิสงเพ่ือการค้า ซึ่งอาจเป็น  

 (1) ผู้ประกอบการโรงกะเทาะถั่วลิสง หรือ  
 (2) ผู้รวบรวม หรือ  
 (3) ผู้บรรจุหีบห่อ หรือ 
 (4) คลังสินค้า  

1.2 การย่ืนคําขอการรับรองมาตรฐาน 

ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินคา้เกษตรข้อ 1.2 

 
  

ส่วนท่ี 1 ข้อกําหนดท่ัวไปสําหรับผู้ขอการรับรอง/ผู้ได้รบัการรับรอง 
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ส่วนที่ 2 กระบวนการในการรับรอง 

 
2.1 กระบวนการในการรับรองมาตรฐาน 
 2.1.1 เกณฑ์ที่ใช้ในการรับรอง 
 ให้พิจารณาตามเกณฑ์ที่ระบุในมาตรฐานสินค้าเกษตร เรื่อง เมล็ดถั่วลิสง : ข้อกําหนดปริมาณอะฟลาทอก
ซิน (มกษ. 4702) สําหรับรายการการตรวจประเมิน (checklist) น้ัน ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานสามารถ
กําหนดรูปแบบรายการการตรวจประเมินตามความเหมาะสม โดยอาจปรับใช้จากรายการการตรวจประเมินที่จัดทําไว้
เป็นตัวอย่างตามตารางที่ 2 ตัวอย่างแบบรายการการตรวจประเมินตามมาตรฐานสินค้าเกษตร เรื่อง เมล็ดถั่วลิสง:
ข้อกําหนดปริมาณอะฟลาทอกซินได้  
 กรณีการตรวจประเมินคร้ังแรกหรือตรวจประเมินเพ่ือต่ออายุ ให้ผู้ตรวจประเมินดําเนินการชักตัวอย่าง 
เพ่ือการวิเคราะห์ โดยพิจารณาความเสี่ยงและวิธีการชักตัวอย่างตามท่ีระบุไว้ใน ข้อ 2.1.4 การชักตัวอย่างเพ่ือการวิเคราะห์
ของภาคผนวก ก: หลักเกณฑ์เฉพาะสําหรับการรับรองผลิตภัณฑ์น้ี กรณีการตรวจติดตามประจําปี ผู้ตรวจประเมิน 
อาจดําเนินการชักตัวอย่างเพ่ือการวิเคราะห์โดยพิจารณาจากระดับความเสี่ยง และประวัติการตรวจประเมินที่ผ่านมา 

 2.1.2 ขั้นตอนการรับรอง 

  2.1.2.1 การตรวจประเมินครั้งแรก 
  ผู้ผลิตเมล็ดถั่วลิสงต้องนําข้อกําหนดต่างๆ ใน มกษ.4702 ที่จะขอรับการรับรองไปปฏิบัติแล้ว
ก่อนการตรวจประเมิน  
  การตรวจประเมินจากผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานในปีแรก ผู้ผลิตเมล็ดถั่วลิสงต้องมีข้อมูล 
ในบันทึกย้อนหลังไปอย่างเพียงพอที่จะให้ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานสามารถตรวจประเมินได้ แต่ไม่น้อยกว่า  
1 เดือน ส่วนการชักตัวอย่างเพ่ือการวิเคราะห์ เป็นไปตามที่ระบุไว้ในข้อ 2.1.4 การชักตัวอย่างเพ่ือการวิเคราะห์ 
ของหลักเกณฑ์เฉพาะสําหรับการรับรองผลิตภัณฑ์รายสินค้าน้ี 

  2.1.2.2 การตรวจติดตามประจําปี (กรณีใบรับรองมีอายุมากกว่า 1 ปี) 
  ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตร 
ข้อ 2.1.2.2 

  2.1.2.3 การตรวจประเมินเพื่อต่ออายุ 
  ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตร 
ข้อ 2.1.2.3 

 2.1.3 ระยะเวลาในการเข้าตรวจประเมินมาตรฐานสินค้าเกษตร  
 ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตร ข้อ 2.1.3 
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 2.1.4 การชักตัวอย่างเพื่อการวิเคราะห์ 

  2.1.4.1 ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานต้องชักตัวอย่างสําหรับวิเคราะห์อะฟลาทอกซิน โดยชัก
ตัวอย่าง ณ สถานประกอบการของผู้ผลิตเมล็ดถั่วลิสง (ผู้ประกอบการโรงกะเทาะ ผู้รวบรวม ผู้บรรจุหีบห่อ และคลังสินค้า)  
เพ่ือประกอบการรับรองในกรณีดังต่อไปน้ี 
  (1) การตรวจประเมินครั้งแรก หรือการตรวจประเมินเพ่ือต่ออายุ  
  (2) ผู้ตรวจประเมินพิจารณาแล้วเห็นว่ามีความเสี่ยงสูงที่จะมีอะฟลาทอกซินปนเป้ือน 
เกินเกณฑ์มาตรฐานเช่น บันทึกผลวิเคราะห์ของผู้ผลิตเมล็ดถั่วลิสงพบปริมาณอะฟลาทอกซินทั้งหมดปนเป้ือน 
เกินเกณฑ์ที่กําหนดบ่อยครั้ง สภาพการผลิตและการเก็บรักษามีความช้ืนสูง และการคัดแยกเมล็ดไม่เหมาะสม เป็นต้น 
  (3) การตรวจประเมินหรือการตรวจติดตามครั้งก่อนหน้าน้ี พบข้อบกพร่องร้ายแรง  
  (4) เมื่อมีข้อร้องเรียนจากลูกค้าหรือผู้เก่ียวข้องว่าเมล็ดถั่วลิสงมีปริมาณอะฟลาทอกซินทั้งหมด
ปนเป้ือนเกินกว่าที่กําหนด และผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานพิจารณาแล้วว่ามีความจําเป็นต้องมีการชักตัวอย่าง 

 2.1.4.2 หน่วยงานท่ีตรวจวิเคราะห์  
  ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตร 
ข้อ 2.1.4.2 

 2.1.4.3 หลักเกณฑ์ในการชักตัวอย่าง 
  2.1.4.2.1 วิธีชักตัวอย่างเมล็ดถั่วลิสงเพ่ือวิเคราะห์อะฟลาทอกซิน ให้เป็นไปตามบัญชีแนบท้าย ก1 
ของภาคผนวก ก: หลักเกณฑ์เฉพาะสําหรับการรับรองผลิตภัณฑ์ตามมาตรฐานสินค้าเกษตรเรื่อง เมล็ดถั่วลิสง : 
ข้อกําหนดปริมาณอะฟลาทอกซินน้ี  
  2.1.4.2.2 ใส่ตัวอย่างลงในภาชนะที่ป้องกันความช้ืนได้ หรือถุงพลาสติกปิดสนิท ถุงละ 1 ตัวอย่าง 
พร้อมทั้งเขียนรายละเอียดให้ชัดเจนในแต่ละตัวอย่าง ได้แก่ 
  (1) ช่ือตัวอย่าง 
  (2)สถานที่เก็บตัวอย่าง 
  (3) วัน เดือน ปี ที่เก็บตัวอย่าง 
  (4) ผู้เก็บตัวอย่าง หรือผู้ส่งตัวอย่าง 
นอกจากน้ีผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานควรส่งตัวอย่างไปถึงห้องปฏิบัติการภายใน 3 วัน หากไม่สามารถกระทําได้
ให้เก็บรักษาตัวอย่างเมล็ดถั่วลิสงในสภาพแห้งไม่ช้ืน 

 2.1.4.4 วิธีวิเคราะห์อะฟลาทอกซิน 
  วิธีการตรวจวิเคราะห์อะฟลาทอกซินให้เป็นไปตามที่กําหนดไว้ใน มกษ.4702 โดยเป็นไปดัง
ตารางที่ 1 วิธีวิเคราะห์ปริมาณอะฟลาทอกซินทั้งหมด 
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ตารางที่ 1 วิธวิีเคราะห์ปริมาณอะฟลาทอกซินทั้งหมด 

ข้อกําหนด วิธีวิเคราะห์1/ หลักการ 

ปริมาณอะฟลาทอกซิน
ทั้งหมด 

เอโอเอซี (AOAC)991.31 อิมมูโนแอฟฟินิตีคอลัมน์ (Immunoaffinity 
column; Aflatest) 

 เอโอเอซี (AOAC) 993.17 โครมาโทกราฟีแบบ ช้ันบาง (Thin layer 
chromatography) 

 เอโอเอซี (AOAC) 975.36 โรเมอร์มินิคอลัมน์ (Romer minicolumn) 

 อีเอ็น (EN) 12955  
ไอเอสโอ (ISO) 16050 

โครมาโทกราฟีของเหลวสมรรถนะสูง ที่มี
โพสต์คอลัมน์ดีไรเวไทเซชัน และอิมมูโน-แอฟ
ฟินิตีคอลัมน์สําหรับทําความสะอาด (HPLC 
with post column derivatization 
andimmunoaffinity column clean up) 

 เอโอเอซี (AOAC) 979.18 ฮอลาเดย์-เวลาสโค มิ นิคอลัมน์  (Holaday-
Velasco minicolumn) 

_______________________________ 
1/วิธีวิเคราะห์ให้อ้างอิงเอกสารฉบับล่าสุด 

กรณีที่ไม่สามารถใช้วิธีวิเคราะห์ปริมาณอะฟลาทอกซินทั้งหมด ตามตารางที่ 1 ให้เลือกวิธีอ่ืนที่พิจารณาแล้วว่าเป็น
วิธีวิเคราะห์ที่สามารถตรวจวิเคราะห์อะฟลาทอกซินที่ปริมาณเท่ากับหรือตํ่ากว่าค่าปริมาณอะฟลาทอกซินสูงสุด 
(20 ไมโครกรัมต่อกิโลกรัม) และเป็นวิธีที่มีคุณสมบัติการใช้งาน (performance characteristics) เหมาะสม 
และเป็นไปตามหลักเกณฑ์ข้อใดข้อหน่ึง ดังต่อไปน้ี 
(1) เป็นวิธีวิเคราะห์ที่ประกาศโดยองค์การแห่งชาติ หรือองค์การระหว่างประเทศด้านมาตรฐาน หรือตีพิมพ์ใน
เอกสารคู่มือ หรือสิ่งตีพิมพ์ที่เป็นที่ยอมรับระดับสากล 
(2) เป็นวิธีวิเคราะห์ที่มีผลการประเมินความใช้ได้ (validation) ของผลการทดสอบว่ามีความถูกต้องและเหมาะสม 
โดยห้องปฏิบัติการที ่มีการร่วมศึกษากับเครือข่าย (collaborative study) ตามหลักเกณฑ์ที ่สอดคล้องกับ
องค์การนานาชาติซึ่งเป็นที่ยอมรับทั่วไป 
(3) กรณีไมม่ีวิธีวิเคราะห์ตาม (1) หรือ (2) ให้ใช้วิธีวิเคราะห์ที่ได้ประเมินความใช้ได้ของผลการทดสอบว่ามีความถูกต้อง
และเหมาะสมโดยห้องปฏิบัติการที่มีระบบคุณภาพแห่งเดียว (single laboratory validation) ตามหลักเกณฑ์ 
ที่เป็นที่ยอมรับในระดับระหว่างประเทศ 

 2.1.5 การออกใบรับรองตามมกษ. 4702 
 การรับรองจะมีผลนับต้ังแต่วันที่คณะทบทวนของผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานตัดสินให้การรับรอง 
หรือหลังจากความไม่สอดคล้องได้รับการแก้ไข และระบุวันที่ให้การรับรองในเอกสารการรับรอง 

 ใบรับรองให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตร 
และเพิ่มเติมตามประกาศคณะกรรมการมาตรฐานสินค้าเกษตร เรื่อง กําหนดหลักเกณฑ์ วิธีการ และเงื่อนไข 
การออกใบรับรองมาตรฐานสินค้าเกษตรที่มีกฎกระทรวงกําหนดให้เป็นมาตรฐานบังคับ ลงวันที่ 24 พฤศจิกายน 2552หรือ
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ฉบับที่แก้ไขเปลี่ยนแปลง และผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานต้องเก็บรักษาข้อมูลเหล่าน้ีให้เป็นปัจจุบัน ทั้งน้ี
ใบรับรองมีอายุไม่เกิน 3 ปี 

2.2 รูปแบบการลงโทษ 

ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรข้อ 2.2 

2.3 การใช้เครื่องหมายรับรอง 

ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรข้อ 2.3 และเพ่ิมเติมดังน้ี  

2.3.1 เครื่องหมายรับรองมาตรฐานสินค้าเกษตร 
ผู้ผลิตเมล็ดถั่วลิสงหรือผู้ได้รับการรับรองสามารถแสดงเครื่องหมายรับรองมาตรฐานสินค้าเกษตร (มกษ.) 

ผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์ หรือเคร่ืองหมาย Q ไว้ที่สิ่งบรรจุ หีบห่อ สิ่งหุ้มห่อ สิ่งผูกมัด หรือป้ายของสินค้า  

 

 

ภาพท่ี 1  ตัวอย่างการแสดงเครื่องหมายรับรอง Q และรหสัสําหรับสินค้าเมล็ดถั่วลิสง  
(กรณีได้รับการรับรองสินค้าเมล็ดถั่วลิสง (รหัส 056) ในจงัหวัดลําปาง (รหัส 52) ตาม มกษ. เมล็ดถั่วลิสง : 

ข้อกําหนดปริมาณอะฟลาทอกซิน (มกษ. 4702) โดยกรมวิชาการเกษตร (รหัส 03)) 
ที่มา : คู่มือการแสดงเคร่ืองหมายรับรองมาตรฐานสินค้าเกษตร ภายใต้พระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้าเกษตร 

พ.ศ. 2551ฉบับปรับปรุงครั้งที่ 3 พ.ศ. 2561 

หมายเหตุ รหัสผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน รหัสจังหวัด และรหัสสินค้า สามารถอ้างอิงตามคู่มือการแสดง
เครื่องหมายรับรองมาตรฐานสินค้าเกษตร ภายใต้พระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้าเกษตร พ.ศ. 2551 ฉบับที่เป็นปัจจุบัน  

2.4 การเรียกคืนสินค้า 

ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรข้อ 2.4 
  

กษ 03-4702-52-056-000001 
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ส่วนท่ี 3 ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 
 
 
3.1 ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 

ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรข้อ 3.1 

3.2 คุณสมบัติของผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 

ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรข้อ 3.2 

3.3 สิทธิและหน้าทีข่องผูป้ระกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 

ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรข้อ 3.3 

3.4 ข้อกําหนดในการปฏิบติังานของผูป้ระกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 

ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรข้อ 3.4 

3.5 ผู้ตรวจประเมิน 

ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรข้อ 3.5 

3.6การลงโทษผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 

ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรข้อ 3.6 
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ตารางที่ 2 ตัวอย่างแบบรายการการตรวจประเมินตามมาตรฐานสนิคา้เกษตร  
เรื่อง เมล็ดถ่ัวลิสง : ข้อกําหนดปริมาณอะฟลาทอกซิน 

ช่ือสถานที่ผลติเมล็ดถั่วลิสง…………………………………………………………………วันที่ตรวจ............................... 

ข้อกําหนด เกณฑ์การพิจารณา ผ่าน ไม่ผ่าน 
เหตุผล/ข้อบกพร่อง/

คําแนะนํา 
1. ข้อกําหนดด้านการคัดแยกเมล็ด 
1 .1 คัดแยกเมล็ดขึ้นรา 
เมล็ดแตกหัก เมล็ดเสียหาย 
และสิ่งแปลกปลอมก่อนส่ง
จําหน่าย  

1.1 ผู้ที่ทํ าหน้าที่คัดแยกเมล็ดถั่ วลิสง
สามารถคัดแยกเมล็ดขึ้นรา เมล็ดแตกหัก 
เมล็ดเสียหาย และสิ่งแปลกปลอมออกได้
อย่างมีประสิทธิภาพโดยพิจารณาจาก
ลั กษณ ะของเม ล็ด ดีและ เมล็ ด เสี ยที่
ผู้ปฏิบัติงานคัดแยก 

   

1.2 เมล็ดที่มีข้อบกพร่องที่
คัดออกต้องแยกเก็บใน
ภาชนะท่ีติดป้ายบ่งช้ีอย่าง
ชัด เจน  และห้ าม นํ าไป
จําหน่ายเพ่ือบริโภคหรือ
แป รร ูป เป ็น ผล ิตภ ัณ ฑ์ 
ถั่วลิสงที่ใช้เป็นอาหาร 

1.2.1 เมล็ดถั่วลิสงที่มีข้อบกพร่องแต่มี
ปริมาณอะฟลาทอกซินไม่เกิน 20μg/kg(
ไมโครกรัมต่อกิ โลกรัม )สามารถนําไป
จํ าห น่ ายเพ่ื อบริ โภคหรือแปรรูป เป็น
ผลิตภัณฑ์ถั่วลิสงที่ใช้เป็นอาหารได้  
1.2.2 เมล็ดถั่วลิสงที่มีข้อบกพร่องและมี
ปริมาณอะฟลาทอกซินเกิน  20 μg/kg
ต้องแยกต่างหาก มีป้ายบ่งช้ีชัดเจน ห้าม
จําหน่ายเป็นอาหาร แต่สามารถขายเป็น
อาหารสัตว์ หรือวัตถุดิบเพ่ือสกัดนํ้ามัน 
หรือทําลายทิ้ง 

   

1.3 มีบันทึกข้อมูลการคัด
แยกเมล็ดไว้เป็นหลักฐาน 
ทั้งน้ีให้เก็บบันทึกข้อมูลไว้
ไม่น้อยกว่า 2 ปี 

มีการเก็บหลักฐานข้อมูลการคัดแยกเมล็ด
ไว้อย่างน้อย 2 ปี 

   

2. ข้อกําหนดเก่ียวกับการตรวจหาปริมาณอะฟลาทอกซินในเมล็ดถั่วลิสง 
2.1 เม ล็ ด ถั่ ว ลิ ส ง ที่ ส่ ง
จํ าห น่ าย ต้องมีปริม าณ 
อะฟลาทอกซิ น ไม่ เกิ น 
20μg/kg 
- โรงกะเทาะต้องตรวจสอบ
ปริมาณอะฟลาทอกซินใน
เมล็ดถั่ วลิสงทุกรุ่น ก่อน
จําหน่าย 
- ผู้รวบรวม ผู้บรรจุหีบห่อ 

2.1.1 โรงกะเทาะต้องตรวจสอบปริมาณ
อะฟลาทอกซินในเมล็ดถั่วลิสงทุกรุ่นก่อน
จําหน่าย 
2 .1 .2 ให้ ผู้ รวบรวม ผู้ บรรจุหี บห่ อ และ
คลังสินค้า สุ่มตรวจสอบปริมาณอะฟลาทอก
ซินในเมล็ดถั่วลิสงที่อยู่ระหว่างการเก็บรักษา 
2.1.3 หากผลวิเคราะห์อะฟลาทอกซิน
ทั้ งหมดเกิน  20μg/kg ให้ ผู้ ผ ลิ ต เมล็ ด
ถั่วลิสงมีมาตรการดําเนินการ เช่น การคัด
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ข้อกําหนด เกณฑ์การพิจารณา ผ่าน ไม่ผ่าน 
เหตุผล/ข้อบกพร่อง/

คําแนะนํา 
แล ะค ลั งสิ น ค้ า  ใ ห้ สุ่ ม
ตรวจสอบปริมาณอะฟลา
ทอกซินในเมล็ดถั่วลิสงที่
อยู่ระหว่างเก็บรักษา 

แยกเมล็ดซ้ํา เพ่ือให้มั่นใจว่าได้คัดแยก
เมล็ดถั่วลิสงที่ดี และมีปริมาณอะฟลาทอกซิน
ไม่เกินที่กําหนด  

2 .2 มี บั นทึ กข้ อมู ลการ
ตรวจสอบปริมาณอะฟลา
ทอกซินใน เมล็ดถั่ วลิสง 
ทั้งน้ีให้เก็บบันทึกข้อมูลไว้
ไม่น้อยกว่า 2 ปี 

มีการเก็บหลักฐานข้อมูลการคัดแยกเมล็ดซ้ํา
และผล วิ เค ราะ ห์ อะฟลาทอกซิ น ไว้
อย่างน้อย2 ปี 

   

3. ข้อกําหนดเก่ียวกับการชักตัวอย่างเพ่ือการวิเคราะห์ 
3. การชักตัวอย่างเพ่ือการ
วิเคราะห์ 

3.1 การตรวจประเมินครั้งแรก หรือ การตรวจ
ประเมินเพ่ือต่ออายุให้ชักตัวอย่างตามแผนการ
ชักตัวอย่างที่กําหนดไว้ในมกษ.4702 แล้วส่ง
วิเคราะห์ โดยปริมาณอะฟลาทอกซินทั้งหมด
ต้องไม่เกิน 20 μg/kg 
3.2 การตรวจติดตาม ให้ ชักตัวอย่างตาม
แผนการชักตัวอย่างที่ กําหนดไว้ใน มกษ.
4702 แล้วส่งวิเคราะห์ เมื่อพิจารณาแล้ว
เห็นว่ามีความเสี่ยงสูงที่จะมีอะฟลาทอกซิน 
ปนเป้ือนเกินเกณฑ์ที่กําหนด 
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บัญชีแนบท้าย ก1 
ของภาคผนวก ก : หลักเกณฑ์เฉพาะสําหรับการรับรองผลิตภัณฑ์  

ตามมาตรฐานสินค้าเกษตร เรื่อง เมล็ดถ่ัวลิสง : ข้อกําหนดปริมาณอะฟลาทอกซิน 
 

การชักตัวอย่างเมล็ดถ่ัวลิสง 
 

ชักตัวอย่างเมล็ดถั่วลิสงเพ่ือให้ได้ตัวอย่างที่เป็นตัวแทนของรุ่นให้มากที่สุดเท่าที่จะปฏิบัติได้ ตามหลักวิชาการ 
ดังต่อไปน้ี 

1) ตัวอย่างที่สุ่มเก็บในแต่ละจุด ต้องมีนํ้าหนักประมาณ 200 กรัม 
2) จํานวนจุดที่ต้องสุ่มเก็บตัวอย่างขึ้นกับขนาดของรุ่นตามที่แสดงในตารางบัญชีแนบท้ายที่ ก1.1 และ ก1.2 

ตารางบัญชีแนบท้ายที่ ก1.1 แสดงขนาดรุ่น น้ําหนักของส่วนที่แบ่ง จํานวนจุดที่เก็บตัวอย่าง  
น้ําหนักตัวอย่างรวม ในรุน่ที่มีน้ําหนักเกิน 15 ตัน 

 (ข้อ 2) บัญชีแนบท้าย ก1 

ขนาดรุ่น (ตัน) นํ้าหนักหรือจํานวน 
ส่วนที่แบ่ง (sublots) 

จํานวนจุดที่เก็บตัวอย่าง 
นํ้าหนักตัวอย่างรวม 

(กิโลกรัม) 
> 500 100 ตัน 100 20 

> 125 - 500 5 ส่วน 100 20 
> 25 - 125  25 ตัน 100 20 
> 15 - 25 1 ส่วน 100 20 

ที่มา: คู่มือการให้บริการตรวจสอบและออกใบรับรองคุณภาพสินค้าเกษตรเพื่อการส่งออก, กรมวิชาการเกษตร (2555); 
Commission Regulation (EC) No. 401/2006;Commission Regulation (EU) No.178/2010; ภาคผนวกของ
เอกสารมาตรฐานทั่วไปสําหรับสารปนเป้ือนและสารพิษในอาหารและอาหารสัตว์ (CODEX STAN 193-1995 
General Standard for Contaminants and Toxins in Food and Feed) 

ตารางบัญชีแนบท้ายที่ ก1.2 แสดงขนาดรุน่ จํานวนจุดทีเ่ก็บตัวอย่าง น้าํหนักตัวอย่างรวม และจํานวนตัวอย่างส่ง
ห้องปฏิบัติการ ในรุ่นที่มีน้ําหนักไม่เกิน 15 ตัน 

(ข้อ 2) บัญชีแนบท้าย ก1 

ขนาดรุ่น (ตัน) จํานวนจุดที่เก็บตัวอย่าง นํ้าหนักตัวอย่างรวม 
(กิโลกรัม) 

จํานวนตัวอย่างส่ง
ห้องปฏิบัติการ 

< 0.1 10 2 1 
> 0.1 -  0.2 15 3 1 
> 0.2 -  0.5 20 4 1 
> 0.5 -  1.0 30 6 1 
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ขนาดรุ่น (ตัน) จํานวนจุดที่เก็บตัวอย่าง นํ้าหนักตัวอย่างรวม 
(กิโลกรัม) 

จํานวนตัวอย่างส่ง
ห้องปฏิบัติการ 

> 1.0 -  2.0 40 8 1 
> 2.0 -  5.0 60 

12 
2 ตัวอย่าง ตัวอย่างละ

เท่าๆ กัน  
> 5.0 -  10.0 80 

16 
2 ตัวอย่าง ตัวอย่างละ

เท่าๆ กัน  
> 10.0 -  15.0 100 

20 
2 ตัวอย่าง ตัวอย่างละ

เท่าๆ กัน  

ที่มา:คู่มือการให้บริการตรวจสอบและออกใบรับรองคุณภาพสินค้าเกษตรเพ่ือการส่งออก, กรมวิชาการเกษตร 
(2555);Commission Regulation (EC) No.401/2006; Commission Regulation (EU) No.178/2010; ภาคผนวก
ของเอกสารมาตรฐานทั่วไปสําหรับสารปนเป้ือนและสารพิษในอาหารและอาหารสัตว์ (CODEX STAN 193-1995 
General Standard for Contaminants and Toxins in Food and Feed) 

3) กรณีตัวอย่างที่อยู่ในบรรจุภัณฑ์สุญญากาศ 
3.1) รุ่นมีขนาดเกิน 15 ตัน ให้มีจํานวนจุดที่ต้องสุ่มเก็บอย่างน้อย 50 จุด และมีนํ้าหนักตัวอย่างรวม

เท่ากับ 20 กิโลกรัม 
3.2) รุ่นมีขนาดไม่เกิน 15 ตัน ให้มีจํานวนจุดที่ต้องสุ่มเก็บเป็นครึ่งหน่ึงของจํานวนจุดที่กําหนดไว้ในตาราง

บัญชีแนบท้าย ก1.2 และมีนํ้าหนักตัวอย่างรวมตามที่กําหนดไว้ในตารางบัญชีแนบท้ายที่ ก1.2 
3.3)กรณีไม่สามารถชักตัวอย่างตามท่ีระบุไว้ในข้อ 3.1)และ 3.2)ได้ เน่ืองจากการชักตัวอย่างทําให้สินค้าเกิด

ความเสียหาย (เช่น เน่ืองจากภาชนะบรรจุถูกทําลาย สูญเสียสภาพสุญญากาศ) อาจใช้วิธีชักตัวอย่างอ่ืนได้ 
ตามความเห็นชอบของผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน และบันทึกข้อมูลไว้เป็นหลักฐาน 
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ภาคผนวกข 

หลักเกณฑ์เฉพาะสาํหรบัการรบัรองผลิตภัณฑ์ตามมาตรฐานสินค้าข้าว 
(Appendix B: Specific Certification Scheme for Agricultural Products  

in accordance with Thai Agricultural Standards Related to Rice) 
 

ขอบข่าย 

1. การรับรองสินค้าข้าวตามหลักเกณฑ์น้ี ครอบคลุมถึง การรับรองผลิตภัณฑ์ (product certification) ข้าว
ที่บรรจุในบรรจุภัณฑ์  ทั้งประเภท ข้าวขาว (white rice or polished rice)ข้าวเหนียวขาว (white glutinous rice 
or white waxy rice) ข้ า ว ซ้ อ ม มื อ  (semi milled rice) ข้ า ว ก ล้ อ ง  (brown rice) ข้ า ว สี  (colour rice)  
และข้าวกล้องงอก (germinated rice) ตามมาตรฐานสินค้าเกษตร เรื่อง ข้าวหอมมะลิไทย (มกษ.4000) ข้าวหอมไทย 
(มกษ.4001) ข้าวกล้องงอก (มกษ.4003) ข้าวไทย (มกษ.4004) และข้าวสีไทย (มกษ.4006) 

2. ให้ใช้ร่วมกับหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตร 

คํานิยาม 

ให้เป็นไปตามมาตรฐานสินค้าเกษตรที่เก่ียวข้อง และดังต่อไปน้ี 

1. ข้าวหอมมะลิไทย (Thai Hom Mali rice)หมายถึง ข้าวเจ้า ซึ่งได้มาจากพืชที่มีช่ือทางวิทยาศาสตร์ว่า
Oryza sativa L. อยู่ในวงศ์ Gramineae หรือ Poaceae พันธ์ุที่ผลิตเป็นการค้า กระทรวงเกษตรและสหกรณ์
ประกาศรับรองว่าเป็นพันธ์ุขาวดอกมะลิ 105 และพันธ์ุกข15 ซึ่งเป็นพันธ์ุข้าวหอมที่ไวต่อช่วงแสง มีกลิ่นหอมตาม
ธรรมชาติของข้าวใหม่หรือข้าวเก่า ข้าวหุงสุกมีความอ่อนนุ่ม และเป็นข้าวที่ผลิตในประเทศไทยในฤดูนาปีสําหรับ 
การบริโภคโดยรวมถึงข้าวเปลือก ข้าวกล้อง และข้าวขาวที่บรรจุหีบห่อ ยกเว้นข้าวเปลือกอาจไม่บรรจุหีบห่อก็ได้ 

2.ข้าวหอมไทย (Thai aromatic rice) หมายถึง ข้าวเจ้าหอม และข้าวเหนียวหอม ซึ่งได้มาจากพืชที่มี
ช่ือทางวิทยาศาสตร์ว่า Oryza sativa L. อยู่ในวงศ์ Gramineae หรือ Poaceae พันธ์ุที่ผลิตเป็นการค้า กระทรวง
เกษตรและสหกรณ์หรือหน่วยงานอ่ืนที่ได้รับมอบหมายจากกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ ประกาศรับรองพันธ์ุว่า
เป็นข้าวหอม ซึ่งมีกลิ่นหอมตามธรรมชาติของข้าวใหม่หรือข้าวเก่า และเป็นข้าวที่ผลิตในประเทศไทยสําหรับการ
บริโภคโดยรวมถึงข้าวเจ้าและข้าวเหนียวที่อยู่ในรูปของข้าวเปลือก ข้าวกล้องและข้าวขาวที่บรรจุหีบห่อ ยกเว้น
ข้าวเปลือกอาจไม่บรรจุหีบห่อก็ได้ทั้งน้ี มกษ.4001 ไม่ครอบคลุมข้าวหอมมะลิไทยตาม มกษ.4000 ข้าวที่เติม
สารอาหาร เช่น วิตามิน เกลือแร่ข้าวน่ึงและข้าวสีต่างๆ (colour rice) 

3.ข้าวไทย (Thai rice) หมายถึง ข้าวเจ้า และข้าวเหนียวซึ่งได้จากพืชที่มีช่ือทางวิทยาศาสตร์ว่า Oryza 
sativa L. ว งศ์  Gramineae ห รื อ  Poaceae พั น ธ์ุที่ ผ ลิ ต เป็ น ก ารค้ า  กระท รวงเกษ ตรและสหกรณ์ 
หรือหน่วยงานอ่ืนที่ได้รับมอบหมายจากกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ ประกาศรับรองพันธ์ุ และเป็นข้าวที่ผลิตใน
ประเทศไทยสําหรับการบริโภค โดยรวมถึงข้าวเจ้าและข้าวเหนียวที่อยู่ในรูปของข้าวเปลือก ข้าวกล้องและข้าวขาวท่ี
บรรจุหีบห่อ ยกเว้นข้าวเปลือกอาจไม่บรรจุหีบห่อก็ได้ ทั้งน้ี มกษ.4004 ไม่ครอบคลุมถึงข้าวหอมมะลิไทย ข้าวหอมไทย 
ข้าวที่เติมสารอาหาร เช่น วิตามิน เกลือแร่ข้าวน่ึงและข้าวสีต่างๆ(colour rice) 

4.ข้าวสีไทย (Thai colour rice) หมายถึง ข้าวเจ้า และข้าวเหนียว ซึ่งได้มาจากพืชที่มีช่ือวิทยาศาสตร์ว่า 
Oryza sativa L. วงศ์ Gramineae หรือ Poaceae พันธ์ุที่ผลิตเป็นการค้าที่ เย่ือหุ้มเมล็ดมีสีตามพันธุกรรม 
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และเป็นข้าวที่ผลิตในประเทศไทยสําหรับการบริโภค โดยรวมถึงข้าวเจ้าและข้าวเหนียวที่อยู่ในรูปของข้าวเปลือก  
ข้าวกล้องและข้าวซ้อมมือที่บรรจุหีบห่อ ยกเว้นข้าวเปลือกอาจไม่บรรจุหีบห่อก็ได้ ทั้งน้ี มกษ.4006 ไม่ครอบคลุม
ข้าวที่ผ่านการแต่งสี เช่น ข้าวที่ย้อมสีด้วยดอกอัญชัน และข้าวเปลือกหรือข้าวกล้องตาม มกษ.4000 มกษ.4001 
และมกษ.4004 

5. ข้าวเจ้า (non-glutinous rice or non-waxy rice)หมายถึง ข้าวซึ่งเป็นพันธ์ุที่ เมล็ดข้าวขาว 
มีลักษณะใสอาจมีหรือไม่มีจุดขุ่นขาวของท้องไข่ปรากฏอยู่ 

6.ข้าวเหนียว (glutinous rice or waxy rice) หมายถึง ข้าวซึ่งเป็นพันธ์ุที่ เมล็ดข้าวเหนียวขาว 
มีลักษณะขุ่นขาวทั้งเมล็ดเมื่อน่ึงสุกเมล็ดจะเหนียวและจับติดกัน 

7.ข้าวเปลือก (paddy or rough rice or unhusked rice)หมายถึง ข้าวที่ยังไม่ผ่านการกะเทาะเอาเปลือกออก 

8.ข้าวกล้อง (husked rice or brown rice or cargo rice or loonzain rice)หมายถึงข้าวที่ผ่านการ
กะเทาะเปลือกออกเท่าน้ัน 

9.ข้าวกล้องงอก (germinated brown rice)หมายถึง ผลผลิตของข้าวที่ผ่านกระบวนการทําให้งอก 
โดยแช่ข้าวเปลือกหรือข้าวกล้องในนํ้า เพาะจนเกิดราก มคีวามยาวประมาณ 0.5 mm (มิลลิเมตร) ถึง 1 mm แล้ว
นําไปผ่านความร้อน (น่ึง อบ หรือต้ม) และ/หรือ ลดความช้ืนเพ่ือทําให้แห้ง 

10.ข้าวสี (colour rice)หมายถึง ข้าวที่เย่ือหุ้มเมล็ดมีสีตามพันธุกรรม เช่น สีแดง สีนํ้าตาล สีม่วง สีม่วงดํา
เน่ืองจากมีรงควัตถุกลุ่มฟลาโวนอยด์ที่มีคุณสมบัติต้านอนุมูลอิสระ และเมล็ดข้าวยังมีเย่ือหุ้มเมล็ดอยู่ 

11.พื้นสีของข้าว (colour of kernels or colour classification) หมายถึง สีของเย่ือหุ้มเมล็ดข้าวสี 
ที่เป็นสีของเมล็ดข้าวส่วนใหญ่ของข้าวสีในกลุ่มสีน้ัน (กรณีจําหน่ายตามกลุ่มสี) หรือพันธ์ุน้ันตามลักษณะประจําพันธ์ุ 
(กรณีจําหน่ายโดยระบุพันธ์ุ) 

12.ข ้าวเมล ็ดคละส ี (mixed colour kernel)หมายถ ึง เมล ็ดข ้าวในกลุ ่มส ีหร ือพ ัน ธุ ์เด ียวก ัน 
ที่เย่ือหุ้มเมล็ดมีสีมากกว่าหน่ึงสีคละกันในเมล็ดเดียวกัน เช่น เมล็ดข้าวสีม่วงดําแต่มีสีม่วงหรือสีนํ้าตาลคละอยู่ 

13.ข้าวเมล็ดสีต่างจากพื้นสีของข้าว (off colour kernels)หมายถึง ข้าวเมล็ดคละสี ซึ่งแตกต่างไปจาก
พ้ืนสีของข้าว หรือเมล็ดข้าวที่มีเย่ือหุ้มเมล็ดสีเข้มหรืออ่อนกว่าพ้ืนสีของข้าว 

14.ข้าวซ้อมมือ (partially milled rice or semi milled rice) หมายถึง ข้าวที่ได้จากการนําข้าวกล้อง
ไปขัดเอารําออกบางส่วน 

15.ข้าวขาว (white rice or milled rice or polished rice)หมายถึงข้าวที่ได้จากการนําข้าวกล้องเจ้าไป
ขัดเอารําออกแล้ว 

หมายเหตุ ข้าวขาวในท่ีน้ี ให้หมายความรวมถึงข้าวที่ได้จากการขัดเยื่อรําของข้าวเจ้าที่เมล็ดข้าว
กล้องมีสีนํ้าตาลอ่อน หรือสีอ่ืน เช่น เหลือง แดง ม่วงม่วงดํา ออกทั้งหมด 

16.ข้าวเหนียวขาว (white glutinous rice or white waxy rice)หมายถึง ข้าวที่ ได้จากการนํา 
ข้าวกล้องเหนียวไปขัดเอารําออกแล้ว 

หมายเหตุ ข้าวเหนียวขาวในที่น้ี ให้หมายความรวมถึงข้าวที่ได้จากการขัดเย่ือรําของข้าวเหนียวที่
เมล็ดข้าวกล้องมีสีนํ้าตาลอ่อน หรือสีอ่ืน เช่น เหลือง แดง ม่วง ม่วงดําออกทั้งหมด 
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17. ผู้ผลิต (producer or operator)ในหลักเกณฑ์น้ีหมายถึง เกษตรกร กลุ่มเกษตรกร หรือผู้ประกอบการ 
ที่อยู่ในห่วงโซ่การผลิตสินค้าข้าว 

18.โรงสีข้าว หมายถึง สถานที่สีข้าวเปลือกให้เป็นข้าวสารหรือข้าวกล้องด้วยเครื่องจักร รวมท้ังการผลิตข้าวสาร
จากข้าวน่ึง (ถ้ามี)  ซึ่งในหลักเกณฑ์เฉพาะฯ น้ีหมายความรวมถึง สถานที่ที่ดําเนินการผลิตสินค้าข้าว ครอบคลุมต้ังแต่
กระบวนการลดความช้ืน (ถ้ามี) การขัดสีข้าว การปรับปรุงคุณภาพ จนถึงการบรรจุสินค้าข้าว หรือสถานที่ที่ดําเนินการผลิต
ต้ังแต่กระบวนการปรับปรุงคุณภาพข้าว จนถึงการบรรจุสินค้าข้าว ทั้งน้ีอาจครอบคลุมกระบวนการผลิตข้าวกล้องงอก (ถ้ามี) 

19.โรงบรรจุตามหลักเกณฑ์เฉพาะฯ น้ีหมายถึง สถานที่บรรจุสินค้าข้าว 

20.สินค้าข้าว ตามหลักเกณฑ์เฉพาะฯ น้ีหมายถึง สินค้าประเภท ข้าวขาว ข้าวเหนียวขาว ข้าวกล้อง ข้าวสี 
ข้าวซ้อมมือ หรือข้าวกล้องงอก ตามมาตรฐานสินค้าเกษตรที่เก่ียวข้อง 

21.การรับรอง (certification) หมายถึง ขั้นตอนการดําเนินงานโดยผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 
ในการออกใบรับรองว่าผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์ และ/หรือ ระบบการควบคุมผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์ เป็นไปตาม
ข้อกําหนดของมาตรฐานสินค้าข้าว 
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ส่วนท่ี 1 ข้อกําหนดท่ัวไปสําหรับผู้ขอการรับรอง/ผู้ได้รบัการรับรอง 
 
 
1.1 ข้อกําหนดสําหรับผู้ขอรับการรับรอง/ผู้ได้รับการรับรอง 

1.1.1 ผู้ขอการรับรอง/ผู้ได้รับการรับรอง 

1.1.1.1 สิทธิและหน้าที่  
ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตร 

ข้อ1.1.1.1 ก) ถึงข้อ 1.1.1.1 ญ) และเพ่ิมเติมดังต่อไปน้ี 
ฎ) ผู้ขอการรับรองตามหลักเกณฑ์เฉพาะฯ น้ี คือ ผู้ที่ดําเนินการผลิตในประเทศเพ่ือจําหน่าย

สินค้าข้าว (ข้าวขาว ข้าวเหนียวขาว ข้าวกล้อง ข้าวสี ข้าวซ้อมมือ หรือข้าวกล้องงอก) ซึ่งอาจเป็น 
(1) ผู้ประกอบการโรงสีข้าว (เช่น ผู้ประกอบการภาคเอกชน สหกรณ์ วิสาหกิจชุมชน  

กลุ่มเกษตรกรและเกษตรกร)ที่ประกอบกิจการโรงสีข้าว ที่ผลิตบรรจุและจําหน่ายสินค้าข้าว 
(2) ผู้ประกอบการ (เช่น ผู้ประกอบการภาคเอกชน สหกรณ์ วิสาหกิจชุมชนกลุ่มเกษตรกร

เกษตรกร ผู้ประกอบการค้าปลีก ค้าส่ง ห้างสรรพสินค้าที่ประกอบกิจการบรรจุและจําหน่ายสินค้าข้าว โดยมีสถาน
ประกอบการที่มีที่ต้ังชัดเจน 

ฏ)สําหรับผู้ขอการรับรองที่อยู่ในข่ายที่ต้องได้รับอนุญาตตามพระราชบัญญัติการค้าข้าว พ.ศ. 2489 
และที่แก้ไขเพ่ิมเติม  ต้องได้รับอนุญาตประกอบการค้าข้าวตามท่ีกําหนด 

ฐ)ผู้ขอการรับรองสินค้าข้าวประเภทข้าวกล้อง ข้าวสี ข้าวซ้อมมือ ข้าวขาว และ/หรือ ข้าวเหนียวขาว
ตามข้อ 1.1.1.1 ฎ) (1) และข้อ 1.1.1.1 ฎ) (2) ของหลักเกณฑ์เฉพาะฯ น้ี จะต้องมีการผลิตที่ดี และได้รับ 
การรับรองตามระบบการผลิตการปฏิบัติที่ดี (good manufacturing practice, GMP) และ/หรือ ระบบการวิเคราะห์
อันตรายและจุด วิกฤตที่ ต้องควบคุมและแนวทางการนํ าไปใช้  (hazard analysis and critical control 
point,HACCP) ตามมาตรฐานสินค้าเกษตร เรื่องการปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงสีข้าว (มกษ. 4403) หรือหลักเกณฑ์การ
ปฏิบัติ:หลักการท่ัวไปเก่ียวกับสุขลักษณะอาหาร (มกษ. 9023) หรือระบบการวิเคราะห์อันตรายและจุดวิกฤตที่
ต้องควบคุมและแนวทางการนําไปใช้ (มกษ. 9024) หรือตามมาตรฐานของโคเด็กซ์หรือมาตรฐานอ่ืนที่เทียบเท่า1/ 
กรณีโรงสีข้าวและโรงบรรจุขนาดเล็ก ซึ่งมีกําลังการผลิตสูงสุดไม่เกิน 60 ตันต่อวัน ให้ปฏิบัติตามหลักเกณฑ์ที่ระบุ
ไว้ในบัญชีแนบท้าย ข9ของหลักเกณฑ์เฉพาะฯ น้ี 

ฑ)ผู้ขอการรับรองสินค้าประเภทข้าวกล้องงอก ตามข้อ 1.1.1.1 ฎ) (1) และข้อ 1.1.1.1 ฎ) (2) 
ของหลักเกณฑ์เฉพาะฯ น้ี จะต้องมีการผลิตที่ดี และได้รับการรับรองระบบการผลิตการปฏิบัติที่ดี (GMP) และ/หรือ 
ระบบการวิเคราะห์อันตรายและจุดวิกฤตที่ต้องควบคุมและแนวทางการนําไปใช้ (HACCP) ตามมาตรฐานสินค้าเกษตร 
เรื่องการปฏิบัติที่ดีสําหรับการผลิตข้าวกล้องงอก (มกษ. 4404) หรือ หลักเกณฑ์การปฏิบัติ: หลักการทั่วไปเก่ียวกับ
สุขลักษณะอาหาร (มกษ. 9023) หรือ ระบบการวิเคราะห์อันตรายและจุดวิกฤตที่ต้องควบคุมและแนวทางการนําไปใช้
(มกษ. 9024) หรือ ตามมาตรฐานของโคเด็กซ์หรือมาตรฐานอ่ืนที่เทียบเท่า2/ กรณีโรงสีข้าวและโรงบรรจุขนาดเล็ก 
                                                 
1/ตัวอย่างรายชื่อมาตรฐานอื่นท่ีเทียบเท่าเช่น มาตรฐานของ ISO 22000 และ มอก.2581-2556. ระบบการบริหารงานคุณภาพ
สําหรับโรงสีข้าว-ข้อกําหนด 
2/ตัวอย่างรายชื่อมาตรฐานอ่ืนท่ีเทียบเท่าเช่น มาตรฐานของ ISO 22000  
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ซึ่งมีกําลังการผลิตสูงสุด ไม่เกิน 60 ตันต่อวัน ให้ปฏิบัติตามหลักเกณฑ์ที่ระบุไว้ในบัญชีแนบท้าย ข9ของหลักเกณฑ์
เฉพาะฯ น้ี 

ฒ)ผู้ขอการรับรองสามารถขอรับรองได้ทั้งสินค้าข้าวประเภทข้าวกล้อง และ/หรือ ข้าวสี และ/
หรือ ข้าวซ้อมมือ และ/หรือ ข้าวกล้องงอก และ/หรือ ข้าวขาว และ/หรือ ข้าวเหนียวขาว และผู้ขอการรับรอง 
ไม่สามารถขอการรับรองผลิตภัณฑ์ข้าวประเภทเดียวกันที่มีระบบการผลิตเหมือนกันกับผู้ประกอบการตรวจสอบ
มาตรฐานมากกว่า1 หน่วย 

ณ)ผู้ขอการรับรองต้องยินยอมให้ผู้ตรวจประเมินชักตัวอย่างสินค้าข้าว ในขอบข่ายที่ย่ืนขอรับการ
รับรอง เมื่อผู้ตรวจประเมินร้องขอ ตามข้อ 2.1.4.1 และต้องรับผิดชอบค่าใช้จ่ายที่เกิดขึ้นในการวิเคราะห์ตัวอย่าง 

1.2 การย่ืนคําขอการรับรองมาตรฐานสินค้าขา้ว 

1.2.1ข้อมูลของผู้ขอการรับรอง  
ผู้ขอการรับรอง ที่ต้องการขอการรับรองมาตรฐานสินค้าข้าวจากผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 

ต้องแจ้งข้อมูลต่างๆ ให้กับผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานทราบ ประกอบด้วย 

1.2.1.1 ข้อมูลทั่วไป 
 ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปข้อ 1.2.1.1 ก) ถึงข้อ 1.2.1.1 จ) 

1.2.1.2 ข้อมูลรายละเอียดผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์ ข้อมูลประกอบด้วย 
ก) ชนิดของผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์ 
ข) มาตรฐานทีต้่องการรับรอง 
ค) ที่ต้ังของสถานที่ผลิตระบุแหล่งผลิตตลอดเส้นทางการผลติ เช่น แหล่งปลูกข้าว โรงสีขา้ว 

โรงปรับปรุงสภาพ โรงบรรจุ 
ง) สถานที่เก็บสินค้า สถานทีจ่ําหน่ายสินค้าเกษตร 
จ) เอกสารหรือหลักฐานการรับรอง ที่ยังไม่หมดอายุ ดังต่อไปนี้ 

(1) เอกสารหรือหลักฐานที่สามารถยืนยันได้ว่า ได้รับการรับรอง หรือผ่านการตรวจ
ประเมินว่าเกษตรกรมีการปฏิบัติเป็นไปตามมาตรฐานสินค้าเกษตร เรื่อง การปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสําหรับ 
ข้าวหอมมะลิไทย (มกษ.4400) หรือ การปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสําหรับข้าว (มกษ.4401) ขึ้นอยู่กับพันธ์ุของข้าวที่ผลิต 
เพ่ือใช้ยืนยันว่า ข้าวเปลือกที่ใช้เป็นวัตถุดิบในการผลิตสินค้าข้าวมาจากแปลงท่ีปฏิบัติเป็นไปตามระบบการผลิต
การปฏิบัติทางการเกษตรที่ดี (good agricultural practice: GAP) และ/หรือระบบเกษตรอินทรีย์ (organic) 
หรือระบบเกษตรอินทรีย์ระยะปรับเปลี่ยน (organicin transition period) โดยโรงสีข้าวต้องมีหลักฐาน 
หรือข้อมูลว่ามีการควบคุมการปนของข้าวพันธ์ุอ่ืนและข้าววัชพืชในข้าวเปลือกหรือตรวจสอบคุณภาพของข้าวเปลือก
ตามเกณฑ์ที่โรงสีข้าวกําหนด กรณีการตรวจประเมินสามารถดําเนินการโดยหน่วยรับรอง หน่วยตรวจ หรือผู้ซื้อ
ข้าวเปลือกจากเกษตรกรหรือกลุ่มเกษตรกร ที่แสดงให้เห็นได้ว่าการตรวจประเมินน้ันดําเนินการโดยผู้ที่มีความรู้ 
ความสามารถ และความเข้าใจในมาตรฐานการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีหรือเกษตรอินทรีย์ และเทคนิคการตรวจ
ประเมินและ 

(2) ในกรณีที่เป็นผู้ขอการรับรองสินค้าข้าวประเภทข้าวกล้อง ข้าวสี ข้าวซ้อมมือ ข้าวขาว
และ/หรือ ข้าวเหนียวขาว ให้ย่ืนเอกสารหรือหลักฐานที่สามารถยืนยันได้ว่า ได้รับการรับรองตามมาตรฐานสินค้าเกษตร
เรื่องการปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงสีข้าว (มกษ. 4403) หรือ หลักเกณฑ์การปฏิบัติ: หลักการทั่วไปเก่ียวกับสุขลักษณะอาหาร 
(มกษ. 9023) หรือ ระบบการวิเคราะห์อันตรายและจุดวิกฤตที่ต้องควบคุมและแนวทางการนําไปใช้ (มกษ. 9024)หรือ 
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ตามมาตรฐาน GMP และ HACCP ของโคเด็กซ์หรือมาตรฐานอ่ืนที่เทียบเท่า3/ ของผู้ผลิตที่เก่ียวข้องทั้งหมด (โรงสีข้าว 
โรงปรับปรุงคุณภาพ และ/หรือโรงบรรจุ) เพ่ือยืนยันว่า ผู้ผลิตทั้งห่วงโซ่การผลิตสินค้าข้าวดังกล่าวมีระบบการผลิตที่ดี   หรือ 

(3) ในกรณีที่เป็นผู้ขอการรับรองสินค้าข้าวประเภทข้าวกล้องงอก ให้ย่ืนเอกสารหรือหลักฐาน 
ที่สามารถยืนยันได้ว่า ได้รับการรับรองตามมาตรฐานสินค้าเกษตร เรื่องการปฏิบัติที่ดีสําหรับการผลิตข้าวกล้องงอก 
(มกษ. 4404) หรือ หลักเกณฑ์การปฏิบัติ: หลักการท่ัวไปเก่ียวกับสุขลักษณะอาหาร (มกษ. 9023)หรือ ระบบการวิเคราะห์
อันตรายและจุดวิกฤตที่ต้องควบคุมและแนวทางการนําไปใช้ (มกษ. 9024) หรือ ตามมาตรฐานGMP และ HACCP  
ของโคเด็กซ์หรือมาตรฐานอ่ืนที่เทียบเท่า4/ของผู้ผลิตที่เก่ียวข้องทั้งหมด (โรงผลิตข้าวกล้องงอกและ/หรือ โรงบรรจุ) 
เพ่ือยืนยันว่า ผู้ผลิตทั้งห่วงโซ่การผลิตข้าวกล้องงอกมีระบบการผลิตที่ดีหรือ 

(4) ในกรณีที่เป็นผู้ขอการรับรองสินค้าข้าวเป็นผู้ประกอบการ ตามข้อ 1.1.1.1ฎ) (1) 
และข้อ 1.1.1.1ฎ) (2) ที่มีโรงสีข้าวขนาดเล็ก และ/หรือโรงบรรจุขนาดเล็ก ซึ่งมีกําลังการผลิตสูงสุด ไม่เกิน  
60 ตันต่อวัน อาจย่ืนเอกสารหรือหลักฐานที่จําเป็นสําหรับการตรวจประเมินตามเกณฑ์การปฏิบัติ GMP สําหรับโรงสีข้าว
และโรงบรรจุขนาดเล็ก เพ่ือยืนยันว่า ผู้ผลิตทั้งห่วงโซ่การผลิตสินค้าข้าวดังกล่าวมีระบบการผลิตที่ดี แทนเอกสาร 
การรับรองระบบตามข้อ 1.2.1.2 จ) (2) และข้อ 1.2.1.2 จ) (3) โดยเกณฑ์การปฏิบัติ GMP สําหรับโรงสีข้าวและโรงบรรจุ
ขนาดเล็ก ให้เป็นไปตามบัญชีแนบท้าย ข9 ของหลักเกณฑ์เฉพาะฯ น้ี 

1.2.2 ขัน้ตอนการย่ืนคําขอของผู้ขอการรับรอง  

1.2.2.1 เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตร 
ข้อ 1.2.2.1 ทั้งน้ีให้รวมถึงหลักฐานตามข้อ 1.2.1 ของหลักเกณฑ์เฉพาะฯ น้ี 

(1)ระบุความประสงค์ว่าจะขอรับการรับรองสินค้าข้าว ทั้งน้ี สามารถดําเนินการได้พร้อม
กับการย่ืนขอรับการรับรอง GMP โรงสีข้าว ตาม มกษ.4403 หรือ การปฏิบัติที่ดีสําหรับการผลิตข้าวกล้องงอก 
ตาม มกษ.4404 หรือ หลักเกณฑ์การปฏิบัติ : หลักการทั่วไปเก่ียวกับสุขลักษณะอาหาร ตาม มกษ.9023 หรือ  
ระบบการวิเคราะห์อันตรายและจุดวิกฤตท่ีต้องควบคุมและแนวทางการนําไปใช้ ตาม มกษ.9024 หรือตามมาตรฐานGMP 
และ/หรือHACCP ของโคเด็กซ์ หรือตามบัญชีแนบท้าย ข9  โดยผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานต้องตรวจประเมิน
เพ่ือให้การรับรอง GMP หรือ HACCP ตามมาตรฐานที่ย่ืนขอการรับรองก่อน และผู้ขอการรับรองจะต้องได้รับการรับรอง
ดังกล่าวแล้ว ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานจึงสามารถดําเนินการชักตัวอย่างสินค้าข้าวและให้การรับรอง
สินค้าข้าวได้สําหรับโรงสีขนาดเล็กและโรงบรรจุขนาดเล็กผู้ตรวจประเมินสามารถตรวจประเมินหลักการปฏิบัติ 
GMP สําหรับโรงสีขนาดเล็กและโรงบรรจุขนาดเล็กตามบัญชีแนบท้าย ข9 ของหลักเกณฑ์เฉพาะฯ น้ี และชักตัวอย่าง
สินค้าข้าวไปในคราวเดียวกัน เพ่ือตัดสินให้การรับรองผลิตภัณฑ์ตามหลักเกณฑ์เฉพาะฯ น้ี 

(2)กรณีที่ผู้ขอการรับรองต้องการขอการรับรองสถานประกอบการหลายแห่ง ผู้ขอการรับรอง
ต้องแจ้งความจํานงในแบบฟอร์มคําขอต่อผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน เพ่ือพิจารณาดําเนินการตรวจประเมิน 
ณ สํานักงานส่วนกลาง และสุ่มตรวจประเมินหน่วยงานสาขาของผู้ขอการรับรองตามหลักเกณฑ์และเง่ือนไขที่
ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานกําหนด 

1.2.2.2ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานพิจารณาคําขอและรายละเอียดต่างๆ ของผู้ขอการรับรอง 
หากมีรายละเอียดที่จําเป็นต้องปรับปรุงแก้ไข ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานต้องแจ้งให้ผู้ขอการรับรองทราบ 
เพ่ือดําเนินการปรับปรุงแก้ไข 
                                                 
3/ตัวอย่างรายชื่อมาตรฐานอ่ืนท่ีเทียบเท่าเช่น มาตรฐานของ ISO 22000 และ มอก.2581-2556. ระบบการบริหารงานคุณภาพ
สําหรับโรงสีข้าว-ข้อกําหนด 
4/ตัวอย่างรายชื่อมาตรฐานอ่ืนท่ีเทียบเท่าเช่น มาตรฐานของ ISO 22000 
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ส่วนท่ี 2 กระบวนการในการรับรอง 
 
 

2.1 กระบวนการในการรบัรองมาตรฐานสนิคา้ข้าว 

2.1.1 หลักเกณฑ์การพิจารณา 

2.1.1.1ผู้ประกอบการผลิตและจําหน่ายและผู้ประกอบการบรรจุและจําหน่ายสินค้าข้าว (ผู้ขอรับการรับรอง
ตามข้อ 1.1.1.1 ฎ) (1) และข้อ 1.1.1.1 ฎ) (2)) ของหลักเกณฑ์เฉพาะฯ น้ี จะต้องแสดงได้ว่า 

(1)ข้าวเปลือกที่ใช้เป็นวัตถุดิบในการผลิตสินค้าข้าว มาจากแปลงนาที่ได้รับการรับรองระบบ
การผลิต GAP หรือผ่านการตรวจประเมินโดยหน่วยรับรองหรือผู้ซื้อข้าวเปลือกจากเกษตรกรโดยแสดงให้เห็นว่า 
การตรวจประเมินน้ันดําเนินการโดยผู้ที่มีความรู้ ความสามารถ และความเข้าใจในมาตรฐานการปฏิบัติ 
ทางการเกษตรที่ดีและเทคนิคการตรวจประเมินตามมาตรฐานสินค้าเกษตร เรื่อง การปฏิบัติทางการเกษตรที่ดี
สําหรับข้าวหอมมะลิไทย (มกษ.4400) หรือ การปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสําหรับข้าว (มกษ.4401) ขึ้นอยู่กับพันธ์ุ
ของข้าวที่ผลิต ทั้งน้ี กรณีที่วัตถุดิบข้าวเปลือก GAP ไม่เพียงพอ สามารถใช้ข้าวเปลือกอินทรีย์ที่ได้การรับรอง 
หรือผ่านประเมินตามมาตรฐานเกษตรอินทรีย์ได้ และให้รวมถึงข้าวเปลือกในระยะปรับเปลี่ยนเป็นอินทรีย์ด้วยโดยการผลิต
ข้าวเปลือกอินทรีย์และข้าวเปลือกในระยะปรับเปลี่ยนเป็นอินทรีย์ต้องมีหลักฐานหรือข้อมูลว่ามีการควบคุม 
การปนของข้าวพันธ์ุอ่ืนในทํานองเดียวกันกับการปฏิบัติตามระบบ GAP เช่น การตรวจตัดต้นข้าวพันธ์ุปนในแปลงนา
หรือเอกสารหลักฐานการตรวจสอบคุณภาพของข้าวเปลือกตามเกณฑ์ที่โรงสีข้าวกําหนด และ 

(2)กระบวนการผลิตและบรรจุสินค้าข้าวประเภทข้าวกล้องข้าวสี ข้าวซ้อมมือ ข้าวขาว 
และข้าวเหนียวขาว ต้องมีระบบการผลิตที่ดี โดยผู้ขอการรับรองต้องได้รับการรับรองระบบการผลิต GMP และ/หรือ 
HACCP ตามมาตรฐานสินค้าเกษตร เรื่องการปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงสีข้าว (มกษ.4403) หรือ หลักเกณฑ์การปฏิบัติ:
หลักการทั่วไปเก่ียวกับสุขลักษณะอาหาร (มกษ.9023) หรือ ระบบการวิเคราะห์อันตรายและจุดวิกฤตที่ต้อง
ควบคุมและแนวทางการนําไปใช้ (มกษ.9024) หรือ ตามมาตรฐาน GMP และ HACCP ของโคเด็กซ์หรือมาตรฐานอ่ืน
ที่เทียบเท่า5/หรือ 

(3)กระบวนการผลิตและบรรจุสินค้าข้าวประเภทข้าวกล้องงอก ต้องมีระบบการผลิตที่ดี  
โดยผู้ขอการรับรองต้องได้รับการรับรองระบบ GMP และ/หรือ HACCP ตามมาตรฐานสินค้าเกษตร เรื่องการปฏิบัติที่ดี
สําหรับการผลิตข้าวกล้องงอก (มกษ. 4404) หรือ หลักเกณฑ์การปฏิบัติ: หลักการท่ัวไปเก่ียวกับสุขลักษณะอาหาร 
(มกษ. 9023) หรือ ระบบการวิเคราะห์อันตรายและจุดวิกฤตที่ต้องควบคุมและแนวทางการนําไปใช้ (มกษ. 9024) 
หรือ ตามมาตรฐาน GMP และ HACCP ของโคเด็กซ์หรือมาตรฐานอ่ืนที่เทียบเท่า6/ 

(4)กรณีโรงสีข้าวขนาดเล็ก และ/หรือโรงบรรจุขนาดเล็ก ซึ่งมีกําลังการผลิตสูงสุดไม่เกิน 60 ตันต่อวัน
ต้องมีระบบการผลิตที่ดีตลอดกระบวนการผลิตและบรรจุสินค้าข้าว โดยผู้ขอการรับรองต้องผ่านการประเมิน GMP 

                                                 
5/ตัวอย่างรายชื่อมาตรฐานอื่นท่ีเทียบเท่าเช่น มาตรฐานของ ISO 22000 และ มอก.2581-2556. ระบบการบริหารงานคุณภาพ
สําหรับโรงสีข้าว-ข้อกําหนด 
6/ตัวอย่างรายชื่อมาตรฐานอ่ืนท่ีเทียบเท่าเช่น มาตรฐานของ ISO 22000  
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ตามเกณฑ์การปฏิบัติ GMP สําหรับโรงสีข้าวและโรงบรรจุขนาดเล็ก ที่ระบุในบัญชีแนบท้าย ข9 ของหลักเกณฑ์เฉพาะฯ น้ี 
หรือได้การรับรองระบบ GMP ตามข้อ 2.1.1.1 (2) หรือข้อ 2.1.1.1 (3) 

2.1.1.2ผู้ขอการรับรองสินค้าข้าวทุกประเภท ต้องแสดงได้ว่ามีมาตรการหรือการจัดการเพ่ือควบคุม
ความปลอดภัยและคุณภาพของสินค้าข้าวน้ันให้เป็นไปตามมาตรฐาน เช่น มีการตรวจคุณภาพของวัตถุดิบ 
เช่น ข้าวเปลือก ข้าวกล้อง ข้าวสี ข้าวเหนียวขาว หรือข้าวขาวตามเกณฑ์การรับซื้อวัตถุดิบที่ผู้ประกอบการกําหนด 
มีระบบเก็บเอกสารใบประเมินแปลงหรือใบรับรอง GAP และ/หรือ เกษตรอินทรีย์ (รวมถึงระยะปรับเปลี่ยนเป็น
อินทรีย์)ในขั้นตอนการรับซื้อวัตถุดิบข้าวเปลือกของโรงสีข้าวหรือวัตถุดิบข้าวกล้อง ข้าวเหนียวขาว หรือข้าวขาวของโรง
ปรับปรุงสภาพมีขั้นตอนการแยกรับวัตถุดิบและมีการจัดการเพ่ือแยกวัตถุดิบข้าวเปลือกที่มาจากแปลงที่ได้รับการ
รับรอง/ปฏิบัติตามGAP และ/หรือ เกษตรอินทรีย์ (รวมถึงระยะปรับเปลี่ยนเป็นอินทรีย์)และที่ไม่ได้รับการรับรอง/
ปฏิบัติตามGAP และ/หรือ เกษตรอินทรีย์ (รวมถึงระยะปรับเปลี่ยนเป็นอินทรีย์)อย่างชัดเจน รวมถึงทุกขั้นตอนการ
ผลิตและการเก็บ มีการจัดการกระบวนการผลิตและการเก็บที่สามารถควบคุมความช้ืนของสินค้าได้ มีการใช้สารรม
ในขั้นตอนการเก็บอย่างถูกต้อง เป็นต้น ทั้งน้ี ผู้ขอการรับรองสินค้าข้าว อาจมีเอกสารหรือหลักฐานว่า มีการเก็บ
ตัวอย่างเพ่ือตรวจวิเคราะห์คุณภาพทางกายภาพ/เคมี เช่น ผลการวิเคราะห์สารพิษตกค้าง สารปนเป้ือน ความช้ืน 
ปริมาณแอมิโลสค่าการสลายเมล็ดข้าวในด่าง การย้อมสีเพ่ือตรวจสอบปริมาณข้าวร่วนและข้าวแข็งในข้าวนุ่ม การ
ตรวจสอบข้าวปนโดยวิธีการต้มและปริมาณข้าวและวัตถุอ่ืนปน เป็นต้น เพ่ือเป็นข้อมูลเพ่ิมเติมให้แก่ผู้ประกอบการ
ตรวจสอบมาตรฐานได้ 

2.1.1.3ผู้ขอการรับรองสินค้าข้าวประเภทข้าวกล้องงอก ต้องแสดงได้ว่ามีมาตรการหรือการจัดการเพื่อ
ควบคุมความปลอดภัยและคุณภาพของสินค้าข้าวกล้องงอกน้ันให้เป็นไปตามมาตรฐาน เช่น มีการตรวจคุณภาพ
ข้าวเปลือก ข้าวกล้อง ข้าวสี ตามเกณฑ์การรับซื้อวัตถุ ดิบที่ผู้ประกอบการกําหนดมีระบบเก็บเอกสาร 
ใบประเมินระดับแปลงหรือใบรับรอง GAP และ/หรือ เกษตรอินทรีย์ (รวมถึงระยะปรับเปลี่ยนเป็นอินทรีย์)ในขั้นตอน
การรับซื้อวัตถุดิบ มีขั้นตอนการแยกรับวัตถุดิบและมีการจัดการเพ่ือแยกวัตถุดิบข้าวเปลือกที่มาจากแปลงท่ีได้รับ 
การรับรอง/ปฏิบัติตาม GAP และ/หรือ เกษตรอินทรีย์ (รวมถึงระยะปรับเปลี่ยนเป็นอินทรีย์)และที่ไม่ได้รับการรับรอง/
ปฏิบัติการGAP และ/หรือ เกษตรอินทรีย์ (รวมถึงระยะปรับเปลี่ยนเป็นอินทรีย์)อย่างชัดเจน รวมถึงทุกขั้นตอนการผลิต
และการเก็บ มีกระบวนการผลิต การเก็บ และการกระจายสินค้าที่เหมาะสม เพ่ือควบคุม/รักษาปริมาณความช้ืน และ 
GABA ให้เป็นไปตามมาตรฐาน เป็นต้น หรือมีเอกสารหรือหลักฐานว่า มีการเก็บตัวอย่างเพ่ือตรวจวิเคราะห์
คุณภาพทางกายภาพ/เคมี เช่น ผลการวิเคราะห์สารพิษตกค้าง สารปนเป้ือน ความช้ืน ข้อบกพร่อง และปริมาณ 
GABA เพ่ือเป็นข้อมูลเพ่ิมเติมให้แก่ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานได้ 

2.1.1.4กรณีที่ผู้ขอการรับรองผลิตสินค้าข้าวหลายประเภท ซึ่งมีทั้งสินค้าที่ ย่ืนขอรับการรับรอง 
และสินค้าที่ไม่ย่ืนขอรับการรับรองต้องมีการจัดการที่มั่นใจได้ว่าสินค้าที่ได้รับการรับรองไม่ปะปนกับสินค้าที่ไม่ได้รับ
การรับรอง โดยการตรวจประเมินจะครอบคลุมทุกกิจกรรมของสินค้าที่มีการจําหน่ายออกจากสถานประกอบการ  

2.1.1.5ให้ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานพิจารณาตามเกณฑ์มาตรฐาน ที่ตรวจรับรองในแต่ละสินค้า 
สําหรับรายการตรวจประเมินในแต่ละขอบข่ายน้ัน ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานสามารถกําหนดรูปแบบรายการ
การตรวจประเมินขึ้นตามความเหมาะสมได้ หรือใช้รายการตรวจประเมินที่กําหนดโดยสํานักงาน 

2.1.1.6การแสดงฉลาก ผู้ประกอบการแสดงช่ือสินค้าตามมาตรฐานสินค้าเกษตร (มกษ .) หรือ 
คําที่สื่อความหมายเดียวกันเช่น “ข้าวหอมมะลิ” 
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2.1.2 ขัน้ตอนการรับรอง 

2.1.2.1การตรวจประเมินครัง้แรก 
ก)เมื่อผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานได้รับคําขอแล้ว จะดําเนินการดังน้ี 

(1) กําหนดวันที่ตรวจประเมิน และแต่งต้ังผู้ตรวจประเมินที่มีความสามารถเหมาะสม 
และไม่มีส่วนได้ส่วนเสียกับผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน/ผู้ขอการรับรอง เพ่ือทําหน้าที่ตรวจประเมิน 

(2) ดําเนินการนัดหมายผู้ขอการรับรอง เพ่ือตรวจประเมิน 
(3) ดําเนินการตรวจประเมิน  
(4) นําเสนอคณะทบทวนเพ่ือพิจารณาตัดสินการรับรอง 
(5) ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานสามารถออกใบรับรองผลิตภัณฑ์ให้ผู้ขอการรับรองได้

หลังจากได้ดําเนินการแก้ไขความไม่สอดคล้องเสร็จสิ้นและหลังจากที่คณะทบทวนตัดสินให้การรับรองแล้ว  
โดยมีผลต้ังแต่วันที่คณะทบทวนอนุมัติให้การรับรอง ทั้งน้ีใบรับรองมีอายุ 3 ปี ซึ่งวันที่ให้การรับรองจะปรากฏใน
เอกสารการรับรอง และไม่สามารถโอนใบรับรองให้แก่ผู้อ่ืนได้ 

ข)ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานต้องตรวจประเมินตามเกณฑ์ข้อ 2.1.1 ของหลักเกณฑ์เฉพาะฯ น้ี
และตรวจบันทึกการควบคุมการรับซื้อวัตถุดิบ 

ค)ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานต้องพิจารณาว่าใบรับรองตามข้อ 2.1.1.1 ของ
หลักเกณฑ์เฉพาะฯ น้ียังไม่หมดอายุการรับรอง  

ง)ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานต้องชักตัวอย่างสินค้าข้าวประเภทและชนิดที่ขอรับการรับรอง 
เพ่ือนําไปตรวจวิเคราะห์ตามข้อ 2.1.4 

2.1.2.2การตรวจติดตามประจําปี (กรณีที่ใบรับรองมีอายุมากกว่า 1 ปี) 
ก)ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานต้องตรวจติดตามประจําปีตามเกณฑ์ข้อ 2.1.1 ของ

หลักเกณฑ์เฉพาะฯ น้ีโดยความถ่ีของการตรวจติดตาม คือ อย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง ตลอดช่วงเวลาของการรับรอง 
ข)ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานต้องตรวจติดตามการปฏิบัติของผู้ได้รับการรับรองว่า

ยังคงมีการปฏิบัติที่สอดคล้องกับข้อกําหนดมาตรฐาน และตรวจติดตามผลการปฏิบัติ การแก้ไขและป้องกัน 
ว่ามีประสิทธิภาพตามแนวทางการแก้ไขและป้องกันข้อบกพร่องที่ทางผู้ได้รับการรับรองได้ส่งแนวทางไปให้
ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานรวมถึงการตรวจติดตามเรื่องการใช้เครื่องหมายว่าถูกต้องตามหลักเกณฑ์ที่กําหนด 

ค)ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานอาจชักตัวอย่างสินค้าประเภทที่ขอรับการรับรอง เพ่ือนําไป
ตรวจวิเคราะห์เมื่อพิจารณาแล้วพบว่ามีความเสี่ยงที่สินค้าข้าวจะไม่เป็นไปตามมาตรฐาน การชักตัวอย่างและ 
การวิเคราะห์ให้เป็นไปตามข้อ 2.1.4 

2.1.2.3การตรวจประเมินเพื่อต่ออายุ 
ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตร 

ข้อ 2.1.2.3 และเพ่ิมเติมข้อ ง) ดังน้ี 
ง)ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานต้องตรวจประเมินตามข้อ 2.1.1 หลักเกณฑ์เฉพาะฯ น้ี 

และต้องชักตัวอย่างสินค้าประเภทที่ขอรับการรับรอง  ทั้งน้ี ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานอาจสุ่มเก็บสินค้าข้าว
ทุกประเภทท่ีขอการรับรองหรือสินค้าข้าวบางประเภทขึ้นอยู่กับเอกสารหลักฐาน ข้อมูล ผลการตรวจสอบ และการควบคุม
กระบวนการผลิตที่ทําให้มั่นใจได้ว่าสินค้าข้าวน้ันยังเป็นไปตามมาตรฐานที่ขอการรับรอง เพ่ือนําไปตรวจวิเคราะห์ตามข้อ 2.1.4 
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2.1.2.4การตรวจประเมินกรณีขยายหรือลดขอบข่าย และกรณีที่มีการเปลี่ยนแปลงอ่ืนๆ ที่สําคัญ 
ในระหว่างอายุของการรับรอง ผู้ได้รับการรับรองสามารถขอขยายขอบข่ายการรับรองต่อ

ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานได้ ทั้งเพ่ิมประเภท/ชนิดสินค้าใหม่ เพ่ิม/ลดปริมาณการผลิต โดยยังคงวันหมดอายุ
การรับรองตามใบรับรองเดิม ตามเง่ือนไขดังน้ี 

(1)กรณีเพ่ิมประเภท/ชนิดสินค้าใหม ่
ในกรณีที่เป็นกลุ่มข้าวเดียวกัน และมีระบบการผลิตเหมือนกันกับสินค้าที่ได้รับการรับรองเดิม

และใช้มาตรฐานสินค้าเกษตรฉบับเดียวกันในการตรวจรับรอง ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานสามารถพิจารณารับรอง
การขยายขอบข่ายประเภท/ชนิดสินค้าใหม่ได้โดยไม่ต้องตรวจประเมินใหม่ เช่น ในกรณีที่สินค้าเดิมเป็นข้าวขาวพ้ืนแข็ง 
(กลุ่มที่มีปริมาณแอมิโลสสูงตัวอย่างเช่น สินค้าข้าวขาวที่มีพันธ์ุพิษณุโลก2 พันธ์ุสุพรรณบุรี1 และพันธ์ุชัยนาท1 
ผสมรวมกัน) และสินค้าใหม่เป็นข้าวขาวพันธ์ุชัยนาท1 (กรณีต้องการขายระบุพันธ์ุ) ที่เป็นข้าวพ้ืนแข็งกลุ่มที่มีปริมาณ
แอมิโลสสูง หรือในกรณีที่ผู้ได้รับการรับรองขอเพ่ิมตราสินค้าโดยสินค้าในบรรจุภัณฑ์ยังคงเป็นสินค้าประเภท/ชนิด
เดียวกับที่ขอรับการรับรองไว้ เป็นต้น ทั้งน้ีอาจพิจารณาให้ผู้ได้รับการรับรองส่งหลักฐานการปฏิบัติตามมาตรฐาน 
เพ่ิมเติมก่อนขยายขอบข่าย หรือผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานสามารถเข้าตรวจประเมินเพ่ิมและชักตัวอย่าง
ก่อนขยายขอบข่ายแล้วแต่กรณี 

ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานอาจตรวจประเมินและชักตัวอย่างที่ขอขยายขอบข่ายได้ 
ในกรณีที่เป็นการขอขยายพื้นที่การผลิตใหม่ หรือขอขยายสินค้าข้าวกลุ่มใหม่ เช่น ผู้ได้รับการรับรองขอขยาย
ขอบข่ายสินค้าข้าวขาวพ้ืนอ่อนเพ่ิมเติมจากสินค้าขา้วกลุ่มพ้ืนแข็งเดิมที่เคยขอการรับรองไว้   

(2)กรณีเพ่ิมหรือลดขอบข่ายปริมาณสินค้าข้าวที่ขอรับการรับรอง 
ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานสามารถพิจารณาลดหรือขยายขอบข่ายปริมาณสินค้าข้าว

ที่ขอรับการรับรองได้ แต่ผู้ได้รับการรับรองต้องแสดงหลักฐานว่าการผลิตมีความสอดคล้องและผู้ได้รับการรับรองต้อง
แจ้งผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 

2.1.2.5การตรวจประเมินแบบพิเศษ 
ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตร 

ข้อ 2.1.2.5 

2.1.3 ระยะเวลาในการเขา้ตรวจประเมินมาตรฐานสินค้าขา้ว 
ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรข้อ 2.1.3 

2.1.4 การชักตัวอย่างเพื่อการวิเคราะห์ 

2.1.4.1ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน ต้องชักตัวอย่างสินค้าข้าวเพื่อการวิเคราะห์ 
เพ่ือประกอบการรับรอง สามารถดําเนินการได้ ดังต่อไปน้ี 

(1) ตรวจประเมินครั้งแรก  
(2) ตรวจติดตามประจําปี ที่พบว่ากระบวนการผลิตมีข้อบกพร่องร้ายแรง จําเป็นต้องทําการ

ชักเก็บตัวอย่างเพ่ือการตรวจวิเคราะห์ 
(3) ตรวจประเมินเพ่ือต่ออายุการรับรอง 
(4) เมื่อมีข้อร้องเรียนจากลูกค้าหรือผู้เก่ียวข้องแล้วพิจารณาแล้วว่า มีความจําเป็นต้องมีการ

ชักตัวอย่างเพ่ือการตรวจวิเคราะห์ 
(5) การขยายขอบข่ายหรือประเมินว่ามีความจําเป็นต้องตรวจประเมินเพ่ิมเติม 
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2.1.4.2หน่วยงานท่ีวิเคราะห์/ทดสอบ 
ห้องปฏิบัติการสําหรับการตรวจวิเคราะห์รายการข้อ 5, 6 และ 8 ในตารางที่ 1 ของหลักเกณฑ์เฉพาะฯ น้ี

รวมทั้งการวิเคราะห์สารพิษตกค้างและสารปนเปื้อน ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผล
หรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรข้อ 2.1.4.2 

2.1.4.3 วิธีวิเคราะห์สินค้าข้าว 
2.1.4.3.1 ให้วิเคราะห์คุณภาพทางกายภาพและเคมีของตัวอย่างสินค้าข้าว ตามตารางที่ 1 ของ

หลักเกณฑ์เฉพาะฯ น้ี ทั้งน้ี เน่ืองจากวิธีการวิเคราะห์อาจมีผลต่อการตรวจสอบทางกายภาพ จึงกําหนดให้มีความคลาดเคลื่อน
ของคุณภาพทางกายภาพไม่เกินร้อยละ 10 ในแต่ละรายการ 

2.1.4.3.2 การวิเคราะห์ปริมาณข้าวพันธ์ุอ่ืนปนสําหรับตัวอย่างสินค้าข้าวหอมมะลิไทยและ 
ข้าวหอมไทย ให้ตรวจวิเคราะห์ค่าการสลายเมล็ดข้าวในด่าง และ/หรือ วิเคราะห์โดยการย้อมสี เพ่ือตรวจสอบ
ปริมาณข้าวร่วนและข้าวแข็งในข้าวนุ่ม และ/หรือวิธีวิเคราะห์โดยการต้มแล้วแต่กรณี โดยให้พิจารณาจากพันธ์ุของข้าวที่
มีความเสี่ยงปะปนกัน 

2.1.4.3.3 การตรวจวิเคราะห์เอกลักษณ์พันธุกรรมข้าวหอมมะลิไทย ให้ดําเนินการเฉพาะ 
ในกรณีมีข้อบ่งช้ีว่ามีความเสี่ยงและวิธีทดสอบทางกายภาพและเคมีไม่สามารถใช้ในการตัดสินใจได้ ทั้งน้ี 
ให้พิจารณาจากกระบวนการผลิตและเอกสารหลักฐานที่เก่ียวข้องก่อน 

2.1.4.3.4 การตรวจสอบวิเคราะห์ด้านความปลอดภัย ให้ดําเนินการในกรณีมีข้อบ่งช้ีว่า 
มีความเสี่ยงโดยให้พิจารณาจากกระบวนการผลิตก่อน เช่น หากมีการใช้สารรมในช่วงเวลาใกล้กับการบรรจุ 
และจําหน่าย ควรตรวจวิเคราะห์ปริมาณสารพิษตกค้างจากการใช้สารรมน้ัน 

ทั้งน้ี ตรวจสอบสารปนเปื้อน และ/หรือ สารพิษตกค้าง ให้เป็นตามเกณฑ์ของมาตรฐาน 
สินค้าเกษตรที่เก่ียวข้อง 

2.1.4.3.5 วิธีวิเคราะห์คุณภาพตามตารางท่ี 1 ให้เป็นไปตามบัญชีแนบท้ายที่ เก่ียวข้องใน
หลักเกณฑ์เฉพาะฯ น้ี 

2.1.4.3.6 วิธีวิเคราะห์ที่จําเป็นนอกเหนือจากที่ระบุในตารางที่ 1 ของหลักเกณฑ์เฉพาะฯ น้ี 
ให้เป็นไปตามข้อกําหนดในกฎหมายที่เก่ียวข้องและข้อกําหนดของมาตรฐานสินค้าเกษตรที่เก่ียวกับวิธีวิเคราะห์ 
และชักตัวอย่าง 

2.1.4.3.7ค่าใช้จ่ายการตรวจวิเคราะห์ตามตารางที่ 1 ของหลักเกณฑ์เฉพาะฯ น้ี ให้เป็นความ
รับผิดชอบของผู้ขอการรับรอง 

ตารางที่ 1 วิธวิีเคราะห์คุณภาพทางกายภาพและเคมี 
(ข้อ 2.1.4.3.1, 2.1.4.3.5, 2.1.4.3.6 และ 2.1.4.3.7) 

ข้อกําหนด หลักการ ประเภทสนิค้าที่ขอรับรอง  
1. กลิ่นหอมตามธรรมชาติ  ต้มในน้ําเกลือ และใช้ประสาท

สัมผสั โดยการดมกลิ่น  
ข้าวกล้อง ข้าวขาว 
- ข้าวหอมมะลไิทย (มกษ.4000)  
- ข้าวหอมไทย (มกษ.4001)  

2. แมลงและไรที่มีชีวิต  ใช้ประสาทสัมผัส โดยใช้สายตา ข้าวกล้อง ข้าวสี ข้าวซ้อมมือ ข้าวขาว 
ข้าวเหนียวขาว ข้าวกล้องงอก  
- ข้าวหอมมะลไิทย (มกษ.4000)  
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ข้อกําหนด หลักการ ประเภทสนิค้าที่ขอรับรอง  
- ข้าวหอมไทย (มกษ.4001) 
- ข้าวไทย (มกษ.4004) 
- ข้าวสีไทย (มกษ.4006) 
- ข้าวกล้องงอก (มกษ.4003)  

3. นํ้าหนักสุทธิ แกรวิเมตรี (Gravimetry) ข้าวกล้อง ข้าวสี ข้าวซ้อมมือ ข้าวขาว 
ข้าวเหนียวขาว ข้าวกล้องงอก  
- ข้าวหอมมะลไิทย (มกษ.4000)  
- ข้าวหอมไทย (มกษ.4001) 
- ข้าวไทย (มกษ.4004) 
- ข้าวสีไทย (มกษ.4006) 
- ข้าวกล้องงอก (มกษ.4003)  

4. ข้าวและวัตถุอ่ืนปน หรือ
ข้อบกพร่อง  

ตรวจสอบโดยใช้สายตา และ
นับจํานวน/นํ้าหนัก 

ข้าวกล้อง ข้าวสี ข้าวซ้อมมือ ข้าวขาว 
ข้าวเหนียวขาว ข้าวกล้องงอก  
- ข้าวหอมมะลไิทย (มกษ.4000)  
- ข้าวหอมไทย (มกษ.4001) 
- ข้าวไทย (มกษ.4004) 
- ข้าวสีไทย (มกษ.4006) 
- ข้าวกล้องงอก (มกษ.4003)  

5. ปริมาณความช้ืน แกรวิเมตรี (Gravimetry) และ/
หรือ อิเล็กทรอเมตรี 
(electrometry)  
 

ข้าวกล้อง ข้าวสี ข้าวซ้อมมือ ข้าวขาว 
ข้าวเหนียวขาว ข้าวกล้องงอก  
- ข้าวหอมมะลไิทย (มกษ.4000) 
- ข้าวหอมไทย (มกษ.4001) 
- ข้าวไทย (มกษ.4004) 
- ข้าวสีไทย (มกษ.4006) 
- ข้าวกล้องงอก (มกษ.4003) 

6. ปริมาณแอมิโลส สเปกโทรโฟโตเมตรี 
(spectrophotometry) 

ข้าวกล้อง ข้าวสี ข้าวซ้อมมือ ข้าวขาว 
ข้าวกล้องงอก  
- ข้าวหอมมะลไิทย (มกษ.4000) 
- ข้าวหอมไทย (มกษ.4001) 
- ข้าวไทย (มกษ.4004) 
- ข้าวสีไทย (มกษ.4006) 

7. การวิเคราะห์ปริมาณข้าวพันธ์ุอ่ืนปน   
7.1 ค่าการสลายเมล็ดข้าวในด่าง  การสลายตัวด้วยด่าง (alkali 

hydrolysis)  
ข้าวกล้อง ข้าวสี ข้าวซ้อมมือ ข้าวขาว  
- ข้าวหอมมะลไิทย (มกษ.4000) 
- ข้าวหอมไทย (มกษ.4001) 
- ข้าวสีไทย (มกษ.4006) 

7.2 การวิเคราะห์โดยการย้อมสี เพ่ือ ปฏิกิริยาที่ทําให้เกิดสี (colour ข้าวกล้อง ข้าวสี ข้าวซ้อมมือ ข้าวขาว  
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ข้อกําหนด หลักการ ประเภทสนิค้าที่ขอรับรอง  
ตรวจสอบปริมาณข้าวร่วนและข้าวแข็ง
ในข้าวนุ่ม 
(สําหรับข้าวเปลือก ข้าวกล้อง ข้าวสี 
และข้าวซ้อมมอื ต้องสีเป็นข้าวขาวก่อน) 

reaction)  
 

- ข้าวหอมมะลไิทย (มกษ.4000) 
- ข้าวหอมไทย (มกษ.4001) 
- ข้าวสีไทย (มกษ.4006) 

7.3 การวิเคราะห์โดยการต้ม (สําหรับ
ตรวจสอบเบ้ืองต้น) 

การทําให้สุก (cooking) ข้าวกล้อง ข้าวสี ข้าวซ้อมมือ ข้าวขาว  
- ข้าวหอมมะลไิทย (มกษ.4000) 
- ข้าวหอมไทย (มกษ.4001) 
- ข้าวสีไทย (มกษ.4006) 

8. ปริมาณ GABA 1.High Performance Liquid 
Chromatography(HPLC) 
2. Fractionating 

ข้าวกล้องงอก (มกษ.4003) 

2.1.4.4 การชักตัวอย่างสินค้าข้าว 
2.1.4.4.1 รุ่น (lot) หมายถึง สินค้าที่ส่งมาพร้อมกันในแต่ละครั้ง และเจ้าหน้าที่ชักตัวอย่างทราบ

หรือต้ังสมมติฐานว่ามีลักษณะที่สม่ําเสมอกัน เช่น แหล่งกําเนิด ผู้ผลิต ชนิด ผู้บรรจุ ชนิดของบรรจุภัณฑ์ เครื่องหมาย  
ผู้ขนส่ง 

2.1.4.4.2 ขั้นตอนการปฏิบัติในการชักตัวอย่างสินค้าข้าว 
โดยหลักการวิธีการชักตัวอย่างให้ดําเนินการเพ่ือให้ได้ตัวอย่างที่เป็นตัวแทนของ

รุ่นที่มากที่สุดเท่าที่จะปฏิบัติได้ โดยการชักตัวอย่างขั้นต้นจากตําแหน่ง (increment) ต่างๆ ในรุ่นแบบสุ่ม 
ตามความถ่ีการชักตัวอย่างตามที่กําหนดไว้ และให้ตําแหน่งกระจายทั่วถึงทั้งรุ่น นําตัวอย่างขั้นต้นที่ได้ทั้งหมดมา
รวมกัน ผสมให้เข้ากันดีเป็นตัวอย่างรวม และนํามาลดปริมาณลงจนเหลือนํ้าหนักสองเท่าของตัวอย่าง 
ส่งห้องปฏิบัติการที่กําหนดแบ่งตัวอย่างดังกล่าวเป็นสองส่วนบรรจุในถุงปิดสนิทเพ่ือส่งห้องปฏิบัติการสําหรับ 
นําไปตรวจสอบต่อไป และเก็บตัวอย่างอีกส่วนที่เหลือไว้เพ่ือใช้ในการทวนสอบ กรณีเกิดปัญหา ทั้งน้ี จํานวนตัวอย่าง
ขั้นต้นที่เก็บจากตําแหน่งต่างๆ ในรุ่นแต่ละประเภทให้มีจํานวนอย่างน้อยที่เป็นตามข้อกําหนดดังต่อไปน้ี 

(ก) ข้อกําหนดการชักตัวอย่างสําหรับสินค้าประเภทข้าวกล้อง ข้าวสี ข้าวซ้อมมือ 
ข้าวขาวและข้าวเหนียวขาว 

(1) กรณีการชักตัวอย่างสินค้าที่บรรจุในหีบห่อการระบุความถี่ในการชักตัวอย่าง
ขั้นต้นจากสินค้าในรุ่นที่บรรจุในหีบห่อ ให้ใช้สูตรคํานวณเพื่อเป็นแนวทางในการกําหนดความถี่ในการชักตัวอย่างขั้นต้น 
ต่อรุ่น F(n) ดังน้ี 

F(n) =  mBmI 
mAmp 

F(n) คือ ความถ่ีในการชักตัวอย่าง ทุกๆ n ถุง เพ่ือทําการเก็บตัวอย่างข้ันต้น 
n คือ จํานวนของหน่วยบรรจุต่อการชักตัวอย่างแต่ละคร้ัง 
mB คือ น้ําหนักของรุ่นสินค้า หน่วยเป็นkg (กิโลกรัม) 
mI คือ น้ําหนักของตัวอย่างข้ันต้น กําหนด 0.1 kg 
mA คือ น้ําหนักของตัวอย่างรวม หน่วยเป็นkgโดยท่ัวไปใช้ประมาณ 3 kg  
mp คือ น้ําหนักบรรจุในแต่ละหีบห่อ หน่วยเป็นkg 
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ตารางที่ 2 ตัวอย่างของความถ่ีในการชักตัวอย่างขั้นต้นของสินค้าที่บรรจุในหีบห่อเพ่ือหาตัวแทนไปทดสอบ 
ในห้องปฏิบัติการ โดยตัวอย่างที่ชักมีขนาดรุ่นที่ 25, 50 และ 100 ตัน และกําหนดนํ้าหนักตัวอย่างขั้นต้น 0.1 kg 

(ข้อ 2.1.4.4.2 (ก) (1)) 

น้ําหนักรุ่นสินค้า  
(กิโลกรัม) 

น้ําหนักต่อหนว่ยบรรจุ 
(กิโลกรัม) 

ความถ่ีในการชักตัวอย่างขั้นต้น 
(เก็บตัวอย่างจากทุกๆ n ถุง) 

25,000 1 833 
25,000 5 167 
25,000 25 33 
25,000 40 21 
25,000 50 17 
50,000 1 1,667 
50,000 5 333 
50,000 25 67 
50,000 40 42 
50,000 50 33 

100,000 1 3,333 
100,000 5 667 
100,000 25 133 
100,000 40 83 
100,000 50 67 

หมายเหตุ สามารถชักตัวอย่างขั้นต้นเพ่ิมเติมได้ในกรณีที่จํานวนตัวอย่างรวมมีนํ้าหนักไมเ่พียงพอหรือไมถ่ึง 
3 kg หรือไม่พอสําหรับการวิเคราะห์หรือตรวจสอบในห้องปฏิบัติการ 

(2) กรณีการชักตัวอย่างสินค้าจากกอง การตัดสินจํานวนตัวอย่างที่ชักเพ่ือไป
วิเคราะห์ในห้องปฏิบัติการ จะอยู่ภายใต้ข้อตกลงระหว่างผู้เก่ียวข้อง โดยปริมาณและขนาดของตัวอย่างขั้นต้น
แสดงในตารางที่ 3 โดยหากนํ้าหนักของตัวอย่างที่จะส่งห้องปฏิบัติการไม่เป็นไปตามน้ี จํานวนของตัวอย่างขั้นต้น 
ที่ชักจะเพ่ิมขึ้น 
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ตารางที่ 3 จํานวนจุดชักตัวอย่างขั้นต้นสําหรับสินค้าข้าวเป็นกองขนาดใหญ่ (เช่น รถบรรทุก เรือ ตู้รถไฟ โกดังสินค้า) 
(ข้อ 2.1.4.4.2 (ก) (2)) 

น้ําหนักต่อรุ่น 
(ตัน) 

น้ําหนัก
ตัวอย่าง 
ขั้นต้น 
(กรัม) 

จํานวนจุด 
ที่ชักตัวอย่าง 

ขั้นต้น 
(จุด) 

ปริมาณน้อยทีสุ่ดที่ใชส้่ง
ห้องปฏิบัติการเพื่อ 

วิเคราะห์สารปนเปื้อน 
(กิโลกรัม) 

ปริมาณตัวอย่าง 
ที่น้อยทีสุ่ดที่สง่
ห้องปฏิบัติการ 

เพื่อวิเคราะห์อ่ืนๆ 
(กิโลกรัม) 

≤15   
 

400-3,000  

3 - อะฟลาทอกซิน: 10  
-สารพิษตกค้าง โลหะหนัก: 1 
- สารปนเป้ือน: 3  

 
1-3 

ตามข้อกําหนดในการ
วิเคราะห์ 

15-30 8 

30-45  11 

45-100 15 

100-300 18 

300-500 20 

500-1,500 25 

หมายเหตุโดยปกติสินค้าข้าวจะไม่พบการปนเป้ือนสารปนเป้ือนไดออกซิน จึงถือว่าไม่มีความเสี่ยงหรือมีความเสี่ยงตํ่ามาก
และไม่จําเป็นต้องตรวจวิเคราะห์สารดังกล่าว 

(3) ตัวอย่างที่ชักได้ ให้ดําเนินการจัดเตรียมเป็นตัวอย่างห้องปฏิบัติการ 
(laboratory sample) โดยมี ขนาดตั วอย่ าง (sample size) ขึ้ นอยู่ กั บชนิ ดและข้อกํ าหนดที่ ตรวจวิ เคราะห์  
ซึ่งโดยทั่วไปจะมีขนาดอย่างน้อย 3 kg สําหรับสินค้าข้าวประเภทข้าวกล้อง ข้าวสี ข้าวซ้อมมือ ขา้วขาวและข้าวเหนียวขาว 

(4) รายละเอียดข้อแนะนําการใช้เครื่องมือชักตัวอย่าง วิธีชักตัวอย่าง 
และวิธีการลดปริมาณตัวอย่างรวม เพ่ือให้ได้ตัวอย่างส่งห้องปฏิบัติการ ให้ใช้แนวทางตาม ISO 24333:2009 
Cereals and cereal product-Sampling 

(5) รายละเอียดเพ่ิมเติมของการชักตัวอย่างให้เป็นไปตามที่ผู้ประกอบการ
ตรวจสอบมาตรฐานกําหนดเช่น การพิจารณาขั้นตอนการผลิตที่จะดําเนินการชักตัวอย่าง นอกเหนือจากการชักตัวอย่าง
สินค้าที่เป็นผลิตภัณฑ์สุดท้าย ในกรณีที่ผู้ประเมินพิจารณาแล้วเห็นว่า บรรจุภัณฑ์มีราคาแพงและการปฏิบัติหลังจาก
การบรรจุไม่มีผลกระทบที่จะทําให้เกิดผลเสียต่อความปลอดภัยและคุณภาพของสินค้าที่เป็นผลิตภัณฑ์สุดท้าย 
อาจอนุญาตให้ชักตัวอย่างช่วงก่อนบรรจุหรือช่วงบรรจุก็ได้  

(6) กรณีตัวอย่างอยู่ในบรรจุภัณฑ์ที่ไม่สามารถชักตัวอย่างตามที่ระบุไว้ 
ในข้อ 2.1.4.4.2 (ก) (1 – 5) ของหลักเกณฑ์เฉพาะฯ น้ีได้ เน่ืองจากการชักตัวอย่างทําให้สินค้าเกิดความเสียหาย 
(เช่น เน่ืองจากภาชนะบรรจุถูกทําลาย สูญเสียสภาพสุญญากาศ) อาจใช้วิธีชักตัวอย่างอ่ืนได้ตามความเห็นชอบของ
ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน และให้บันทึกข้อมูลไว้เป็นหลักฐาน7  

                                                 
7อ้างอิงจาก Commission Regulation (EC) 401/2006 laying down the methods of sampling and analysis for the 
official control of the levels of mycotoxins in foodstuffs 
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(ข) ข้อกําหนดการชักตัวอย่างสําหรับสินค้าประเภทข้าวกล้องงอก 
(1) จํานวนตัวอย่างที่เก็บจากตําแหน่งต่างๆ ในรุ่นให้เป็นตามตารางที่4, 5 และ 6

ของหลักเกณฑ์เฉพาะฯ น้ี อย่างไรก็ตาม ควรเก็บตัวอย่างที่ส่งห้องปฏิบัติการไว้เพ่ือประโยชน์ในการทวนสอบหากเกิดปัญหา 
(2) การชักตัวอย่างและการยอมรับ ให้เป็นไปตามแผนการชักตัวอย่างที่กําหนด

ต่อไปนี้ หรืออาจใช้แผนการชักตัวอย่างอ่ืนที่เทียบเท่ากันทางวิชาการกับแผนการชักตัวอย่างที่กําหนด 
 ให้ชักตัวอย่างโดยวิธีสุ่มจากรุ่นเดียวกัน ตามจํานวนที่กําหนดในตารางที่ 4

ของหลักเกณฑ์เฉพาะฯ น้ี 
 จํานวนตัวอย่างที่ไม่เป็นไปตามเกณฑ์คุณภาพของข้อกําหนดข้อ 3 ใน 

มกษ.4003 ต้องไม่ เกินจํานวนตัวเลขเกณฑ์ยอมรับที่ กําหนดในตารางที่  4 ของหลักเกณฑ์เฉพาะฯ น้ี จึงถือว่า 
ข้าวกล้องงอกรุ่นน้ันเป็นไปตามเกณฑ์ที่กําหนด 

ทั้งน้ีการชักตัวอย่างและการยอมรับ สําหรับการวิเคราะห์กรดแกมมา- 
แอมิโนบิวทิริกให้ปฏิบัติดังน้ี 

 แบ่งตัวอย่างจากผลิตภัณฑ์แต่ละหน่วย (บรรจุภัณฑ์) ที่ชักตัวอย่างตาม
ข้อกําหนดการชักตัวอย่างและการยอมรับขา้งต้น ในปริมาณเทา่ๆ กัน นํามาผสมรวมกันให้ได้นํ้าหนักรวม ไม่น้อยกว่า 1 kg  

 หลังจากวิเคราะห์ตัวอย่าง ผลการวิเคราะห์ตัวอย่างต้องเป็นไปตาม
เกณฑ์คุณภาพตาม มกษ.4003 ข้อ 3.2.3 ข้อ 4 และ ข้อ 5 จึงถือว่าข้าวกล้องงอกรุ่นน้ัน เป็นไปตามเกณฑ์ที่กําหนด 

(3) การชักตัวอย่างเพ่ือวิเคราะห์สารปนเป้ือนและสารพิษตกค้าง ให้ใช้
จํานวนตัวอย่างที่ชักเพ่ือไปวิเคราะห์ในห้องปฏิบัติการ ปริมาณและขนาดของตัวอย่างขั้นต้นตามตารางที่ 3 

ตารางที่ 4  จาํนวนตัวอย่างและเกณฑ์การยอมรับ สําหรบัผลิตภัณฑ์ในบรรจุภัณฑ์ที่มนํ้ีาหนักสุทธิ ไม่เกิน 1 kg 
(ข้อ 2.1.4.4.2 (ข)) 

ขนาดรุ่น 
(จํานวนหน่วยของบรรจุภัณฑ์) 

ขนาดตัวอย่าง 
(จํานวนหน่วยของบรรจุภัณฑ์) 

เกณฑ์ยอมรับ 
(จํานวนหน่วยของบรรจุภัณฑ์ 

ที่พบข้อบกพรอ่ง) 
น้อยกว่าหรือเท่ากับ 4800 6 1 

     4801   ถงึ    24 000 13 2 
   24001   ถึง    48000 21 3 
   48001   ถึง    84000 29 4 
   84001   ถึง   144000 38 5 
 144001   ถึง   240000 48 6 

มากกว่า 240000 60 7 
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ตารางที่ 5  จาํนวนตัวอย่างและเกณฑ์การยอมรับ สําหรบัผลิตภัณฑ์ในบรรจุภัณฑ์ที่มนํ้ีาหนักสุทธิ มากกว่า 1 kg 
แต่ไม่เกิน 4.5 kg 
(ข้อ 2.1.4.4.2 (ข)) 

ขนาดรุ่น 
(จํานวนหน่วยของบรรจุภัณฑ์) 

ขนาดตัวอย่าง 
(จํานวนหน่วยของบรรจุภัณฑ์) 

เกณฑ์ยอมรับ 
(จํานวนหน่วยของบรรจุภัณฑ์ 

ที่พบข้อบกพร่อง) 
น้อยกว่าหรือเท่ากับ 2400 6 1 
   2401     ถงึ    15000 13 2 

15001    ถึง    24000 21 3 
24001    ถึง    42000 29 4 
42001    ถึง    72000 38 5 
72001    ถึง  120000 48 6 

มากกว่า 120000 60 7 

ตารางที่ 6 จํานวนตัวอย่างและเกณฑ์การยอมรับ สําหรับผลิตภัณฑ์ในบรรจุภัณฑ์ที่มีนํ้าหนักสุทธิ มากกว่า 4.5 kg 
(ข้อ 2.1.4.4.2 (ข)) 

ขนาดรุ่น 
(จํานวนหน่วยของบรรจุภัณฑ์) 

ขนาดตัวอย่าง 
(จํานวนหน่วยของบรรจุภัณฑ์) 

เกณฑ์ยอมรับ 
(จํานวนหน่วยของบรรจุภัณฑ์ 

ที่พบข้อบกพร่อง) 
น้อยกว่า หรือเท่ากับ 600 6 1 

 601   ถึง    2000 13 2 
2001   ถึง    7200 21 3 

  7201   ถึง  15000 29 4 
 15001   ถึง  24000 38 5 
24001   ถึง  42000 48 6 
มากกว่า 42000 60 7 

ที่มา: CODEX STAN 233-1969: Codex Sampling Plan for Prepackaged Foods (AQL 6.5) 

2.1.5การออกใบรับรอง  
การรับรองจะมีผลต้ังแต่วันที่ผู้ขอการรับรองได้ดําเนินการแก้ไขความไม่สอดคล้องเสร็จสิ้น 

และหลังจากคณะทบทวนของผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานตัดสินให้การรับรอง โดยมีอายุการรับรอง 3 ปี  
ซึ่งวันที่ให้การรับรองจะปรากฏในเอกสารการรับรอง 
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2.1.5.1ใบรับรอง 
ใบรับรองต้องระบุข้อมูลต่างๆ ของผู้ได้รับการรับรอง รวมทั้งข้อมูลต่อไปนี้ และผู้ประกอบการ

ตรวจสอบมาตรฐานต้องเป็นผู้เก็บข้อมูลเหล่าน้ีให้เป็นปัจจุบัน 
ก) ช่ือและที่อยู่ของผู้ขอการรับรอง 
ข) ช่ือและที่อยู่ของผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานที่ให้การรับรอง 
ค) ช่ือประเภทสินค้า ชนิดสินค้าที่ได้รับการรับรอง รวมถึงตราสินค้า (กรณีรับรองเฉพาะ

บางตราสินค้า)หรือการระบุรายละเอียดเฉพาะที่สําหรับสินค้าที่แยกแยะสินค้าที่ได้รับการรับรองได้ 
ง) ช่ือมาตรฐานสินค้าเกษตรที่ได้รับการรับรอง  
จ) เลขที่ใบรับรองและระยะเวลาการรับรอง 
ฉ) ข้อมูลอ่ืนๆ ที่เป็นข้อตกลงระหว่างลูกค้าและผู้ขอการรับรอง 

2.1.5.2ขอบข่ายการรับรอง 
เป็นการรับรองสินค้า (product certification) ที่ครอบคลุมประเภท/ชนิดของสินค้าข้าวที่

ผลิตและย่ืนของการรับรองเท่าน้ันโดยมีรายละเอียดการรับรอง ได้แก่ 
ก) ประเภท/ชนิดของสินค้าข้าวที่ผลิตและย่ืนขอการรับรอง 
ข) พ้ืนที่การผลิต ต้องครอบคลุมพ้ืนที่ที่ใช้ในกระบวนการผลิตทั้งหมดที่ขอการรับรอง  

ทําเลท่ีต้ังของสถานที่ผลิตที่ได้รับการรับรอง 
ค) เป็นการรับรองสินค้าข้าวตามมาตรฐานที่ขอรับการรับรอง 
ง) ปริมาณผลผลิต ในกรณีที่มีการผลิตสินค้าข้าวประเภทเดียวกันและกระบวนการผลิต

เดียวกันทั้งที่ขอการรับรองและไม่ขอการรับรอง หรือขอรับรองสินค้าข้าวประเภทเดียวกันเพียงบางตราสินค้า 

2.1.5.3ในกรณีที่ใบรับรองตามเกณฑ์ข้อ 2.1.1.1 (2)  ข้อ 2.1.1.1 (3) และข้อ 2.1.1.1 (4)ของ
หลักเกณฑ์เฉพาะฯ น้ี ที่ผู้ขอรับการรับรองย่ืนเป็นเอกสารหรือหลักฐานเพื่อขอรับการตรวจรับรอง รวมถึงที่ผู้ได้รับ
การรับรองย่ืนเป็นเอกสารหรือหลักฐานเพ่ือขอต่ออายุการรับรอง ได้หมดอายุลงระหว่างช่วงอายุของใบรับรอง 
ผู้ผลิตที่ได้รับการรับรองตามท่ีระบุในใบรับรองน้ันๆ และมีส่วนเกี่ยวข้องในห่วงโซ่การผลิตสินค้าข้าวที่ได้รับการรับรอง
ต้องดําเนินการต่ออายุใบรับรอง (ตามเกณฑ์ข้อ 2.1.1.1 (2)  ข้อ 2.1.1.1 (3) และข้อ 2.1.1.1 (4)ของหลักเกณฑ์เฉพาะฯ น้ี) 
ที่หมดอายุน้ันอย่างต่อเน่ืองตลอดอายุของใบรับรองที่ได้รับไป 

2.2 รูปแบบการลงโทษ 

ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐานสามารถลงโทษผู้ได้รับการรับรองเมื่อพบว่ามีการฝ่าฝืนข้อตกลงเป็นลําดับ
ขั้นตอน ทั้งน้ี รายละเอียดของการพักใช้ การเพิกถอน การแจ้งเตือนและการอุทธรณ์ ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปฯ
ข้อ 2.2.1ข้อ 2.2.2 และข้อ 2.2.3 ตามลําดับ 

2.3 การใชเ้ครื่องหมายรับรอง 

ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรข้อ 2.3 
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2.3.1 เครื่องหมายรับรองมาตรฐานสินค้าเกษตรสําหรับสินค้าข้าว  

ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตร 
ข้อ 2.3.1 และเครื่องหมายรับรองมาตรฐานสินค้าเกษตร (มกษ.) ผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์ หรือเครื่องหมาย Q ที่ผู้ได้รับ
การรับรองได้รับสามารถใช้แสดงไว้ที่สิ่งบรรจุ หีบห่อ สิ่งหุ้มห่อ สิ่งผูกมัด หรือป้ายของสินค้าข้าวได้ 

 

ภาพท่ี 1  ตัวอย่างการแสดงเคร่ืองหมายรับรอง Q Product และรหัส สาํหรับสินค้าข้าวขาวหอมมะลิไทย  
(กรณีได้รับการรับรองสินค้าข้าวหอมมะลิประเภทข้าวขาว (รหัส 002) ในจังหวัดสุรินทร์ (รหัส 32) ตาม มกษ. 
ข้าวหอมมะลิไทย (มกษ. 4000) โดยกรมการข้าว (รหัส 09)) 
ที่มา : คู่มือการแสดงเคร่ืองหมายรับรองมาตรฐานสินค้าเกษตร ภายใต้พระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้าเกษตร 

พ.ศ. 2551ฉบับปรับปรุงครั้งที่ 3 พ.ศ. 2561 

หมายเหตุ รูปแบบการใช้และแสดงเครื่องหมาย รหัสผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน รหัสจังหวัด และ
รหัสสินค้า สามารถอ้างอิงตามคู่มือการแสดงเครื่องหมายรับรองมาตรฐานสินค้าเกษตร ภายใต้พระราชบัญญัติ
มาตรฐานสินค้าเกษตร พ.ศ. 2551 ฉบับที่เป็นปัจจุบัน 

2.4 การเรียกคืนสนิค้า 

ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรข้อ 2.4

กษ 09-4000-32-002-000001
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ส่วนท่ี 3 ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 

 
 
3.1 ผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 

ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรข้อ 3.1 

3.2 คุณสมบัติของผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 

ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรข้อ 3.2 

3.3 สิทธิและหน้าทีข่องผูป้ระกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 

ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรข้อ 3.3 

3.4 ข้อกําหนดในการปฏิบติังานของผูป้ระกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 

ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรข้อ 3.4 

3.5 ผู้ตรวจประเมิน 

ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรข้อ 3.5 

3.6การลงโทษผู้ประกอบการตรวจสอบมาตรฐาน 

ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ทั่วไปสําหรับการรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินคา้เกษตรข้อ 3.6
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บัญชแีนบท้าย ข1 
ของภาคผนวก ข : หลักเกณฑ์เฉพาะสําหรับการรับรองผลิตภัณฑต์ามมาตรฐานสินคา้ข้าว 

วิธีวิเคราะห์ความชื้น 

วิธีวิเคราะห์ความชื้นโดยการอบในตู้อบลมร้อนเป็นดังน้ี 

1)  เครื่องมือ 
1.1) ตู้อบ (oven) 
1.2) เครื่องช่ังที่ช่ังได้ละเอียดถึง 0.0001 g (กรัม) 
1.3) เดซิกเคเตอร์ (desiccator) พร้อมซิลิกาเจล (siliga gel) 
1.4) เครื่องบดเมล็ดข้าวที่บดให้ละเอียดได้ถึง 80 เมช (mesh) ถึง 100 เมช 
1.5) ถ้วยอบอะลูมิเนียม(aluminium dish) พร้อมฝาปิด ขนาดเส้นผ่านศูนย์กลาง 5 cm (เซนติเมตร)หรือมากกว่า 

2)  วิธีวิเคราะห์ 
2.1) บดเมล็ดข้าวขาวด้วยเครื่องบดตามข้อ 1.4) ให้เป็นแป้ง 
2.2) เปิดฝาถ้วยอะลูมิเนียมตามข้อ 1.5) โดยเอาฝาซ้อนไว้ใต้ถ้วยแล้วนําไปอบในตู้อบตามข้อ 1.1) ที่อุณหภูมิ 
130 ± 3 C (องศาเซลเซียส)เป็นเวลา 2 h (ช่ัวโมง)ปิดฝาถ้วย แล้วทิ้งให้เย็นในเดซิกเคเตอร์ ช่ังนํ้าหนักที่แน่นอน
ทศนิยม 4 ตําแหน่งและบันทึกไว้ 
2.3) ช่ังแป้งตามข้อ2.1) นํ้าหนักประมาณ 1 g ใส่ในถ้วยอะลูมิเนียมตามข้อ 2.2) แล้วบันทึกนํ้าหนักที่แน่นอน
ทศนิยม 4 ตําแหน่ง 
2.4) อบถ้วยแป้งตามข้อ 2.3)ในตู้อบที่ อุณหภูมิ 130 ± 3 C โดยเปิดฝาไว้เป็นเวลา 2 h แล้วปิดฝา ทิ้งไว้ให้เย็น 
ในโถดูดความช้ืน ช่ังให้ได้นํ้าหนักที่แน่นอนและบันทึกไว้ 
2.5) คํานวณหาปริมาณความช้ืน (เปอร์เซ็นต์โดยนํ้าหนัก) จากสูตร 

  ปริมาณความช้ืน (เปอร์เซ็นต์โดยนํ้าหนัก) = (B - C) x 100 
        (B - A)  
   เมื่อ   A = นํ้าหนักถ้วยอะลูมิเนียมพร้อมฝา (กรัม) 
           B = นํ้าหนักถ้วยอะลูมิเนียมพร้อมฝาและแป้งก่อนอบ (กรัม) 
           C = นํ้าหนักถ้วยอะลูมิเนียมพร้อมฝาและแป้งหลังอบ (กรัม) 

การวิเคราะห์ปริมาณความชื้นด้วยเครื่องวัดความชื้นแบบวัดปริมาณความจุไฟฟ้า (Electrical Capacitance Type) 

ใช้เครื่องวัดความช้ืนแบบวัดปริมาณความจุไฟฟ้า ที่ผ่านการรับรองจากสํานักช่ังตวงวัด กรมการค้าภายใน 
กระทรวงพาณิชย์ และเป็นไปตามพระราชบัญญัติมาตราช่ังตวงวัด พ.ศ.2542   
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บัญชแีนบท้าย ข2 
ของภาคผนวก ข : หลักเกณฑ์เฉพาะสําหรับการรับรองผลิตภัณฑต์ามมาตรฐานสินคา้ข้าว 

วิธีวิเคราะห์ความชื้นสาํหรับข้าวกลอ้งงอก 

1)เครื่องมือ 
1.1) ตู้อบลมรอ้น (hot air oven)  
1.2) เครื่องช่ังนํ้าหนัก ความละเอียด4 ตําแหน่ง ที่ช่ังได้ละเอียดถึง 0.0001 g (กรัม) 
1.3) โถดูดความช้ืน (desiccators)  
1.4) เครื่องบดเมล็ดข้าวที่บดให้ละเอียดให้ถงึ 80 เมช (mesh) ถึง 100 เมช 
1.5) กล่องอะลูมิเนียม (aluminium dish) พร้อมฝาปิด 
หมายเหตุกรณีที่มีการวิเคราะห์ปริมาณความช้ืนโดยใช้วิธีอ่ืนเช่นการใช้เครื่องวัดความช้ืนเครื่องวัดความช้ืนต้องได้
มาตรฐาน โดยผ่านการสอบเทียบหรือได้รับการรับรองจากกระทรวงพาณิชย์หรือหน่วยงานอ่ืนที่มีอํานาจหน้าที่ 

2)วิธีวิเคราะห์ 
2.1)บดเมล็ดข้าวกล้องงอกด้วยเครื่องบดให้เป็นแป้ง 
2.2)เปิดฝากล่องอะลูมิเนียม วางฝาซ้อนไว้ใต้กล่องอะลูมิเนียมและนําไปอบในตู้อบที่อุณหภูมิ 130 3 ๐C(องศาเซลเซียส) 
เป็นเวลา 1 h (ช่ัวโมง) ปล่อยไว้ให้เย็นในโถดูดความช้ืนแล้วช่ังนํ้าหนักกล่องอะลูมิเนียมพร้อมฝาปิด 
2.3)ช่ังแป้งที่ได้จากการบดเมล็ดข้าวกล้องงอก ประมาณ 1gใส่ในกล่องอะลูมิเนียมแล้วช่ังนํ้าหนัก 
2.4)นํากล่องอะลูมิเนียมที่ใส่แป้งไปอบท่ีอุณหภูมิ 130 3 ๐C โดยเปิดฝาไว้ เป็นเวลา 1 h หรือจนกว่านํ้าหนักคงที่ 
(เริ่มนับเวลาเมื่ออุณหภูมิตู้อบสูงถึง 130 ๐C) จากนั้นปิดฝาปล่อยให้เย็นในโถดูดความช้ืนเมื่ออุณหภูมิลดลงจนเท่ากับ
อุณหภูมิห้องแล้ว ให้นําไปช่ังนํ้าหนัก 

3)  คํานวณหาปริมาณความชื้นจากสูตร 
เปอร์เซ็นต์ของความช้ืน =  (B – C)  100  

B – A  

เมื่อ A = นํ้าหนักกล่องอะลูมิเนียมพร้อมฝา (กรัม) 
B = นํ้าหนักอะลูมิเนียมพร้อมฝาและแป้งก่อนอบ (กรัม) 
C = นํ้าหนักกล่องอะลูมิเนียมพร้อมฝาและแป้งหลังอบ (กรัม) 
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บัญชีแนบท้าย ข3 
ของภาคผนวก ข : หลักเกณฑ์เฉพาะสําหรับการรับรองผลิตภัณฑต์ามมาตรฐานสินคา้ข้าว 

วิธีวิเคราะห์ปริมาณแอมิโลส 
 
1) เครื่องมือ 
1.1) สเปกโทรโฟโตมิเตอร์ (spectrophotometer) 
1.2) เครื่องช่ัง ที่ช่ังได้ละเอียดถึง 0.0001 g (กรัม) 
1.3) เครื่องป่ันกวนระบบแม่เหล็ก (magnetic stirrer) พร้อมแท่งแม่เหล็ก 
1.4) เครื่องบดเมล็ดข้าวที่บดให้ละเอียดได้ถึง 80 เมช (mesh) ถึง 100 เมช 
1.5) ขวดแก้วปริมาตร (volumetric flask) ขนาดความจุ 100 ml (มิลลิลิตร) 
1.6) ปิเปต แบบ volumetric pipette ขนาดความจุ 1 ml, 2 ml, 3 ml, 4 ml และ 5 ml  
1.7) ปิเปต แบบ measuring pipette ขนาดความจุ 1 ml ถึง 10 ml  

2)สารเคมี 
2.1) เอทธิลแอลกอฮอล์ (ethyl alcohol: C2H5OH) 95% (เปอร์เซ็นต์) 
2.2) สารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด์ (sodiumhydroxide: NaOH)  
2.3) กรดเกลเชียลอะซิติก (glacial acetic acid: CH3COOH)  
2.4) สารละลายไอโอดีน (iodine: I2)  
2.5) โพแตสเซียมไอโอไดด์ (potassium iodide: KI)  
2.5) แอมิโลส (potato amylose) มีความบริสุทธ์ิไม่น้อยกว่า 95% 

3)วิธีการเตรียมสารละลาย 
3.1) สารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด์ เข้มข้น 2 N 

ช่ังโซเดียมไฮดรอกไซด์ตามข้อ ค.1.2.2 จํานวน 80.0 g ละลายในนํ้ากลั่นประมาณ 800 ml ในขวดแก้ว
ปริมาตรขนาดความจุ 1,000 ml ทิ้งไว้ให้เย็น แล้วปรับปริมาตรด้วยนํ้ากลั่นให้เป็น 1,000 ml 

3.2) สารละลายกรดแอซีติกเข้มข้น 1 N  
ละลายกรดเกลเชียลแอซีติกตามข้อ ค.1.2.3 ปริมาตร 60 ml ใส่ลงในนํ้ากลั่นประมาณ 800 ml ในขวดแก้ว

ปริมาตรขนาดความจุ 1,000 ml ปรับปริมาตรด้วยนํ้ากลั่นให้เป็น 1,000 ml 

3.3) สารละลายไอโอดีน  
ช่ังไอโอดีนตามข้อ 1.2.4) จํานวน 0.20 g และโพแทสเซียมไอโอไดด์ตามข้อ 1.2.5) จํานวน 2.00 g ละลายใน 

นํ้ากลั่นประมาณ 80 ml ในขวดแก้วปริมาตรสีชาขนาดความจุ 100 ml ทิ้งไว้ข้ามคืนในที่มืด หรือจนไอโอดีนละลายหมด 
ปรับปริมาตรด้วยนํ้ากลั่นให้เป็น 100 mlเก็บสารละลายน้ีไว้ในขวดสีชา 

4)วิธีวิเคราะห์ 

4.1) บดเมล็ดข้าวขาวด้วยเคร่ืองบดให้เป็นแป้ง ช่ังแป้งมา 0.1000 + 0.0005 g ใส่ในขวดแก้วปริมาตรขนาด
ความจุ 100 ml ที่แห้งสนิท พยายามไม่ให้แป้งติดบริเวณคอขวดแก้ว 

4.2) เติมเอทธิลแอลกอฮอล์ 95% ปริมาตร 1 ml เขย่าเบาๆ เพ่ือเกลี่ยแป้งให้กระจายออก 
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4.3) เติมสารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด์ ปริมาตร 9 ml  

4.4) ใสแ่ท่งแมเ่หล็กลงในขวดแก้ว ป่ันกวนตัวอย่างด้วยเครื่องป่ันกวนระบบแม่เหลก็ นาน 10 min (นาท)ีให้เป็นนํ้าแป้ง
จากน้ันนําแท่งแม่เหลก็ออกจากขวดแก้ว แลว้ปรับปรมิาตรด้วยนํ้ากลั่นให้เป็น 100 ml ปิดจุก เขย่าให้เข้ากัน 

4.5) เตรียมขวดแก้วปริมาณขนาด 100 ml ชุดใหม่ เติมนํ้ากลั่นประมาณ 70 ml เติมสารละลายกรดแอซีติก 
ปริมาตร 2 ml และสารละลายไอโอดีน ปริมาตร 2 ml  

4.6) ดูดนํ้าแป้ง ตามข้อ 4.4) ปริมาตร 5 ml ใส่ในขวดแก้วปริมาตรที่เตรียมไว้ตามข้อ 4.5)เติมนํ้ากลั่นเพ่ือปรับ
ปริมาตรเป็น 100 ml ปิดจุก เขย่าให้เข้ากัน แล้วต้ังทิ้งไว้ 10 min 

4.7) วัดความเข้มของสีของสารละลายตามข้อ 4.6) ด้วยเครื่องสเปกโทรโฟโตมิเตอร์ โดยอ่านค่าเป็นค่าการดูดกลืนแสง 
(absorbance) ที่ความยาวคลื่นแสง 620 nm (นาโนเมตร)หลังปรับเครื่องด้วย blank ให้ได้ค่าการดูดกลืนแสง
เท่ากับศูนย์ 

4.8) ทํา blank โดยเติมกรดเกลเชียลแอซิติก ปริมาตร 2 ml และสารละลายไอโอดีน ปริมาตร 2 ml ปรับ
ปริมาตรด้วยนํ้ากลั่นให้เป็น 100 ml  

4.9) นําค่าการดูดกลืนแสง ไปหาปริมาณปริมาณแอมิโลส (เปอร์เซ็นต์โดยนํ้าหนัก) โดยเทียบกับกราฟมาตรฐาน
ที่เตรียมไว้ตาม ข้อ 5) 

4.10) ปรับปริมาณแอมิโลสในแป้งข้าวที่วิเคราะห์ได้ให้เป็นที่ระดับความช้ืน 14%โดยน้ําหนัก จากสูตร  

ปริมาณแอมิโลสในแป้งข้าวทีค่วามช้ืน 14% โดยนํ้าหนัก = A x 86 
         100 – M 

เมื่อ  A = ปริมาณแอมิโลสในแป้งข้าวทีวิ่เคราะห์ได้เป็นเปอร์เซ็นต์โดยนํ้าหนัก 
  M = ปริมาณความช้ืนของแป้งข้าวที่วิเคราะห์ได้เป็นเปอร์เซ็นต์โดยนํ้าหนัก 

5)การเขียนเส้นกราฟมาตรฐาน 

5.1)ช่ังแอมิโลส 0.0400 g ใส่ในขวดแก้วปริมาตรขนาดความจุ 100 ml ที่แห้งสนิทแล้วดําเนินการเช่นเดียวกับ
ตัวอย่างตามข้อ 4.2) ถึงข้อ 4.4) เป็นสารละลายมาตรฐาน 

5.2)เตรียมขวดแก้วปริมาตรขนาดความจุ 100 ml จํานวน 5 ขวด เติมนํ้ากลั่นขวดละ 70 ml เติมสารละลายกรดแอซี
ติก ปริมาตร 0.4 ml ในขวดที่ 1 ปริมาตร 0.8 ml ในขวดที่ 2 ปริมาตร 1.2 ml ในขวดท่ี 3 ปริมาตร 1.6 ml ในขวดท่ี 
4 และปริมาตร 2.0 ml ในขวดที่ 5 ตามลําดับ แล้วเติมสารละลายไอโอดีน ปริมาตร 2 ml ลงในแต่ละขวด 

5.3)ดูดสารละลายมาตรฐานตามข้อ 5.1) ปริมาตร 1 ml, 2 ml, 3 ml, 4 ml และ 5 ml ซึ่งเทียบเท่าปริมาณ 
แอมิโลส 8%, 16%, 24%, 32% และ 40% โดยนํ้าหนักตามลําดับ ใส่ในขวดที่เตรียมไว้ในข้อ 5.2)ปรับปริมาตร
ด้วยนํ้ากลั่นให้เป็น 100 ml และวัดค่าการดูดกลืนแสงที่ความยาวคลื่นแสง620 nm หลังปรับเครื่องด้วย blank  
ให้ได้ค่าการดูดกลืนแสงเท่ากับศูนย์เช่นเดียวกับ 4.7) 

5.4)นําค่าการดูดกลืนแสงกับปริมาณแอมิโลสในสารละลายมาตรฐานตามข้อ 5.3) มาเขียนเป็นเส้นกราฟมาตรฐาน 

5.5)นําเส้นกราฟมาตรฐานที่ได้จากข้อ 5.4) มาใช้แปลงค่าการดูดกลืนแสงให้เป็นปริมาณแอมิโลส (เปอร์เซ็นต์โดยนํ้าหนัก) 
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บัญชีแนบท้าย ข4 
ของภาคผนวก ข : หลักเกณฑ์เฉพาะสําหรับการรับรองผลิตภัณฑต์ามมาตรฐานสินคา้ข้าว 

การวิเคราะห์ปริมาณข้าวพันธ์ุอ่ืนปน : ค่าการสลายเมล็ดข้าวในด่าง 

การวิเคราะห์ค่าการสลายเมล็ดข้าวในด่าง เพ่ือการตรวจสอบสินค้าข้าวกล้อง ข้าวสี และข้าวซ้อมมือ ต้องนําไปขัดสี
เป็นข้าวขาวก่อน 

1)เครื่องมือ 
1.1) เครื่องช่ัง ที่ช่ังได้ละเอียดถึง 0.0001 g (กรัม) 
1.2) ตู้อบ (oven) 
1.3) ขวดแก้วปริมาตร (volumetric flask) ขนาดความจุ 1,000 ml (มิลลิลิตร) 
1.4) จานพลาสติกใสพร้อมฝาปิด (petri dish) ขนาดเส้นผ่านศูนย์กลาง 14.5 cm (เซนติเมตร) 
1.5) บีกเกอร์แก้ว (beaker) ขนาด 1 L (ลิตร)ถึง 2 L 
1.6) เดซิกเคเตอร์(desiccator) พร้อมซิลิกาเจล (silica gel) 

2)สารเคมี 
2.1) โพตัสเซียมไฮดรอกไซด์ (potassium hydroxide: KOH) 85% (เปอร์เซ็นต์) 
2.2) โพตัสเซียมไฮโดรเจนพทาเลท (potassium hydrogen phthalate: C8H5KO4) 
2.3) ฟีนอล์ฟธาลีน (phenolphtalein: C20H14O4) 

3)การเตรียมสารละลายโพตัสเซียมไฮดรอกไซด์ เข้มข้น 1.7%  0.05% 

3.1) การเตรียมสารละลายโพตัสเซียมไฮดรอกไซด์ อาจทําได้ 2 วิธี 

3.1.1) เตรียมสารละลายโพแทสเซียมไฮดรอกไซด์โดยตรง 
   ช่ังโพแทสเซียมไฮดรอกไซด์ 19.54 gละลายในนํ้ากลั่นที่ผา่นการต้มให้เดือดแล้วปิดฝาทิ้งไว้ให้เย็น  
เติมนํ้ากลั่นเพ่ือปรับปริมาตรให้เป็น 1,000 ml 

3.1.2) เตรียมสารละลายโพแทสเซียมไฮดรอกไซด์ จาก stock solution 
(1) ช่ังโพแทสเซียมไฮดรอกไซด์ 600.00 g ละลายในนํ้ากลั่นที่ผ่านการต้มให้เดือดแล้ว ปิดฝาทิ้งไว้ให้เย็น 

เติมนํ้ากลั่นเพ่ือปรับปริมาตรเป็น 1,000 ml เก็บไว้เป็น stock solution สําหรับเจือจางต่อไป 
(2) นํา stock solution จากข้อ 3.1.2) ปริมาตร 33 ml มาเจือจางด้วยนํ้ากลั่นให้ได้ปริมาตร 1,000 

ml สําหรับใช้เป็นสารละลายโพแทสเซียมไฮดรอกไซด์  

3.2)  การหาความเข้มข้นของสารละลายโพแทสเซียมไฮดรอกไซด์  

3.2.1) อบสารโพแทสเซียมไฮโดรเจนพทาเลทที่อุณหภูมิ 130+3C (องศาเซลเซียส)เป็นเวลา 1 h (ช่ัวโมง)แล้วทิ้งไว้ให้
เย็นในเดซิกเคเตอร์ 

3.2.2) ช่ังสารโพแทสเซียมไฮโดรเจนพทาเลทตามข้อ 3.2.1) ประมาณ 0.5 g โดยอ่านให้ได้นํ้าหนักที่แท้จริงทศนิยม 
4 ตําแหน่ง และบันทึกไว้ 
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3.2.3) ละลายสารโพแทสเซียมไฮโดรเจนพทาเลทตามข้อ 3.2.2) ในนํ้ากลั่นปริมาตร 50 ml หยดสารละลาย 
ฟีนอล์ฟธาลีน เข้มข้น 1% ลงไป 3 หยด ไทเทรตกับสารละลายโพแทสเซียมไฮดรอกไซด์ จนสารละลายเปลี่ยน
จากไม่มีสีเป็นสีชมพู บันทึกปริมาตรของสารละลายโพแทสเซียมไฮดรอกไซด์ ที่ใช้ไปเป็นมิลลิลิตร 

3.2.4) ทํา blank ตามวิธีการเดียวกับข้อ 3.2.3) โดยไม่ใช้สารโพแทสเซยีมไฮโดรเจนพทาเลท 

3.2.5) คํานวณหาความเข้มข้นของสารละลายโพแทสเซียมไฮดรอกไซด์ ดังน้ี 
เปอร์เซ็นต์โปตัสเซียมไฮดรอกไซด์   =     P      X   56.109  X  100 

204.23 V - B  
 เมื่อ V = ปริมาตรของสารละลายโพแทสเซียมไฮดรอกไซด์ ที่ ใช้ในการไทเทรตกับโพแทสเซียม

ไฮโดรเจนพทาเลท(มิลลิลิตร) 
  B = ปริมาตรของสารละลายโพแทสเซียมไฮดรอกไซด์ ที่ใช้ในการไทเทรตกับ blank (มิลลิลิตร) 
  P = นํ้าหนักของสารโพแทสเซียมไฮโดรเจนพทาเลท (กรัม) 

4)  วิธีวิเคราะห์ 

4.1)  ชักเมล็ดข้าวขาวมา 100 เมล็ด แบ่งใส่ในจานพลาสติกใส จํานวน 4 จาน จานละ 25 เมล็ด แล้ววางบนพ้ืนราบสีดํา 
4.2)  เติมสารละลายโพแทสเซียมไฮดรอกไซด์ลงในจานพลาสติกตามข้อ 4.1) ประมาณจานละ 100 ml ให้เมล็ดข้าว
ทุกเมล็ดจมอยู่ในสารละลาย และให้แต่ละเมล็ดอยู่ห่างกันพอสมควร แล้วปิดฝาทิ้งไว้ให้อยู่กับที่ที่ อุณหภูมิห้อง  
(30 + 5C)โดยไม่ขยับเขย้ือนเป็นเวลา 23 h 

4.3)  ตรวจเมล็ดข้าวตามข้อ4.2) โดยพิจารณาระดับการสลายของเมล็ดข้าวในด่างแต่ละเมล็ดตามลักษณะ 
การสลายตามตารางบัญชีแนบท้ายที่ ข4.1 

5) การวินิจฉัย 
เมล็ดข้าวที่มีระดับการสลายในด่าง ต้ังแต่ระดับ 1 ถึงระดับ 5 เป็นเมล็ดข้าวที่ไม่ใช่ข้าวในกลุ่มข้าวเจ้านุ่ม 
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ตารางบัญชีแนบท้ายที่ ข4.1 ระดับของการสลายของเมล็ดข้าวในด่างแต่ละเมล็ด 

(ข้อ 5) บัญชีแนบท้าย ข4 

ระดับการสลายของเมล็ดข้าว ภาพลักษณะการสลายของเมล็ดข้าว ลักษณะของเมล็ดข้าวที่สลายในด่าง 
1 ลักษณะของเมล็ดข้าวไมเ่ปลีย่นแปลงเลย 

2 เมล็ดข้าวพองตัว 

3 เมล็ดข้าวพองตัวและมีแป้งกระจาย
ออกมาจากบางส่วนของเมล็ดข้าว 

4 เมล็ดข้าวพองตัวและมีแป้งกระจาย
ออกมารอบเมล็ดข้าวเป็นบริเวณกว้าง 

5 ผิวของเมล็ดข้าวปริทางขวางหรือทาง
ยาวและมีแป้งกระจายออกมารอบ
เมล็ดเป็นบริเวณกว้าง 

6 เมล็ดข้าวสลายตัวตลอดทั้งเมล็ด  
มีลักษณะเป็นเมือกขุ่นขาว 

7 เมล็ดข้าวสลายตัวทั้งเมล็ดและมี
ลักษณะเป็นแป้งเมือกใส 



55 
 

บัญชีแนบท้ายข5 
ของภาคผนวก ข: หลักเกณฑ์เฉพาะสําหรับการรบัรองผลิตภณัฑ์ตามมาตรฐานสินค้าข้าว 

การวิเคราะห์ปริมาณข้าวพันธ์ุอ่ืนปน : การวิเคราะห์โดยวิธีการย้อมสีด้วยสารละลายไอโอดีน 
เพื่อตรวจสอบปริมาณขา้วรว่นและขา้วแข็งในข้าวนุ่ม 

การวิเคราะห์โดยวิธีการย้อมสีข้าวขาว เพ่ือการตรวจสอบสินค้าข้าวประเภทข้าวกล้อง ข้าวสี และข้าวซ้อมมือ ต้องนําไป
ขัดสีเป็นข้าวขาวก่อน 

1) เครื่องมือ 
1.1) บีกเกอร์แก้ว (beaker) ขนาด 100 ml (มลิลิลิตร)หรือ ถว้ยพลาสติกใสที่มีขนาดใกล้เคียงกัน 
1.2)  หลอดหยด (dropper) พลาสติก ขนาด 1 ml 
1.3)  ขวดปริมาตร (volumetric flask) ขนาด 100 ml และ 2,000 ml 
1.4)  ปิเปต (pipette) ขนาดความจุอ่านได้ 1 ml ถึง 10 ml 
1.5) ขวดใส่สารละลายสีชา ขนาดประมาณ 100 ml 
1.6)  กระบอกตวง (cylinder) ขนาด 50 ml 
1.7)  ปากคีบ (forcep) 
1.8)  กระดาษซับ หรือกระดาษทิชชู 
1.9)  เครื่องช่ังอ่านได้ละเอียด 0.01 g (กรัม) 

2) สารเคมี 
2.1)  โซเดียมไฮดรอกไซด์ (sodiumhydroxide: NaOH) 
2.2)  กรดเกลเซียลอะซีติก (glacial acetic acid: CH3COOH) 
2.3)  ไอโอดีน (iodine: I2) 
2.4)  โพแตสเซียมไอโอไดด์ (potassiumiodide: KI) 
2.5)  ไอโซโปรปิลแอลกอฮอส์ (isopropyl alcohol) 70% (เปอร์เซ็นต์) 
2.5)  นํ้ากลั่นหรือนํ้ากรองที่มีคุณภาพสําหรับใช้ในห้องปฏิบัติการ 

3) วิธีการเตรยีมสารละลาย 

3.1)  เตรียมสารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด์ เข้มข้น 1 N :  
 ละลายโซเดียมไฮดรอกไซด์ จํานวน 4.00 g ในนํ้ากลั่นประมาณ 80 ml ในขวดปริมาตร 100 ml ทิ้งให้เย็น 
แล้วปรับปริมาตรให้เป็น 100 ml 

3.2) เตรียมสารละลายกรดอะซีติก เข้มข้น 1 N :  
 ตวงกรดแอซีติกเข้มข้น ปริมาณ 6 ml ใส่ลงในนํ้ากลั่นประมาณ 80 ml แล้วปรับปริมาตรด้วยนํ้ากลั่น 
ให้เป็น 100 ml 

3.3) เตรียม working solution :   
 ผสมสารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด์ เข้มข้น 1 N (ข้อ 3.1)) ปริมาตร 10 ml กับสารละลายกรดแอซีติก 
เข้มข้น 1 N (ข้อ 3.2)) ปริมาณ 10 ml แล้วปรับปริมาตรด้วยนํ้ากลั่นให้เป็น 2,000 ml 
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3.4)  เตรียมสารละลายไอโอดีน :  
 ช่ังไอโอดีน 0.20 g และโพแตสเซียมไอโอไดด์ จํานวน 2.00 gละลายในนํ้ากลั่นประมาณ 80 ml ในขวดแก้ว
ปริมาตรขนาดความจุ 100 ml ทิ้งไว้ข้ามคืนในที่มืด หรือจนไอโอดีนละลายหมด ปรับปริมาตรด้วยนํ้ากลั่นให้เป็น 
100 ml  เก็บสารละลายน้ีไว้ในขวดสีชา 
หมายเหตุ สารละลายไอโอดีนน้ีไม่ควรเก็บนานเกิน 2 เดือน 

4) วิธีวิเคราะห์ 

4.1) การเตรียมสารละลายสําหรบัย้อมสีเมล็ดข้าว 
(1)  ตวงสารละลาย working solution ปริมาณ 30 ml  
(2)  เติมสารละลายไอโอดีน (ข้อ 3.4)) จํานวน 1.5 ml คนให้เข้ากัน สารละลายท่ีได้จะใช้สําหรับย้อมสี

เมล็ดข้าว (ควรย้อมทันที) 

4.2) วิธีการย้อมสเีมล็ดข้าว 
(1) ชักตัวอย่างข้าวขาว 3.0 g ใสใ่นบีกเกอร์ ขนาด 100 ml หรือ ถ้วยพลาสติกใสที่มขีนาดใกล้เคียง  
(2)  เติมไอโซโปรปิลแอลกอฮอล์ 70% ปริมาตร 15 ml แกว่งบีกเกอร์ หรือ ถ้วยพลาสติกใส นาน 45 s(วินาที) 

แล้วรินแอลกอฮอล์ทิ้ง (แอลกอฮอล์ที่ใช้แล้วควรรวบรวมไว้ในขวดปิดฝา) 
(3)  เติมนํ้ากลั่น ปริมาตร 15 ml แกว่งนาน 30 s แล้วรินนํ้าทิ้งจนแห้ง 
(4) เติมสารละลายสําหรับย้อมสีเมล็ดข้าว ปริมาณ 15 ml แกว่งนาน 45 s แล้วรินสารละลายทิ้ง 
(5) เติมนํ้า ปริมาตร 15 ml รินนํ้าทิ้งจนแห้ง 
(6) เทเมล็ดข้าวลงบนกระดาษทิชชู หรือ กระดาษซับ เอากระดาษทิชชูอีกแผ่นมาซับด้านบน แล้วพลิกกลับ 

เพ่ือเขี่ยเมล็ดข้าวลงบนกระดาษทิชชูแผ่นหลัง ปล่อยให้ข้าวแห้งนานประมาณ 5 min (นาที) 
(7) คัดแยกเมล็ดข้าวด้วยปากคีบ แยกออกเป็น 2 ส่วน คือ 

ส่วนที่ 1 เมล็ดข้าวติดสีชมพูอ่อนถึงไม่ติดสี เป็นข้าวแอมิโลสตํ่าอยู่ในกลุ่มข้าวเจ้านุ่ม เช่น ข้าวปทุมธานี 1 
ส่วนที่ 2 เมล็ดข้าวติดสีนํ้าเงินหรือม่วงเข้ม เป็นข้าวแอมิโลสปานกลาง หรืออมิโลสสูงในกลุ่มข้าวเจ้าร่วน 

หรือข้าวเจ้าแข็ง 
(8) นําข้าวที่คัดแยกได้ไปช่ังนํ้าหนักทั้ง 2 ส่วน 
(9) คํานวณหาเปอร์เซ็นต์ข้าวกลุ่มอ่ืนปนในข้าวกลุ่มข้าวเจ้านุ่ม 

 เปอร์เซ็นต์ข้าวกลุ่มอ่ืนปน  =  นํ้าหนักข้าวส่วนที่ 2             X 100 
             (นํ้าหนักข้าวส่วนที่ 1 + นํ้าหนักข้าวส่วนที่ 2) 
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บัญชีแนบท้าย ข6 
ของภาคผนวก ข: หลักเกณฑ์เฉพาะสําหรับการรบัรองผลิตภณัฑ์ตามมาตรฐานสินค้าข้าว 

การวิเคราะห์ปริมาณข้าวพันธ์ุอ่ืนปน : การวิเคราะห์โดยวิธีการต้มสําหรบัการตรวจสอบเบื้องต้น 

วิธีตรวจสอบเมล็ดข้าวสุกต้มในนํ้าเดือด เป็นวิธีการตรวจสอบเบื้องต้นอย่างง่าย ทั้งน้ีใช้กับข้าวขาว เพ่ือเป็น
แนวทางในการบ่งช้ีเท่าน้ัน 

1)เครื่องมือ 
1.1) หม้อต้มนํ้าไฟฟ้า 
1.2) ตะกร้าตะแกรงลวดไร้สนิม 
1.3) ช้อนหรือพายสําหรับเขี่ยเมล็ดข้าว 
1.4) กระจกสําหรับกดเมล็ดข้าว 2 แผ่น 

2)วิธีวิเคราะห์ 
2.1) ชักเมล็ดข้าวขาวมา 100 เมล็ดใส่ในตะกร้า 
2.2) ต้มนํ้ากลั่นด้วยหม้อต้มนํ้าไฟฟ้าให้เดือดเต็มที่ 
2.3) หย่อนตะกร้าพร้อมเมล็ดข้าวขาวลงต้มในนํ้าเดือดตามข้อ 2.2) เป็นเวลาที่ได้จากการเทียบค่าการสลาย
เมล็ดข้าวในด่าง ในระหว่างน้ันระวังอย่าให้เมล็ดข้าวเกาะติดกัน 
2.4) เมื่อต้มครบตามเวลาที่ได้จากการเทียบค่าตามข้อ 2.3) แล้วให้ยกตะกร้าขึ้นจากนํ้าเดือดจุ่มลงในน้ําเย็น 
ที่เตรียมไว้ทันทีแล้วยกขึ้นให้สะเด็ดนํ้า 
2.5) เทเมล็ดข้าวในตะกร้าลงบนกระจก เกลี่ยเมล็ดข้าวให้กระจาย นํากระจกอีกแผ่นมาวางทับเมล็ดข้าว 
และกดให้แบน เพ่ือตรวจดูภายในของเมล็ดข้าวทั้ง 100 เมล็ด ถ้าปรากฏว่าข้าวเมล็ดใดยังเป็นไตโดยมีลักษณะเป็น
จุดขุ่นขาวของแป้งดิบปรากฏภายในเมล็ด ให้ถือว่าเป็นข้าวที่ยังไม่สุกสมบูรณ์ 

3)  การวินิจฉัย 
เมล็ดข้าวที่ยังไม่สุกสมบูรณ์ ให้ถือว่าเป็นข้าวที่ไม่ใช่ข้าวสีไทยกลุ่มข้าวเจ้านุ่ม 
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บัญชีแนบท้าย ข7 
ของภาคผนวก ข : หลักเกณฑ์เฉพาะสําหรับการรับรองผลิตภัณฑต์ามมาตรฐานสินคา้ข้าว 

การวิเคราะห์ข้อบกพร่องสําหรับข้าวกล้องงอก 

1) การวิเคราะห์เมลด็ที่มีสผีิดปกติ เมล็ดเสีย และเมล็ดแตกหัก 

1.1) ชักตัวอย่างข้าวกล้องงอกช่ังนํ้าหนักอย่างน้อย จํานวน 100 กรัม (g) 

1.2) นําตัวอย่างข้าวกล้องงอกดังกล่าวมาคัดแยกเมล็ดที่มสีีผดิปกติ เมล็ดเสีย และเมล็ดแตกหักออกและช่ังนํ้าหนัก 

1.3)คํานวณหาเปอร์เซ็นต์ (%) เมล็ดทีม่ีสผีิดปกติ และเมลด็แตกหัก ดังน้ี 

เปอร์เซ็นต์เมลด็ที่มีสีผิดปกติ และเมล็ดแตกหัก =   (นํ้าหนักเมล็ดสีผิดปกติ + เมล็ดแตกหัก) 100 
  นํ้าหนักตัวอย่างข้าวกล้องงอกที่สุ่มมาทั้งหมด 

1.4) คํานวณหาเปอร์เซ็นต์ (%) เมล็ดเสีย ดังน้ี 

เปอร์เซ็นต์เมลด็เสีย=             นํ้าหนักเมล็ดเสีย 100 
      นํ้าหนักตัวอย่างข้าวกล้องงอกที่สุ่มมาทัง้หมด 

2 การวิเคราะห์สิ่งแปลกปลอม 

2.1 เครื่องมือ 
2.1.1) เครื่องเป่าทําความสะอาด 
2.1.2) ตะแกรงร่อน 

2.2) วิธีการ 
2.2.1) ชักตัวอย่างข้าวกล้องงอกและช่ังนํ้าหนักให้ได้ อย่างน้อย 100 g  
2.2.2) ร่อนตัวอย่างที่ได้ด้วยตะแกรงและเป่าทําความสะอาดเพ่ือแยกสิ่งแปลกปลอมที่มีนํ้าหนักเบาออก เช่นแกลบ 
เศษฟางระแง้และข้าวลีบ 
2.2.3) หากยังมีสิ่งแปลกปลอมเหลืออยู่ให้แยกออกด้วยสายตาอีกครั้งบันทึกนํ้าหนัก และคํานวณปริมาณสิ่งแปลกปลอม 
ด้วยสูตรการคํานวณ ดังน้ี 

เปอร์เซ็นต์สิ่งแปลกปลอม    =      นํ้าหนักสิ่งแปลกปลอมท้ังหมด 100 
 นํ้าหนักตัวอย่างข้าวกล้องงอกท่ีสุ่มมาทั้งหมด 
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บัญชีแนบท้าย ข8 
ของภาคผนวก ข : หลักเกณฑ์เฉพาะสําหรับการรับรองผลิตภัณฑต์ามมาตรฐานสินคา้ข้าว 

การวิเคราะห์ปริมาณ GABA  
ด้วยเทคนิค HPLC (High Performance Liquid Chromatography) 

1) สารเคมีและวัสดุอุปกรณ์ 
1.1)เมทานอล (Methanol) 
1.2)แอซีโตไนทริล (Acetonitrile) 
1.3)คลอโรฟอร์ม (Chloroform AR grade) 
1.4)สารละลายกรดไทรฟลูออโรแอซีติก (Trifluoroacetic acid : TFA) ความเข้มข้น 0.05% (เปอร์เซ็นต์) 
1.5)สารละลายบัฟเฟอร์ไดโซเดียมเททระบอเรต (Di-sodium tetraborate buffer) 0.1 M ปรับ pH ให้มีค่า
เท่ากับ 10 ด้วยสารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด์ (Sodium hydroxide) 8 M (โมลาริตี) 
1.6)สารละลาย 9-ฟลูออรีนิลเมทิลคลอโรฟอร์เมต (9-Fluorenylmethyl chloroformate: FOMC) ความเข้มข้น 
1 000 mg/l ในสารละลายแอซีโตไนทริล (HPLC grade) 
1.7)กรดแอมิโนมาตรฐาน (Standard amino acids) เช่น ฮิสทิดีน (histidine) อาร์จินีน (arginine) กลูตามีน 
(glutamine) ซีรีน (serine) กรดกลูตามิค (glutamic acid) กาบา (GABA) อะลานีน (alanine) โพรลีน (proline) 
วาลีน (valine) และ ลิวซีน (leucine) 
1.8)นํ้าขจัดไอออน 
1.9)หลอดป่ันเหว่ียง (centrifuge tube) ขนาด 50 ml (มิลลลิิตร) 
1.10)เครื่องป่ันเหว่ียง (centrifuge) 
1.11)เครื่องเขย่าผสม (vortex mixer) 
1.12)เครื่องอบแห้งสุญญากาศ (vacuum oven) 
1.13)ปิเปต (pipette)ขนาด 10 และ 20 ml 
1.14)ไมโครปิเปต (micropipette)ขนาด p 10,  p 50,  p 100,  p 200 และ p 1000 
1.15)Nylon membrane syring filter ขนาด 0.2 ไมครอน 
1.16)กระบอกฉีดยาขนาด 5 ml 
1.17)Column HPLC : waters Symmetry C18  5 mm (มิลลิเมตร)ยาว 3.9 mm x 150 mm 
1.18)Fluorescence Detector Jasco FP-920 
1.19)Waters 485 Tunable Absorbance Detector 
1.20)Waters 600 controller pump 
1.21)Waters 717 plus Auto-sampler 
1.22)Waters SAT/IN Module 
1.23)เครื่องบดตัวอย่างละเอียดขนาด 80เมช (mesh) ถึง 100 เมช 

2)วิธีการเตรียมสกัดโปรตีนสําหรบัวิเคราะห์กรดแอมิโน 
2.1)นําข้าวกล้องงอก ไปบดให้ละเอียดด้วยเครื่องบดตัวอย่าง และช่ังตัวอย่างข้าวกล้องงอกท่ีบดแล้ว ประมาณ 2 g 
ใส่ลงในหลอดป่ันเหว่ียง 
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2.2)เติมเมทานอล : คลอโรฟอร์ม : นํ้าในอัตราส่วน 12 : 5 : 3 ลงไป 8 ml 
2.3)เขย่าด้วยเครื่องเขย่าผสมนาน 2 min(นาที) แล้วทําการป่ันเหว่ียงที่ความเร็วรอบ 5,700 รอบต่อนาทีเป็นเวลา 15 
min ป่ัน 3 รอบ 
2.4)เทสารละลายส่วนใสลงในขวดรูปชมพู่ ระเหยส่วนกากตะกอนในหลอดป่ันเหว่ียงให้เติมคลอโรฟอร์ม : นํ้า 
ในอัตราส่วน 3 : 5 ลงไป 8 ml เขย่าด้วยเครื่องเขย่าผสม นาน 2 min และทําการป่ันเหว่ียงที่ความเร็วรอบ 5,700 
รอบต่อนาที เป็นเวลา 15 min แล้วให้เทสารละลายส่วนใส ลงในขวดรูปชมพู่ (flask) นําไประเหยรวมกันกับครั้งแรก 
2.5)นําขวดรูปชมพู่ที่ เก็บสารละลายส่วนใสมาทําการระเหยด้วยเครื่องอบแห้งสุญญากาศ (vacuum oven)  
ที่อุณหภูมิ 60 0C (องศาเซลเซียส) จนแห้ง 
2.6)ชะล้างสารที่ต้องการออกจากขวดรูปชมพู่ ระเหยด้วยนํ้ากลั่นขจัดไอออน ปริมาณ 5 ml 
2.7)ดูดสารละลายสกัดกรดแอมิโนจากตัวอย่างข้าวกล้องงอกจากข้อ 6 ปริมาตร 1 ml และสารละลาย FOMC 
ปริมาตร 1 ml ลงในขวดปรับปริมาตรขนาด 5 ml แล้วปรับปริมาตรให้ครบ 5 ml ด้วยสารละลายบัฟเฟอร์
โซเดียม-บอเรต (sodium borate buffer)เขย่าขวด ต้ังทิ้งไว้เป็นเวลา 15 min  จากน้ันกรองผ่าน syringe nylon 
membrane filter ขนาด 0.2 μm (ไมโครเมตร) ลงในหลอดตัวอย่าง (vial)ของเคร่ือง HPLC แล้วทําการฉีดสาร 
ที่ผ่านการกรอง จํานวน 10 ml เข้าเครื่อง HPLC เพ่ือวิเคราะห์หาชนิดและปริมาณกรดแอมิโน โดยเปรียบเทียบ
กับกราฟสารละลายมาตรฐานกรดแอมิโนแต่ละชนิด 

3) การวิเคราะห์หาปริมาณกรดแอมิโนอิสระ โดยวิธี HPLC 

3.1)  สารเคมีและวัสดุอุปกรณ ์
3.1.1) สารละลายเมทิลแอลกอฮอล์ 
3.1.2) สารละลายแอซีโตไนทริล 
3.1.3) สารละลายกรดไทรฟลูออโรแอซีติกความเข้มข้น 0.05%  
3.1.4) สารละลายบัฟเฟอร์ไดโซเดียมเททระบอเรต 0.1 M ปรับ pH 10 ด้วยสารละลาย 8 M sodium hydroxide 
3.1.5) สารละลาย 9-ฟลูออรีนิลเมทิลคลอโรฟอร์เมต ความเข้มข้น 1,000 mg/l ในสารละลายแอซีโตไนทริล 
3.1.6) กรดแอมิโนมาตรฐานเช่นฮิสทิดีนอาร์จินีนกลูตามีนซีรีนกรดกลูตามิคกาบาอะลานีนโพรลีนวาลีน 
และลิวซีน 
3.1.7) ไมโครปิเปตขนาด 50 ml, 100 ml, 200 ml และ1,000 ml 
3.1.8) ขวดปรับปริมาตร ขนาด 5 ml 50 ml 100 ml 1,000 ml และ 2,000 ml 
3.1.9) หลอดตัวอย่าง และฝาปิด สําหรับเคร่ือง HPLC 
3.1.10) Syringe Nylon Membrane Filter ขนาดรูผ่าน 0.2 μmขนาดเสน้ผ่านศูนย์กลาง 13 mm 
3.1.11) Nylon Membrane Filter ขนาดรูผ่าน 0.2 μm ขนาดเส้นผ่านศูนย์กลาง 47 mm 
3.1.12) กระบอกฉีดยาพลาสติก (Syringe) ขนาด 5 mm 
3.1.13) ขวดปรับปริมาตร ขนาด5 ml, 50 ml, 100 ml, 500 ml, 1,000 ml และ 2,000 ml 
3.1.14) ชุดกรองสารละลาย Mobile phase เครื่อง HPLC 
3.1.15) เครื่องช่ังสําหรับการวิเคราะห์ 
3.1.16) เครื่อง HPLC  
3.1.17) เครื่องฟลูออเรเซนต์ดีเทคเตอร์ (Fluorescence detector) 
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3.2) สภาวะการต้ังเคร่ือง HPLC 
3.2.1) คอลัมม ์symmetry Reverse-phase C18 (5 m ; 3.9 x 150 mm) 
3.2.2) ควบคุมอุณหภูมิของคอลัมม์ 40 oC 
3.2.3) ใช้ฟลูออเรเซนต์ดีเทคเตอร์ ความยาวคลื่นกระตุ้น ( excited) 270 nm (นาโนเมตร) และความยาว
คลื่นกระจาย ( emission) 315 nm 
3.2.4) ฉีดสารละลายในการวิเคราะห์ (inject sample) ปริมาณ 10  μl   
3.2.5) สภาวะในการวิเคราะห์มีการปรับเปลี่ยนปริมาณของสารตัวพาตลอดเวลา (Gradient elution) โดยใช้ 
สารตัวพา 3 ชนิดอัตราการไหลของสารตัวพา 1 ml/min ดังตารางบัญชีแนบท้ายที่ ข8.1 

ตารางบัญชีแนบท้ายที่ ข8.1 สภาวะในการวิเคราะห์สารมาตรฐาน GABA ในข้าวกล้องงอก 
(ข้อ 3.2.5) บัญชีแนบท้าย ข8 

Time (min) Flow rate 0.05% TFA (%) Acetonitril (%) Methanol (%) 
0 1.0 65 35 0 

1.5 1.0 65 35 0 
3.0 1.0 80 15 5 
10 1.0 55 20 25 
15 1.0 55 20 25 
21 1.0 35 30 35 
23 1.0 40 30 30 
27 1.0 0 75 25 
33 1.0 65 35 0 

 
4 การเตรียมสารละลายผสมกรดแอมิโนและสรา้งกราฟมาตรฐาน 

4.1) เตรียมสารละลายมาตรฐานกรดแอมิโนผสม 10 ชนิด คือ กรดแอมิโน ฮิสทิดีน อาร์จินีนกลูตามีนซีรีนกรดกลูตามิค 
กาบาอะลานีนโพรลีนวาลีนและลิวซีน ที่ความเข้มข้น 2 mg/l, 5 mg/l, 10 mg/l, 15 mg/l, 20 mg/l, 25 mg/l 
และ 30 mg/l 

4.2) ดูดสารละลายมาตรฐานกรดแอมิโนผสมจากข้อ 1 จํานวน 1 ml และสารละลาย FOMC จํานวน 1 ml ลงใน
ขวดปรับปริมาตรขนาด 5 ml แล้วปรับปริมาตรให้ครบ 5 ml ด้วยสารละลายบัฟเฟอร์โซเดียมบอเรต เขย่าขวด 
ต้ังทิ้งไว้เป็นเวลา 15 min จากน้ันทําการกรองผ่าน syringenylon membrane filter ขนาด 0.2 μmลงในหลอด
ตัวอย่างของเครื่อง HPLC แล้วฉีดเข้าเครื่อง HPLC เพ่ือสร้างกราฟสารละลายมาตรฐานกรดแอมิโนแต่ละชนิดระหว่าง
ความเข้มข้นของกรดแอมิโนแต่ละชนิดกับพ้ืนที่ใต้กราฟของกรดแอมิโนชนิดน้ันๆ ดังรูปภาพบัญชีแนบท้ายที่ ข8.1 
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ภาพบัญชีแนบท้ายที่ ข8.1 ระยะเวลาทีส่ารคงอยู่ ( Retention Time, RT) ของ GABA มาตรฐาน และ 
กรดแอมิโนอิสระชนิดอ่ืนๆ 
(ข้อ 4.2) บัญชีแนบท้าย ข8 

จากภาพบัญชีแนบท้ายที่ ข8.1 เมื่อฉีดสารละลายมาตรฐานของกรดแอมิโนชนิดอ่ืนๆ ร่วมกับการวิเคราะห์ GABA 
พบว่ามี RT แตกต่างกัน โดยเรียงตามลําดับดังน้ี 

  ฮีสทิดีน   2.219  min 
  อาร์จินีน  2.644  min 
  กลูตามีน  5.978  min 
  ซีลีน  9.520  min 
  กรมกลูตามิค 10.622  min 
  FMOC  17.023  min 

GABA  22.022  min 
  อะลานีน 22.474  min 
  โพรลีน   24.061  min 
  วาลีน   26.754  min 
  ลิวซีน   29.779  min 

4.3) กรดแอมิโนที่ วิเคราะห์ได้จาก HPLC นํามาเปรียบค่า RT (retention time) และพื้นที่ใต้กราฟที่ระดับ 
ความเข้มข้นต่างๆ กับสารมาตรฐาน เพ่ือคํานวณปริมาณกรดแอมิโนในตัวอย่างที่วิเคราะห์ ซึ่งปริมาณพ้ืนที่ใต้กราฟของ
สารมาตรฐาน GABA ที่ระดับความเข้มข้นต่างๆ แสดงในตารางบัญชีแนบท้ายที่ ข8.2และนํามาแสดงเป็นกราฟมาตรฐาน 
(standard curve) ดังรูปภาพบัญชีแนบท้ายที่ ข8.2และภาพบัญชีแนบท้ายที่ ข8.3 
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ตารางบัญชีแนบท้ายที่ ข8.2พื้นทีใ่ต้กราฟของ GABA มาตรฐานท่ีระดับความเข้มข้นต่างๆ 
(ข้อ 4.3) บัญชีแนบท้าย ข8 

ความเข้มข้น  
(mg/l) 

พื้นที่ใต้กราฟ (peak area) 

5 1,817,094.00 
10 4,759,386.20 
15 8,532,576.70 
20 140,417,115.58 
30 200,970,697.00 
40 800,338,636.00 
50 1,200,017,351.00 
60 1,400,300,548.00 
70 1,700,592,202.00 

 

 
ภาพบัญชีแนบท้ายที่ ข8.2กราฟมาตรฐานของ GABA ที่ระดับความเข้มข้น 2 mg/l, 5 mg/l, 10 mg/l, 15 mg/l, 

20 mg/l, 25 mg/l และ 30 mg/l ที่วิเคราะห์ด้วย HPLC ค่าความสัมพันธ์ของข้อมูล (R2 = 0.9993) 
(ข้อ 4.3) บัญชีแนบท้าย ข8 
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ภาพบัญชีแนบท้ายที่ ข8.3  กราฟมาตรฐานของ GABA ที่ระดับความเข้มข้นต่างๆที่วิเคราะห์ด้วย HPLC 

ค่าความสัมพนัธ์ของข้อมูล (R2 = 0.953) 
(ข้อ 4.3) บัญชีแนบท้าย ข8 
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บัญชีแนบท้าย ข9 
ของภาคผนวก ข : หลักเกณฑ์เฉพาะสําหรับการรับรองผลิตภัณฑต์ามมาตรฐานสินคา้ข้าว 

เกณฑ์การปฏิบตัิท่ีดีสําหรับโรงสีข้าวและโรงบรรจุขนาดเล็ก 

เกณฑ์กําหนดสําหรับการผลิตสินค้าข้าวกล้อง ข้าวสี ข้าวซ้อมมือ ข้าวขาวและข้าวเหนียวขาวของโรงสีข้าว  
(ทั้งที่ดําเนินการขัดสีและปรับปรุงสภาพ และโรงปรับปรุงสภาพอย่างเดียว) และโรงบรรจุขนาดเล็ก ใหเ้ป็นดังน้ี 

รายการ เกณฑ์กําหนด วิธีตรวจประเมิน 
1. สถานทีผ่ลิต 
1.1 ทําเลท่ีต้ัง 
 

 
1.1.1 สถานที่ต้ังตัวอาคารและท่ีใกล้เคียง ต้องอยู่
ในที่ที่จะไม่ทําให้สินค้าเกิดการปนเปื้อนได้ง่ายไม่มี
คอกปศุสัตว์หรือสถานที่เลี้ยงสัตว์อยู่ในบริเวณ
ใกล้เคียง 

กรณีที่อยู่ติดกับบริเวณที่มีสภาพไม่เหมาะสม 
ต้องมีวิธีที่มีประสิทธิภาพในการป้องกันและกําจัด
แมลงและสัตว์พาหะนําเช้ือ ตลอดจนฝุ่นผงและ
สาเหตุของการปนเป้ือนอ่ืนๆ ด้วย 

 
1.1.1 ตรวจสภาพแวดล้อม 
และการป้องกันการปนเป้ือน 

1.2 อาคารและพ้ืนที่ปฏิบัติงาน 1.2.1 รักษาความสะอาดและรักษาอาคารผลิต
หรือบริเวณผลติให้อยู่ในสภาพที่ถูกสุขลกัษณะ 

1.2.1 ตรวจอาคารผลิตและ
พ้ืนที่ปฏิบัติงาน  

 1.2.2 มีการจัดการและรักษาสภาพแวดล้อม
ภายในอาคารหรือบริเวณผลติให้เป็นระเบียบ  
ถูกสุขลักษณะ ไม่มีสิ่งของที่ใช้แล้ว และไม่เกิด
การปนเป้ือนสู่สินค้าข้าว สะดวกและเหมาะสม
ต่อการปฏิบัติงาน 

1.2.2 ตรวจสภาพแวดล้อม
ภายในอาคารผลิตและพ้ืนที่
ปฏิบัติงาน 

 1.2.3 ต้องแยกบริเวณผลิตเป็นสัดส่วน ไม่ปะปน
กับที่อยู่อาศัย 

1.2.3 ตรวจบริเวณผลิตที่ใช้
เก็บวัตถุดิบข้าวเปลือก บริเวณ
ตากหรือลดความช้ืน บริเวณสี
ข้ าวและปรั บสภาพข้ าว 
บริ เวณ บรรจุ สิ น ค้ าและ
สัมภาษณ์ 

 1.2.4 อาคารผลิตต้องมีมาตรการป้องกันสัตว์
พาหะนําเช้ือ (นก หนู และแมลงสาบ) ทีท่ําให้
เกิดการปนเป้ือน 

1.2.4 ตรวจมาตรการและ
การจัดการสภาพแวดล้อม
อาคารผลิต ในการป้องกัน
สั ต ว์พ าห ะ นํ า เ ช้ื อ  แ ล ะ
สัมภาษณ์ 
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รายการ เกณฑ์กําหนด วิธีตรวจประเมิน 
1.3 เครื่องมือและอุปกรณ์ทีใ่ช้
ในการผลิต 

1.3.1 เครื่องมือและอุปกรณ์ที่ใช้เหมาะสมต่อ
กําลังการผลิต ง่ายต่อการทําความสะอาด และ
ติดต้ังอยู่ในบริเวณที่ต้ังที่ทําความสะอาดได้ง่าย
และทั่วถึง  

1.3.1 ตรวจเคร่ืองมือและ
อุปกรณ์ และสมัภาษณ์ 

 1.3.2 ภาชนะหรืออุปกรณ์ในการผลิตที่สัมผัส
กับข้าว ต้องทําจากวัสดุที่เหมาะสมไม่ก่อให้เกิด
การปนเป้ือนที่ เป็นอันตรายต่อผู้บริโภค ไม่มี
ช้ินส่วนหลุดหรือกะเทาะลงปนเป้ือนในสินค้าข้าว 
และง่ายต่อการทําความสะอาด 

1 .3 .2  ตรวจภาชนะและ
อุปกรณ์ในการผลิต รวมทั้ง
การป้องกันการปนเป้ือน 
และสัมภาษณ์ 

1.4 สิ่งอํานวยความสะดวก 1.4.1 จัดให้มีแสงสว่างและการระบายอากาศท่ี
เหมาะสม เพียงพอตามความเหมาะสมสําหรับ
การปฏิบัติงานภายในอาคารผลิต 

1.4.1 ตรวจความเพียงพอ
ของแสงสว่างและตรวจการ
ระบายอากาศในบริเวณผลิต 

 1.4.2 กรณีข้าวกล้องงอก นํ้าที่ใช้ทําความสะอาด 
แช่และน่ึงข้าวเปลือก ต้องสะอาดไม่มีสิ่งปนเป้ือน
ที่เป็นอันตรายต่อผู้บริโภค โดยมีคุณภาพขั้นตํ่า
ตามมาตรฐานน้ําบาดาลบริโภค 

1.4.2 ตรวจบันทึกผลการ
วิเคราะห์คุณภาพนํ้า อย่างน้อย
ปีละคร้ัง 

 1.4.3 นํ้าที่ใช้ในกระบวนการขัดเงา มีคุณภาพ
ตามมาตรฐานน้ําบริโภคตามประกาศกระทรวง
สาธารณสุข เรื่อง นํ้าบริโภค และมีการนําไปใช้ใน
สภาพที่ถูกสุขลักษณะ (ถ้ามี) 

1.4.3 ตรวจบันทึกผลการ
วิเคราะห์คุณภาพนํ้า  
อย่างน้อยปีละครั้ง และ
ตรวจการปฏิบัติงาน 

 1.4.4นํ้าที่ออกจากกระบวนการผลิตข้าวกล้องงอก
ข้อ 1.4.2 ใหม้ที่อ หรือทางระบายนํ้า รองรับนํ้าทิ้ง
จากกระบวนการผลิต  

1.4.4 ตรวจระบบหรือสิ่ ง
อํานวยความสะดวกในการ
กําจัดนํ้าทิ้ง 

 1.4.5 มีสถานที่เก็บสารเคมีที่ปลอดภัยและแยก
เป็นสัดส่วน 

1.4.5 ตรวจสถานที่จัดเก็บ
สารเคมีและการจัดเก็บ 

 1 .4 .6  จัด ให้ มี สิ่ ง อํ านวยความสะดวก ด้าน
สุขลักษณะส่วนบุคคลและห้องสุขาให้เพียงพอ
สําหรับผู้ปฏิบัติงาน และต้องแยกต่างหากจาก
บริเวณผลิต หรือไม่เปิดสู่บริเวณผลิตโดยตรง 

1.4.6 ตรวจสิ่งอํานวยความ
สะดวกด้านสุขลักษณะส่วน
บุคคลที่จําเป็นและห้องสุขา 

 1.4.7 จัดให้มีมีสิ่ งอํานวยความสะดวกด้าน
สุขลักษณะในบริเวณผลิตให้เพียงพอ ใช้งานได้ 
สะอาด และมีอุปกรณ์ล้างมืออย่างครบถ้วน 

1.4.7 ตรวจสิ่งอํานวยความ
สะดวกด้านสุขลักษณะใน
บริเวณผลิต  

2. การควบคุมการปฏิบัติงาน 
2.1 การรับซื้อวัตถุดิบ
ข้าวเปลือกเข้าสู่โรงสีข้าว  

 
2.1.1 รับซื้อวัตถุดิบข้าวเปลือกจาก 
(1) แปลงที่ได้การรับรองมาตรฐานการปฏิบัติทาง
การเกษตรท่ีดี (GAP) ตาม มกษ . 4400 หรือ 

 
2.1.1 ตรวจบันทึกการรับซื้อ
ข้าวเปลือก ตรวจการปฏิบัติงาน
และ/หรือ สัมภาษณ์ 
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รายการ เกณฑ์กําหนด วิธีตรวจประเมิน 
มกษ. 4401หรือ 
(2) แปลงท่ีปฏิบัติตามและผ่านการประเมินแปลง
ตามมาตรฐานการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดี (GAP) 
ตาม มกษ. 4400 หรือ มกษ. 4401 หรือ 
(3) แปลงที่ได้การรับรองมาตรฐานเกษตรอินทรีย์ 
(organic) หรอื 
(4) แปลงที่ปฏิบัติตามและผ่านการประเมินแปลง
ตามมาตรฐานเกษตรอินทรีย์ (organic) หรือ 
(5) แปลงปฏิบัติตามมาตรฐานเกษตรอินทรีย์ 
(organic) และผ่านการประเมินแปลงว่าอยู่ใน
ระยะปรับเปลี่ยนเป็นอินทรีย์  

ทั้งน้ี กรณีรับซื้อวัตถุดิบข้าวเปลือกตาม
ข้อ (3) ถึง ข้อ (5) ให้มีหลักฐานหรือข้อมูลการ
ควบคุมการปนของข้าวพันธ์ุอ่ืนและข้าววัชพืช
ในข้าวเปลือกหรือการตรวจสอบคุณภาพของ
ข้าวเปลือกตามเกณฑ์ที่โรงสีข้าวกําหนด 

 2.1.2 ต้องมีเกณฑ์รับซื้อด้านคุณภาพที่ชัดเจน
และตรวจสอบคุณภาพข้าวเปลือกก่อนการรับซื้อ 

2.1.2 ตรวจเอกสารหรือการ
ปฏิบัติงาน และตรวจบันทึก
การตรวจสอบคุณภาพ
ข้าวเปลือก และ/หรือ 
สัมภาษณ ์

2.2 การรับซื้อวัตถุดิบ 
ข้าวกล้อง ข้าวสี ข้าวขาว 
หรือข้าวเหนียวขาวเข้าสู่โรง
ปรับปรุงสภาพ หรือโรงบรรจุ 

2.2.1 รับซื้อวัตถุดิบข้าวกล้อง ข้าวสี ข้าวขาว 
หรือข้าวเหนียวขาว ที่ผลิตมาจาก 
(1) แปลงที่ได้การรับรองมาตรฐานการปฏิบัติทาง
การเกษตรท่ีดี (GAP) ตาม มกษ . 4400 หรือ 
มกษ. 4401หรือ 
(2) แปลงที่ปฏิบัติตามและผ่านการประเมินแปลง
ตามมาตรฐานการป ฏิ บั ติ ท างการเกษ ตร
ที่ดี (GAP) ตาม มกษ. 4400 หรือ มกษ. 4401  หรือ 
(3) แปลงท่ีได้การรับรอง หรือปฏิบัติตามและผ่าน
การประเมินตามมาตรฐานเกษตรอินทรีย์ (organic) 
รวมถึงแปลงที่อยู่ในระยะปรับเปลี่ยนเป็นอินทรีย์ 
ตามข้อ 2.1.1 (3) ถึง ข้อ 2.1.1 (5)  และ 
(4) โรงสีข้าวที่ได้การรับรองมาตรฐานการปฏิบัติ
ทางการผลิตที่ดี (GMP) หรือ ระบบการวิเคราะห์
อันตรายและจุดวิกฤตที่ ต้องควบคุมและแนว
ทางการนําไปใช้ (HACCP)หรือผ่านการประเมิน

2.2.1 ตรวจบันทึกการรับซื้อ
วัตถุดิบข้าวกล้องหรือข้าว
ขาว ตรวจการปฏิ บั ติ งาน 
และ/หรือ สัมภาษณ์ 
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ตามเกณฑ์การปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงสีข้าวและโรง
บรรจุขนาดเล็ก (บัญชีแนบท้าย ข9) 

 2.2.2 ต้องมีเกณฑ์รับซื้อด้านคุณภาพที่ชัดเจน
และตรวจสอบคุณภาพวัตถุดิบข้าวกล้อง ข้าวสี 
ข้าวขาว หรือข้าวเหนียวขาว ก่อนการรับซื้อ 

2.2.2 ตรวจเอกสารหรือการ
ปฏิบัติงาน และตรวจบันทึก
การตรวจสอบคุณภาพ
วัตถุดิบข้าวกล้องข้าวสี ข้าว
ขาว หรือ 
ข้าวเหนียวขาว และ/หรือ 
สัมภาษณ ์

2.3 การใช้เครื่องมือและ
อุปกรณ์ 
 

2.3.1 สอบเทียบเคร่ืองช่ัง รวมถึงเคร่ืองวัด
ความช้ืน อย่างสม่ําเสมอตามมาตรฐานของ
หน่วยงานที่เก่ียวข้อง 

2.3.1 ตรวจรายงานผลการ
สอบเทียบเครื่องมือ 

 2.3.2 ทําความสะอาดเคร่ืองมือและอุปกรณ์อย่าง
เหมาะสมและสมํ่าเสมอ  

2.3.2 ตรวจแผนและการ
ป ฏิ บั ติ งาน  ตรวจสภาพ
เครื่องมือและอุปกรณ์ และ
สัมภาษณ์  

2.4 การลดความช้ืน
ข้าวเปลือก 

2.4.1 ข้าวเปลือกที่มีความช้ืนสูงกว่า 15%  
ต้องนําไปลดความช้ืนภายใน 24 ช่ัวโมง 

2.4.1 ตรวจบันทึกการลด
ความช้ืน และ/หรือ 
สัมภาษณ ์
       กรณสีงสยั ให้สุม่
ตรวจสอบคุณภาพ
ข้าวเปลือก 

2.5 การเก็บวัตถุดิบ
ข้าวเปลือก ข้าวกล้อง ข้าวสี 
ข้าวซ้อมมือ ขา้วขาว และข้าว
เหนียวขาว 

2.5.1 กําหนดพ้ืนที่การจัดเก็บแยกเป็นสัดส่วน 
ป้องกันการปะปนและปนเป้ือนได้ อยู่ในสถานที่ที่
ป้องกันความช้ืนได้และมีการระบายอากาศได้ดี 

2.5.1 ตรวจพ้ืนที่เก็บวัตถุดิบ
ข้าวเปลือก ข้าวกล้อง ข้าวสี 
ข้าวซ้อมมือ ขา้วขาว และ
ขา้วเหนียวขาว  การป้องกันการ
ปะปนและการปนเป้ือน  
การป้องกันความช้ืนจาก
ภายนอก  และตรวจการ
ถ่ายเทอากาศ 

 2.5.2 หมุนเวียนวัตถุดิบข้าวเปลือก ข้าวกล้อง 
ข้าวสี ข้าวซ้อมมือ ข้าวขาว และข้าวเหนียวขาวท่ี
จัดเก็บ ไม่ให้มีข้าวเสื่อมคุณภาพตกค้าง  

2.5.2 ตรวจการปฏิบัติงาน 
และบันทึกการปฏิบัติงาน 

2.6 การกะเทาะ การขัดสีและ
การคัดแยกคณุภาพ 

2.6 มกีารจัดการที่ถูกสุขลักษณะ และมกีาร
ควบคุมกระบวนการผลิตอย่างเหมาะสม 

2.6 ตรวจการปฏิบั ติงาน 
และสัมภาษณ์ 



69 
 

รายการ เกณฑ์กําหนด วิธีตรวจประเมิน 
2.7 การบรรจุสินค้าข้าว 2.7.1 ต้องป้องกันการปนเป้ือนจากฝุ่น เศษโลหะ 

เศษแก้ว เศษพลาสติก หรือสารเคมี ลงในสนิค้า
ข้าว 

2.7.1 ตรวจการปฏิบัติงาน 
และสัมภาษณ์ 

 2.7.2 ภาชนะบรรจุข้าวต้องสะอาด อยู่ในสภาพ
พร้อมใช้งาน ไม่ชํารุด และไมใ่ช้ภาชนะเก่าที่
บรรจุวัตถุอันตรายมาก่อน 

2.7.2 ตรวจภาชนะบรรจุข้าว 

 2.7.3 สินค้าข้าวมีคุณภาพเป็นไปตามมาตรฐาน
สินค้าเกษตรที่เก่ียวข้อง 

2.7.3 ตรวจบันทึกผลการ
ตรวจสอบคุณภาพข้าว 

2.8 การเก็บสนิค้าข้าว 2.8 มกีารเก็บรักษาและจัดวางอย่างเหมาะสม 
ป้องกันการปนเป้ือน และป้องกันการเสื่อมสภาพ
ของสินค้าข้าวและภาชนะบรรจุด้วย 

2.8 ตรวจการปฏิบัติงาน 
และสถานที่เก็บสินค้าข้าว 

2.9 การเก็บผลิตผลพลอยได้ 2.9 ต้องป้องกันผลิตผลพลอยได้ ไม่ให้ปนเป้ือน
สินค้าข้าว 

2.9 ตรวจการปฏิบัติงาน และ
สถานที่เก็บผลติผลพลอยได้ 

2.10 การขนย้าย 2.10 มีการขนย้ายอย่างเหมาะสม ป้องกันการ
ปนเป้ือน และป้องกันการเสียหายต่อสินค้าข้าว
และภาชนะบรรจุด้วย 

2.10 ตรวจการปฏิบัติงาน 
และสัมภาษณ ์

3. การสุขาภิบาล 
3.1 การทําความสะอาดและ
บํารุงรักษา 

 
3.1.1 นํ้าทีใ่ช้ภายในสถานที่ผลติ ต้องเป็นนํ้าสะอาด
และจัดให้มกีารปรับคุณภาพนํ้าตามที่จําเป็น 

 
3.1.1 ตรวจสภาพนํ้าใช้ 
แหล่งนํ้าที่ใช้ และวิธีการ
ปรับคุณภาพนํ้า 

 3.1.2 มีวิธีการหรือมาตรการดูแลทําความสะอาด
อาคารผลิตอย่างสมํ่าเสมอ 

3.1.2 ตรวจวิธีการหรือ
มาตรการดูแลทําความสะอาด
และ/หรือ สัมภาษณ์ 

 3.1.3 มีการทําความสะอาดเคร่ืองมือและ
อุปกรณ์ให้อยู่ในสภาพที่สะอาดถูกสุขลักษณะ 
อย่างสมํ่าเสมอ และอยู่ในสภาพท่ีใช้งานได้ 

3.1.3 ตรวจสภาพเครื่องมือ
และอุปกรณ์ 

 3.1.4 มีการเก็บสารเคมีทําความสะอาดหรือ
สารเคมีอ่ืนๆ ที่เก่ียวข้องกับการรักษาสุขลกัษณะ 
และมีป้ายแสดงช่ือแยกให้เป็นสัดส่วนและ
ปลอดภัย 

3.1.4 ตรวจสถานที่จัดเก็บ
สารเคมีและการจัดเก็บ 

3.2 การควบคมุแมลงและ
สัตว์พาหะนําเช้ือ 

3.2.1 ป้องกันแมลงและสัตว์พาหะนําเช้ือ
ปนเป้ือนผลิตภัณฑ์ข้าว โดยเฉพาะพ้ืนที่เก็บ
วัตถุดิบ สินค้า และผลิตผลพลอยได้ และพ้ืนที่
บรรจุข้าว 

ตรวจบันทึกการปฏิบัติงาน 
มาตรการและการป้องกัน
แมลงและสัตว์พาหะนําเช้ือ  
กรณีมีการใช้วัตถุอันตรายทาง
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 3.2.2 หากมีการใช้สารเคมี ต้องใช้อย่างถูกต้อง

ตามคําแนะนําของกรมวิชาการเกษตร  
การเกษตรในการกําจัด
แมลงให้ตรวจบันทึกการ
ปฏิบัติงาน  
หากสงสัยว่ามีความเสี่ยง
จากการใช้ไม่ถกูต้อง ให้สุ่ม
ตัวอย่างเพ่ือตรวจวิเคราะห์ 

3.3 การจัดการของเสียหรือ
สิ่งของที่ไม่ใช้แล้ว หรือไม่
เก่ียวข้องกับการผลิต 

3.3.1 แยกสินค้าข้าวที่ไม่ได้คุณภาพออกไม่ให้
ปนเป้ือนสินค้าข้าวที่ได้คุณภาพ 

3.3.1 ตรวจสถานที่  
การปฏิบัติงาน และ/หรือ 
สัมภาษณ ์

 3.3.2 มีการจัดการของเสียและขยะ ออกนอก
บริเวณผลิตรวมทั้งจัดเก็บและกําจัดอย่างถูก
สุขลักษณะ  

3.3.2 ตรวจสถานที่ ภาชนะ
รองรับขยะมูลฝอย การจัด
วาง และการจัดการของเสีย 

4. สุขลักษณะส่วนบุคคล 4. ผู้ปฏิบัติงานและบุคคลภายนอกที่เข้าไปใน
บริเวณผลิตต้องรักษาสุขลักษณะส่วนบุคคล  

4. ตรวจหลักเกณฑ์ของ
สถานประกอบการ และ
ตรวจสุขลักษณะและการ
ปฏิบัติของผู้ปฏิบัติงานและ
บุคคลภายนอก และ/หรือ
สัมภาษณ ์

5. การฝึกอบรม 5.ผู้ปฏิบัติงานต้องมีความรู้ความเข้าใจ หรอืได้รับ
การสอนงานหรืออบรมเกี่ยวกับสุขลักษณะ
เบ้ืองต้นและงานตามหน้าที่ที่รับผิดชอบ  

5. ตรวจบันทึกหรือหลักฐาน
การสอนงานหรืออบรม 
และ/หรือ สัมภาษณ์ 
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